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Always wear work gloves for all installation and maintenance operations

Anvind alltid skyddshandskar vid installation och underhaill.

Kdytd asennus- ja huoltotéissd suojakdsineitd.

Ved alle installasjonsprosedyrer og alt vedlikehold av ventilatoren md man bruke arbeidshansker

Ved alle installations- og vedligeholdelsesindgreb skal der baeres arbejdshandsker.
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Fettfilter
Anti- Grease Filter
Filtre antigraisse

Fettfilt Vetfilter
ettfilter i i

Filtro antigrasa
Anti- Grease Filter Filltro antilgrasso
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Vetfilter
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For the cleaning of aesthetic grille and grease filters, use a damp
cloth and a neutral liquid detergent. DO NOT use abrasive and/
or aggressive products (e.g. acid ora basic). Do not wash in the
dishwasher!

Til rengering af aestetiske gitter og fedtfiltre skal du bruge en fug-
tig klud og et neutralt flydende renggringsmiddel. Brug IKKE sli-
bende og/eller aggressive produkter (f.eks. syre eller basisk). Ma
ikke vaskes i opvaskemaskinen!

For rengjgring av estetiske gitter og fettfiltre, bruk en fuktig klut
og et ngytralt flytende vaskemiddel. IKKE bruk slipende og/eller
aggressive produkter (f.eks. syre eller basisk). Ikke vask i oppva-
skmaskin!

For rengoring av estetiska galler och fettfilter, anvand en fuktig
trasa och ett neutralt flytande rengéringsmedel. ANVAND INTE
slipande och/eller aggressiva produkter (t.ex. syra eller basisk).
Tvatta inte i diskmaskinen!

Kayta esteettisten saleikdiden ja rasvasuodattimien puhdistukse-
en kosteaa liinaa ja neutraalia nestemaista pesuainetta. ALA
kayta hankaavia ja/tai aggressiivisia tuotteita (esim. happoa tai
emaksistd). Ald pese astianpesukoneessa!
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In case of flush-mounting, once installation is complete, verify the
correct functioning of the product, then wait 24 hours to allow the
silicone to dry completely.

Itilfelde afindbygning, ndrinstallationen er afsluttet, skal du kontrollere,
at pro?\ulldet fungerer korrekt, og vent derefter 24 timer p3, at silikonen
torrer helt.

Ved innfelling ,Nar installasjonen er fullfert, md du kontrollere at
produktet fungerer riktig, og vent i 24 timer for a la silikonet tarke helt.

Vidinfalld montering,narinstallationen arklar, kontrollera att produkten
fungerar korrekt och vanta sedan 24 timmar sa att silikonen torkar helt.

Uppoasennuksen yhteydessa ,kun asennus on valmis, tarkista tuotteen
oikea toiminta ja odota sitten 24 tuntia, jotta silikoni voi kuivua
kokonaan.
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WARNINGS

Cleaning and maintenance must not be carried out by children without proper supervision.

Ifthe power cord is damaged, it must be replaced by a qualified service centre or technician only.

CAUTION:The hob protectiondevices mustbe only those designed by the appliance manufacturer
or those indicated as suitable in the manufacturers instructions or the hob protection devices
incorporated in the appliance.

The use of inappropriate protection devices may provoke accidents.

During the installation the equipment must be connected to a power source whose system
impedance is matched to a value of 0.005+j0.005[Ohm].

Do not seal the area between the glass and the worktop with silicone because should the cooktop
need to be replaced, the glass could break during removal.

The unit’s installation and electrical connection to the power grid must be carried out by qualified
service technicians only. The device’s electrical safety can be guaranteed solely if a reqular ground
connection is provided for the cooking top. If in doubt, have the electrical system checked by
a qualified electrician. Do not connect the cooking top to the mains using extension cords or
multiple sockets, since they will not guarantee the required safety (e.g. risk of overheating).

Prior to connecting the cooktop, compare the connection specifications (voltage and frequency)
indicated on the unit’s identification nameplate with those of the mains electricity supply.

These specifications must absolutely correspond, otherwise the unit may be subject to damage.
Contact an electrician if in doubt.

Disconnect the unit from the mains when carrying out installation work, maintenance or repairs.

Comply with all air discharge regulations.

CAUTION: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric
shock.

Never open unit’s outer casing. Any contact with live parts or the modification of electrical or
mechanical parts can cause operating abnormalities.
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WARNINGS

The induction hob should not be used as a work surface. The rough underside of food containers
can scratch the surface of the cooktop.

Always keep the cooking areas and underside of food containers perfectly dry.

Oil and grease that are too hot will catch fire quickly.

Do not leave overheated oil or grease unsupervised.

If oil or grease should catch fire, do not attempt to put out the flames with water. Extinguish
the flames with a lid or plate, or with a fireproof blanket. Turn off the cooking zone. Never place
flammable items on the hob.

WARNING: Fire hazard: do not leave objects on the cooking surface.
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WARNINGS

CAUTION:This appliance and its accessible parts become very hot during use.
Pay attention to avoid touching the heating elements.

Keep children under 8 years of age away from the appliance, unless they are continually
monitored.

Do not place objects such as knives, forks, spoons or lids on the induction top, as they may
overheat.

Do not heat closed containers, such as tin receptacles, on the cooking top. The excess pressure
generated could blow up the container.

Suitable food containers

Only ferromagnetic containers are suitable for induction cooking; the following receptacles, in
particular, are suitable: enamelled steel, cast iron, special dishes for induction cooking in stainless
steel.

Use only pots and pans with a smooth bottom. Do not introduce any objects between the bottom
of the pot and the glass ceramic surface, such as adapters.

Cooking zone Minimum diameter

OCTA (single) 110 mm

OCTA (bridged 230 mm
mode)

To find whether receptacles are suitable, check whether they are attracted by a magnet.

Another type of special receptacle exists for induction cooking, with a bottom that is not
entirely ferromagnetic.
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WARNINGS
Non-suitable food containers

N ever use recipients made of: normal finegrained steel, glass, pottery, copper and
aluminium. Do not place empty containers on the cooking zone, as they may cause
damage.

Do not place hot recipients on the control panel, in the area of the pilot lights or on the edge of
the cooking top, as they may cause damage.

Danger of mishaps

Pots from which liquids have completely evaporated can cause damage to the glass ceramic top,
for which the manufacturer does not assume any responsibility.

The appliance is equipped with a cooling fan. If a drawer is set under the recessed hob, a suitable
distance must be ensured between the contents of the drawer and the lower part of the unit, in
order to avoid compromising ventilation.

The worktop should be flat and horizontal. The furniture should be cut to measure before
installing the appliance. Remove any chips to avoid compromising the operation of electrical
components.

Do not store small objects or sheets of paper in the drawer under the cooking hob, since such
objects may be aspirated and could break the fan, thus hindering the unit’s cooling; likewise, do not
store metal or inflammable objects, which could become very hot or catch fire.

Ifthe cooking hob is assembled behind a cabinet door, power it on only with the door left open.
Close the cabinet door only if the appliance and residual heat indicator lights are off.

Ifthe unit is assembled above an oven or an electric pyrolytic stovetop, it should not be operated
while the pyrolytic process is ongoing, as it can trigger the cooktop’s overheating protection.

The cooktop should not be installed above dishwashers because the steam released by the latter
may lead to faulty operation of the electronic circuit of the cooktop.

Do not make use of any steam devices, as steam can reach the appliance’s live parts and cause
a short circuit.

42



WARNINGS

Any interventions or repairs on the unit during the warranty period must be carried out solely
by the manufacturer’s authorised service centre; conversely, the warranty will be is invalidated
and terminated immediately. The manufacturer will not recognise any warranties under any
circumstances for any problems subsequently encountered.

Replace any defective or damaged parts with original spare parts: only original spare parts can
ensure compliance with safety standards.

Notice to persons with pacemakers: keep in mind that an electromagnetic field is generated in
the immediate vicinity of the unit while it is in operation.

The possibility that the pacemaker’s operation may be affected is very remote. If in doubt, contact
the pacemaker manufacturer or your doctor.

Warning: do not pour any type of liquid into the suction slot of the hood.

Warning: it is recommended to seal with silicone or adhesive tape all the joints of the pipes,
both of the exhaust pipes and the fittings that join the various parts.

I n the case of installation in filtration mode, pay particular attention to the positioning of the fume
exhaust area to avoid possible turbulence, so as not to interfere either with the suction system or
with the hob.

I n the installations in filtration mode, place the pipes inside of the plinth of the furniture, ensuring
air evacuation to the outside via a special grid, in order to prevent moisture from building up
inside of the same.

The liquid collection tray must be emptied on a regular basis.

Such tray is designed to contain about 0,7 litre of water; in case of spillage or fall of fluids on the
device, turn off the appliance immediately and empty the tray. If the liquid fallen on the floor
is greater than the maximum capacity of the tray, turn off the device and contact the customer
service immediately.

After use, turn off the cooking hob through its control device and do not rely on the cookware
detector.
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WARNINGS

Induction can generate slight noise emissions, which can vary depending on the material, type of
pot and power setting selected.

When the cooktop is used frequently, the cooling fan turns itself on to protect the electronics,
generating a buzzing sound: this is perfectly normal.

U se a damp cloth to clean and dry the cooktop before using it for the first time.
It is recommended to dry the appliance after having cleaned it with a damp cloth, in order to
prevent the build-up of limescale.

When the unit is powered on for the first time, odours or fumes may be generated. The odour
will diminish with each subsequent use, until it disappears altogether. Odours and any fumes are
not caused by a faulty connection or damage to the appliance, and are not hazardous to health.

44



OPERATION

YOUR INDUCTION HOB

Description

Cooking zone front left 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Cooking zone rear left 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Extractor

Cooking zone rear right 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Cooking zone front right 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Connected cooking zones on the right 21 x 39 cm / 3.7 kW
Control panel

N s RN
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YOUR INDUCTION HOB

Description

¥ X NN R

e e e e e
DI SIS

15 14 13 12 11

Pause key

Lock key

Keep warm key

Minute minder key

Timer display

Plus key timer

Minus key timer

Cooking zone key rear left (cooking zone display) and timer symbol
Extraction key (extractor unit display) and timer symbol

Cooking zone key rear right (cooking zone display) and timer symbol

. Cooking zone key front right (cooking zone display) and timer symbol

Cooking zone key front left (cooking zone display) and timer symbol
On/Off key

Boost key

Slide control (from position 0 to position 9) for:

> setting a value (power level/extractor speed level/minutes)
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OPERATION

Indications in the display

Cooking zone display

Description

Power level; 1 = low level / 9 = high level.

Boost level active.

No (suitable) pan on cooking zone (pan detection symbol).

|
——

Residual heat indicator; The hob has a residual heat indicator for each
cooking zone to show those which are still hot. Although the hob is
switched off, the indicator ‘H’ will remain on for as long as the cooking
zone is hot! Avoid touching them when this indicator is lit.

Danger! Risk of burns.

Child safety lock active.

Automatic heat-up function active.

Keep warm function active.

Pause function active.

Connected Bridge induction zones active.

IE=NE=>

Timer active.

Extractor unit display

Description

H-El

Extractor speed level: 1 = low level / 9 = high level.

Boost level active.

UG

‘FG’: Grease filter saturation indication.

FUL

‘FC’: Odouir filter saturation indication.

Timer active.

Timer display

Description

Timer has not been set.

Timer has been set (25 minutes).
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OPERATION

Use of the touch keys and slide control

Place the tip of your finger flat on a key or the slide control to achieve the best results. You do not have to
apply any pressure. The touch keys only react to the light pressure of a fingertip.
Do not operate the controls with any other objects.

Induction noises

A ticking sound
This is caused by the capacity limiter on the left and right zones. Ticking can also occur at lower cooking
levels.

Pans are making noise
Pans can make some noise during cooking. This is caused by the energy flowing from the hob to the
saucepan. At high levels, this is perfectly normal for some pans. It will not damage either the pans or the hob.

The fan is making noise
To enlarge the lifespan of the electronics, the appliance is equipped with a fan. If you use the appliance
intense, the fan is activated to cool down the appliance and you will hear a buzzing sound. The fan runs on

for several minutes after the hob has been switched Off.

Appropriate pans

Induction cooking requires a pan with a thick flat bottom (minimum 2.25 mm). Use pans made of magnetic
material or pans with a sandwich bottom. Pans made of copper, aluminum or ceramic material are not
appropriate.

Only use pans with a flat bottom. A hollow or rounded bottom can interfere with the

A operation of the empty cooking protection, causing the appliance to become too hot.
This may lead to damages. Damage caused by using pans that are not appropriate or
that boil dry is excluded from the guarantee.

Pans that have been used on a gas hob cannot be used on an induction hob.

Be careful with thin enamelled sheet-steel pans! The enamel may become damaged at

> B

high settings if the pan is too dry. High power level settings may cause the bottom of the
pan to warp.
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OPERATION

BEFORE FIRST USE

Attention
Make sure the bottom of the pan and the surface of the cooking zone are clean
and dry. We recommend that you lift pans and not slide them over the hob.

Pan detection

o Ifthe hob does not detect a (suitable)) pan after a pan is put on a cooking zone, the pan detection symbol
flashes in the display. After 20 seconds, the cooking zone switches off.

o Ifyou remove a pan from the cooking zone during cooking, the pan detection symbol shows. The cooking
zone switches off. The symbol disappears when you put the pan back.
The cooking zone switches on again with the power level set before.

o The automatic pan detection (adjustable: active by default) automatically detects a pan that is put on a

cooking zone. The display of this cooking zone lights up more intensely.

Cooking levels

The cooking zones have 9 levels and a ‘boost’ level (P). Set the cooking level by touch and slide over the slide
control. By slide over the slide control, the cooking setting is changed. By move to the right, the level increasing,
while moving to the left decreases the level. When you move your finger away from the slide control, the cooking
zone starts to operate at the level set.

Boost function

«  You can use the ‘boost’ function to cook at the highest cooking level during a short period of time (max. 5
minutes). After the maximum boost time the power will be reduced to setting 9.
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OPERATION

BEFORE FIRST USE

Cooking guidelines

Because the levels depend on the quantity and composition of the contents of the pan, the table below is intended
as a guideline only.

Use level ‘boost’ to:

«  bring the food or liquid to the boil quickly;
«  Sshrink greens;

o heat oil and fat;

] wok.

Use level 9 to:

. sear meats;

e cook fish;

e cook omelettes;

« fryboiled potatoes;
o deep fry foods.

Use level 7 and 8 to:

«  fry thick pancakes and make French toast;
o fry thick slices of breaded meat;

o frybreaded fish;

« frybacon (fat);

»  cook raw potatoes;

o cook through pasta;

« fry thin slices of (breaded) meat.

Use level 4-6 to:

o complete the cooking of large quantities;
o defrost hard vegetables;

o fry thickslices of breaded meat.

Use level 1-3 to:

e simmer bouillon;

o stew meats;

o simmer vegetables;
o melt chocolate;

o poach;

o melt cheese.
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OPERATION

BEFORE FIRST USE

Use of the downdraft

> Place the lid at an angle on the pan with the opening to the extraction side. This ensures maximum
extraction.

4 X

I | I |
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OPERATION OF THE HOB

Please read the chapter ‘Before first use’ very carefully before you start cooking.
This prevents incorrect use of the hob.

Start cooking

1. Touch and hold the on/off key until you hear an audio signal.
All displays light up; the induction hob is in standby mode.
>  The cooking zones and the extraction unit have power level zero.

If the hob is not used for 20 seconds, it will shut off automatically.

2. Place a suitable pan on the cooking zone.
The cooking zone automatically detects the pan; the display of this cooking zone lights up more
intensely.

As long as the display of the cooking zone lights up brightly, the cooking zone is selected and the power
level can be set.

3. When the response time has elapsed, or during cooking, you can activate the cooking zone

by manually selecting the display of the desired cooking zone.
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OPERATION

OPERATION OF THE HOB

4. Within 10 seconds, set the power level by touching the slide control.

> The cooking zone starts at the level that has been set.

Boost

You can use the boost function to cook for max. 5 minutes at the highest cooking level. You can
use the Boost function for a maximum of two cooking zones alongside each other at the same
time.
1. Touch power level P to select the Boost function.

> P’ shows on the display.

> After the maximum boost time the power will be reduced to power level 9.

Pan detection symbol

When the pan detection symbol appears in the display:

« you have not placed a pan on the correct cooking zone;
o the pan you're using is not suitable for induction cooking;
«  the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.
> 'The cooking zone will not work unless there is a suitable pan on the cooking zone.
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OPERATION

OPERATION OF THE HOB

Finish cooking

1. Set the power level to ‘0’ to switch off the cooking zone.
2. Switch off the induction hob by touching the On/off key.

Symbol H will appear in the display of the cooking zone which is too hot to touch. The symbol
disappears when the surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an energy

PANGER  saving function; if you want to heat other pans, use the cooking zone that s still hot.

Switch on the automatic heat-up function

This function sets the cooking zone at the highest level in order to bring your pan rapidly up to the required
temperature. After a given time interval, the power level returns to the established level. This function is available
for power level 1 to 8.

Power level Heat-up time (seconds)
48

144

230

312

408

120

168

216

([ N|O|O|R[WIN|—-

Switch on the hob and select the desired cooking zone .
2. Touch and hold the slide control for at least 3 seconds at the desired level (from 1 to 8).
>  An A appears in the display alternating with the selected power level. When the automatic heat-up
time has expired, the cooking zone will switch automatically to the selected level which will show
permanently on the display.
3. To stop the automatic heat-up function, select the cooking zone and touch the slide control.
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OPERATION OF THE HOB

Switch on the keep warm function

1. Switch on the hob and put a suitable pan on a cooking zone.
2. Touch the cooking zone key of the desired cooking zone.

The ‘0 of the selected cooking zone will light up clearly and a single beep sounds.
3. Touch the keep warm key.

>  The keep warm symbol ‘v’ appears in the display. The keep warm function is selected.

4. Set the power level to ‘0’ or touch the keep warm key to switch off the keep warm function.

Connecting the Bridge induction cooking zones

Two Bridge induction cooking zones can be connected to each other. This creates one large zone that can be
used, for example, with a grill plate or a fish pan on the same power level. The pan must be large enough to
cover the centres of the front and rear bridge induction cooking zone (at least 22 cm).

Connection of Bridge induction cooking zones
1. Switch on the hob.
2. Simultaneously touch the right-hand side cooking zone keys.
>  The rear cooking zone display shows a connection symbol to indicate that the two cooking zones

are connected.

3. Set the power level by touching the slide control.
>  The front cooking zone display shows the power level.
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OPERATION OF THE HOB

Disconnection of Bridge induction cooking zones
1. Simultaneously touch the cooking zone keys of the connected cooking zones.

The connection symbol will disappear on the rear cooking zone display.

Pause cooking

This function stops the cooking activity temporarily (max. 10 minutes); the extraction will go to the lowest
setting and timers are paused.
1. Touch the pause key.

> All the displays show the pause symbol.

2. To continue cooking, touch the pause key for at least 1 second until it flashes.
3. Touch any other key within 10 seconds and the cooking process will continue.
>  The hob will automatically switch off after 10 minutes if the pause function is not switched off in the
meantime.

Recall function

If the hob was switched off accidentally with the On/off key, all settings can be restored using the recall
function.

1. Touch the on/off key again within 6 seconds.
>  The pause key is flashing.

2. Touch the pause key within 6 seconds.
>  The previous settings are active again.
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OPERATION

OPERATION OF THE HOB

Using the minute minder

“~~’_ The minute minder is not connected to a cooking zone. The minute minder does not switch off a

9 cooking zone or the extractor unit.

The hob is switched on.
1. Touch the minute minder key to switch on the minute minder.

>  The timer display shows ‘0.00’

2. Use the “+” or -’ key to set the desired time (from 1 minute to 9 hours and 59 minutes).
>  The left position of the timer display shows the hours, the other positions the minutes.
>  When the time is set, it will begin to countdown.
>  The timer display will show the remaining time.
>  The last 10 minutes will be displayed in minutes and seconds.
>  The timer flashes and the alarm beeps after the set time has passed.
3. Touch the timer display to stop the alarm.
>  The alarm stops automatically after 2 minutes.

s~ Touch the minute minder key and then touch the ‘-’ key to set the time to ‘0.00’ to switch off the
9 minute minder before the time has passed.

s~ When the hob is switched off; touch the on/off key twice to switch oft the minute minder before the
9 " time has passed.
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OPERATION

OPERATION OF THE HOB

Using the cooking timer

1
_‘9’_ The cooking timer is connected to a cooking zone. After the set time has elapsed, the cooking zone

will switch off automatically.

The hob is switched on and for at least one cooking zone a power level has been set.
1. Touch the desired cooking zone key.
2. Touch the timer symbol.

> The timer symbol of the active cooking timer lights up brightly.

>  The timer display shows ‘0.00’

3. Use the ‘+” or ‘-" key to set the desired time (from 1 minute to 9 hours and 59 minutes).
> The left position of the timer display shows the hours, the other positions the minutes.
>  When the time is set, it will begin to countdown and the timer symbol flashes slowly.
>  The timer display will show the remaining time.
>  The last 10 minutes will be displayed in minutes and seconds.
>  The selected cooking zone will switch off automatically once the set time has elapsed.
>  The timer flashes and the alarm beeps after the set time has passed.

4. Touch the timer symbol to stop the alarm.
>  The alarm stops automatically after 2 minutes.

8 - 7 All the cooking zones can have a cooking timer that has been set. The display will always show the

9 time of the cooking zone with the shortest time remaining.

Changing the pre-set cooking time

The cooking time can be changed anytime during the operation.
1. Touch the relevant cooking zone key.

2. Touch the timer symbol.

3. Use the +” or -” key to change the time.
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OPERATION OF THE HOB

Checking the remaining cooking time
1. Touch the cooking zone key to select the zone of which you want to see the remaining time.
A zone connected to the cooking timer is identified by a flashing timer symbol above the cooking
zone display.
>  The timer will display the remaining time of the selected cooking zone.
During the last 10 minutes of countdown, the remaining time will be displayed in minutes and
seconds.

Switching off the cooking timer
If you want to switch off the cooking timer before the end of pre-set time:
1. Touch the cooking zone key to select the zone of which you want to switch off the cooking timer.
> A zone connected to the cooking timer is identified by a flashing timer symbol above the cooking
zone display.
Touch the timer symbol.
Touch the ‘- key(s) to set the time to ‘0.00.
The timer symbol is no longer brightly lit.
4. Confirm the setting; touch the timer symbol again.

Child safety lock

To activate the child safety lock, the steps described must be completed within 10 seconds.
1. Switch on the hob.
2. Touch and hold any of the cooking zone keys for 3 seconds.

3. Release and slide your finger from 0 to 9 along the slide control.
>  All displays show the symbol ‘L.




OPERATION OF THE HOB

The hob is now locked. It prevents unintended switching on. After 20 seconds, the hob will switch off

automatically.

To deactivate the child safety lock, the steps described must be completed within 10 seconds.
1. Switch on the hob.

2. Touch and hold any of the cooking zone keys for 3 seconds.

3. Release and slide your finger from 9 to 0 along the slide control.

Locking function for rapid cleaning during cooking

1. Touch the lock key.
> The lock key lights up brightly; the settings of the hob are locked to allow rapid cleaning.
2. Touch the lock key again after the rapid cleaning to switch off the function.
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OPERATION

OPERATION OF THE EXTRACTOR UNIT

Manually switching on and off the extractor unit

1. Touch the extraction key.
> The display of the extractor unit lights up.

2. Set the extractor speed level within 3 seconds by touching the slide control (1 to 9).
> The extractor unit switches on with the extraction speed that is set.

> Seta higher or lower level with the slide control.

3. Set the extractor speed level to ‘0’ to switch off the extractor unit.
4. Switch off the induction hob by touching the on/off key.
1
_\9'_ In recirculation mode, the extractor unit will operate in follow-up mode for another 20 minutes
when the hob is switched off.

Boost

You can use the boost function to extract for max. 6 minutes at the highest level.
1. Touch level P to select the boost function.
> ‘P’ shows on the display.
> After the maximum boost time the extractor speed level will be reduced to level 9.
) ’ 4
- 9 “ In recirculation mode there is no time limit and the boost function stays active.

2. Set the extractor speed level to ‘0’ to switch off the extractor unit.
3. Switch off the induction hob by touching the on/off key.
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OPERATION OF THE EXTRACTOR UNIT

Switching on and off the automatic extraction mode

In automatic extraction mode the extraction level adjusts automatically to the use of the cooking

zones.

A cooking zone is operating (level 8) and the automatic extraction mode is active (level 5).
1. Touch the extraction key for three seconds.

> A shows on the display.

2. Touch the extraction key for three seconds again to switch off the automatic extraction mode.

Set a number of minutes delay time

Use this function to switch off the extractor unit with a delay of a number of minutes.
The automatic extraction mode must be switched off.

1. Switch on the hob.
2. Touch the extraction key and set an extractor speed level.

3. Touch the timer symbol.

The timer symbol of the extractor unit lights up brightly.
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OPERATION OF THE EXTRACTOR UNIT

4. Use the ‘+ or -’ key to set the desired delay time.
>  Countdown starts automatically.
> 'The extractor unit switches off after the time that has been set.

Saturation of the grease filter

After 30 operating hours, ’F” and ‘G’ will be shown alternately in the display of the extraction unit; it is
necessary to perform maintenance of the grease filter (see ‘Maintenance/Cleaning the filters).
The grease filter saturation indication is always enabled.

Saturation of the odour filter

By default the odour filter saturation indication is deactivated (when the extraction is operating in ducted
mode). Activate the odour filter saturation indication if the extraction unit is installed as a recirculation

application; see ‘User menu’.
After 120 operating hours, 'F’ and ‘C” will be shown alternately in the display of the extraction unit; it is

necessary to perform maintenance of the odour filter (see ‘Maintenance’).
o When a combination odour/fine dust filter is used, the filter must be replaced after 1 year at the latest.

Reset the memory of the filter saturation indication

Reset the memory after replacing the grease filter and/or the odour filter
1. Switch on the hob.
2. Touch and hold the extraction key for 3 seconds.
>  On the display of the extractor unit ‘F’ and ‘G’ or ‘F’ and ‘C’ will disappear and the memory starts
counting over again.
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USER MENU

The user menu enables the user to set a.o. the signals on the hob as desired. This concerns both audio (tone and
volume) and visual signals.

Menu code | Discription Configuration value
uo Total power available for the | £ 1400w t0 7400W (default) in 100W steps
appliance
U1 r?]lé(;t:d mode / Recirculation 0: ducted mode (default) 1: recirculation mode
u2 Volume key sound 0 (off) - 1 - 2 - 3 max. (default)
U3 Volume alarm signal 0 (off) - 1 - 2 - 3 max. (default)
U4 Lighting level display Max. O (default)-1-2-3-4-5-6-7-8-9 Min.
us Countdown animation 0: off (default) 1: on
: : 0: off
ué Automatic pan detection 1: on (default)
U7 Audio signal countdown timer 0.: audio s!gnal during 120 §econds‘(de‘fault) 1: audio
signal during 10 seconds 2: no audio signal

Open the user menu
1. Touch the on/off key twice within three seconds.

> The pause key is blinking.
2. Touch and hold the pause key.
3. Then, touch each cooking zone key clockwise (start with the cooking zone key on the front left).
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4. Release the pause key.
“U” is flashing alternately with number “0” on the cooking zone display on the rear left.
With menu code U0, the configuration value appears in the timer display.
> For all other menu codes, the configuration value appears in the cooking zone display on the front
left.

Menu code U0 (total maximum power)
If the electric installation in your home has different current limits, maximum power consumption of the
cooking hob can be reduced.

You have opened the user menu.
2. Touch the timer display once and use the left side of the slide control to decrease the power with 0,1kW
per step. Use the right side of the slide control to increase the power with 0,1kW per step.

3. Confirm the setting; touch and hold the on/off key until you hear an audio signal.

Menu code U1 - U7
1. You have opened the user menu.
2. Touch the cooking zone key on the rear left and choose the correct number of the menu code (see table).
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USER MENU

3. Touch the cooking zone key on the front left and select the correct value (see table).
4. Confirm the setting; touch and hold the on/off key until you hear an audio signal.
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POWER LIMITER

A Setting the power limiter should only be carried out by a registered and qualified installer. Please
Snaen Tead the safety regulations and the installation instructions carefully.

The hob is equipped with a power limiter. If the total power of operating cooking zones exceeds the
maximum available amount of power, the power is automatically reduced. The display of the cooking zone
who is being reduced in its power is first flashing; the level is then automatically reduced to the highest
available power.

o The limiter is set at 7400W by the factory, but it is possible to change this setting to 6000W or 4500W.

Power limiter configuration
Make sure there are no pots or pans on the hob before you start!

1. Disconnect the appliance from the main power supply by removing the power connector from the
socket, by removing the fuse or turning the circuit breaker off.

2. Reconnect the appliance to the power supply.
>  The minute minder key is flashing.

o Perform, within 2 minutes after reconnecting the hob to the power supply, the following steps.
o Make sure all cooking zones are switched off.

Touch and hold the minute minder key.

4. Then, touch each cooking zone key counterclockwise (start with the cooking zone key on the front
right).
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5. Release the minute minder key.

> “C”is flashing alternately with “0” on the cooking zone display on the rear left.

>  The configuration value appears in the cooking zone display on the front left.

6. Touch the cooking zone key on the rear left and choose “8” by using the slide control.
> “C”is flashing alternately with “8” on the cooking zone display on the rear left.

7. Touch the cooking zone key on the front left and select the power limitation wanted with the slide

control (see table).

8. Then, touch and hold the On/off key until all the display segments disappear.

> The hob is now ready for use with the selected power limiter active.

Setting slide control Setting of the power limiter
0 7400W
1 6000W
2 4500W
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MAINTENANCE

Cleaning

First use

o Usea damp cloth to clean and dry the glass surface before using it for the first time.

o Itis recommended to dry the appliance after having cleaned it with a damp cloth, in order to prevent the
build-up of limescale.

Daily cleaning

o Although food spills cannot burn into the glass, we nevertheless recommend you to clean the hob
immediately after use.

«  Best for daily cleaning is a damp cloth with a mild cleaning agent.

o Dry with kitchen paper or a dry teacloth.

Stubborn stains

o Stubborn stains can also be removed with a mild cleaning agent such as washing-up liquid.

«  Remove watermarks and lime scale with vinegar.

o Metalmarks (caused by sliding pans) can be difficult to remove. Special agents are available.

o Use a glass scraper to remove food spills. Melted plastic and sugar is also best removed with a glass
scraper.

f} Never use abrasives. They leave scratches in which dirt and lime scale can accumulate. Never use
anything sharp such as steel wool or scourers.

Filters and collect tray

Grease filters
In the display of the extraction unit, ’F’ and ‘G’ will be shown alternately after 30 operating hours of the
extraction unit. The grease filters should now be cleaned.

These must be cleaned once a month (or when the filter saturation indication system indicates this necessity).
Do not use aggressive cleaning agents and preferably clean the filter manually or in the dishwasher at a low
temperature and with a short program. Place the filters with the opening downwards in the dishwasher so
that the water can run out. The cleaning agents used in dishwashers make the aluminum dull faster. This is
normal.

After the cleaning and replacing of the grease filters, reset the memory of the filter saturation indication.
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MAINTENANCE

Odour filter (recirculation use)
In the display of the extraction unit, ’F’ and ‘C’ will be shown alternately after 120 (downdraft) operating
hours. The odour filter needs maintenance.

Depending on which filter is applied to your system, filter maintenance should be performed.
Please refer to the manual of the filter that has been installed.

After the maintenance, reset the memory of the filter saturation indication.
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TROUBLESHOQOTING

A

Attention

from the power mains. Contact the service department.

If you see a crack in the glass top (however small), switch off the hob immediately and disconnect it

If the appliance does not work properly, this does not always mean that it is defective. Try to deal with

the problem yourself first by checking the table below. You can also take a look on our website for more

information. If the problem continues, contact the service department.

Symptom

Possible cause

Solution

The display lights up when the
hob is activated for the first
time.

This is the standard set-up
routine.

Normal operation.

The fan runs on for several
minutes after the hob has been
switched off.

The hob is cooling.

Normal operation.

A slight smell is noticeable the
first few times the hob is used.

The new appliance is heating
up.

This is normal and will
disappear once it has been
used a few times. Ventilate the
kitchen.

The pans make a noise while
cooking.

This is caused by the energy
flowing from the hob to the
saucepan.

At high levels this is perfectly
normal for some pans. It will
not damage either the pans or
the hob.

You have switched on a
cooking zone, but the display
shows u.

The pan you are using is not
suitable for induction cooking,
or has a to small diameter.

Use a suitable pan.

A cooking zone suddenly stops
working and you hear a signal.

The time that has been set for
the timer has ended.

Touch the left or right timer key
to stop the alarm.

The hob is not working and
nothing appears in the display.

There is no power supply due
to a defective cable or a faulty
connection.

Check the fuses or the electric
switch (if there is no plug).

A fuse blows as soon as the
hob is switched on.

The hob has been wrongly
connected.

Contact a professional installer.

L shows on the display.

Child safety lock is activated.

See chapter ‘Operation of the
hob/Child safety lock’.

Error code ER 03.

You have pressed two or more
keys at the same time.

Do not operate more than one
key at the same time.

The control panel is dirty or has
water lying on it.

Clean the control panel.
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TROUBLESHOOTING

Symptom Possible cause Solution

Error code ER21. Overheating. Let the hob cool down.

Error code E2. Excess temperature of the Do not heat empty cookware.
induction element. Empty
cookware might have been
used.

Error code E3. Wrong pan. Use appropriate pans.

Error code ES8. Malfunction of the extractor Remove any blockages and
unit. The extractor unit may be | clean the extractor unit.
blocked.

Other error codes. Contact the service

department.
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Recyrculation filters - (only for filter version)

Filters can be restored in the oven, better if fan-assisted.

Temperature of the oven should be 150°-180°, higher temperatures could damage the filters.
It is better to place the filter bricks on the oven’s grid, non pre-heated, and let them cool down
completely before removing.

The time needed to restore the filters is at least two hours or even more, depending on the
cooking intensity.

Restoring should be done only in a well-ventilated place.

Do not wash the filters in the dishwasher.

Recyrculation filters can be restored many times, but for a better efficiency we recommend to
replace every 5 years.
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OBS

Det er meget vigtigt, at denne brugervejledning opbevares sammen med apparatet , til
fremtidig brug. Hvis apparatet szelges eller overdrages til en anden person, skal du serge for, at
brugsanvisningen leveres med apparatet, sdledes at den nye bruger kan gere sig bekendt med
emhaettens funktion og de relevante advarsler. Disse advarsler er for din og andres sikkerhed, og
du bedes derfor laese dem grundigt, for du installerer eller bruger enheden. Se ogsa tegningerne
pa de forste sider, med bogstaver og tal, der henviser til den tilhgrende tekst. Folg ngje
instruktionerne i denne vejledning. Vi patager os intet ansvar for eventuelle problemer, skader eller
brande forarsaget af manglende overholdelse af instruktionerne i denne vejledning. Installationen
og elektrisk tilslutning skal foretages af en kvalificeret tekniker. Leverandgren er ikke ansvarlig for
garantier for skader forarsaget af forkert installation eller forkert brug af apparatet. £ndr ikke og
forsag ikke at endre dette apparats kendetegn.

Kogepladen skal altid anvendes i normale husholdninger, ikke til erhvervsmaessig brug, til at
tilberede og holde maden varm. Enhver anden brug er ikke tilladt.
Under driften ma apparatet ikke efterlades uden opsyn.

Apparatet kan anvendes af bgrn pa mindst 8 ar og af personer

med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale egenskaber eller personer med manglende erfaring
eller

kendskab, sa leenge vedkommende overvages eller instrueres i sikker brug

af apparatet og hvis de har forstaet faren ved at bruge apparatet.

Ba)rn ma ikke lege med apparatet.

Benyt laseanordningen, som blokerer betjeningsknapperne, for at forhindre at bern utilsigtet kan
teende for apparatet eller zendre dets funktioner. Under driften ma apparatet aldrig efterlades
uden opsyn.

Betjen ikke kogepladen med en ekstern timer.

Apparatet ma ikke efterlades uden opsyn, nar det bruges.

Serg for, at eventuelle tilstedeveerende barn i huset ikke kan komme til at veelte varme gryder og
pander ned pa gulvet. Drej handtagene pa gryder og pander til siden, pa arbejdsfladen, sa de er
over bordpladen for at forebygge risikoen for forbraendinger.

Af sikkerhedsmaessige arsager, ma komfuret kun bruges efter, at det er indbygget.

F(ar det indbygges, skal man kontrollere om komfuret har synlige skader. Brug aldrig en
beskadiget apparat, det kan veere risikabelt for sikkerheden.
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Renngring og vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn uden opsyn.

Hvis stromkablet er beskadiget, ma det kun udskiftes af et servicecenter eller kvalificeret perso-
nale.

I ndbygningen og den elektriske tilslutning af apparatet til netvaerket ma kun udfares af kvalifice-
ret personale. Den elektriske sikkerhed kan kun garanteres, hvis komfuret er tilsluttet en alminde-
lig jordforbindelse. | tvivistilfaelde skal det elektriske anlaeg kontrolleres af en kvalificeret elektriker.
Tilslut ikke komfuret til netvaerket med en forlaengerledning eller en stikdase, da de ikke garante-
rer den ngdvendige sikkerhed (f.eks. risiko for overophedning).

For tilslutning af komfuret, skal man sammenligne tilslutningsdataene (spaending og frekvens) pa
maerkepladen med dem fra elnettet.

Disse data skal veere ens, ellers kan maskinen blive beskadiget. Hvis der er tvivl, skal man kontakte
en elektriker.

For udferelse af arbejdet med installation og vedligeholdelse samt reparation, skal man koble
apparatet fra elnettet.

Det er ngdvendigt at overholde alle geeldende regler for luftudledning

OBS: Hvis overfladen er revnet, skal man slukke for apparatet for at undga risikoen for elektrisk
sted.

o
Abn aldrig apparatets kabinet. Enhver kontakt med stremfgrende dele eller en aendring af de
elektriske eller mekaniske konstruktioner kan forarsage funktionsfejl.
Induktionspladen ma ikke bruges som bordplade. Kogegrej med ru bund kan ridse komfuret.

H old altid kogezonerne og bunden af kogegrejet helt terre.

OBS: Der md kun anvendes de beskyttelseselementer til kogepladen, der er lavet af fabrikanten af
kogeapparatet eller dem, der er angivet i instruktionerne fra apparatproducenten som egnet til
brug, eller de kogepladebeskyttelsesanordninger, der er indbygget i apparatet. Brug af uegnede
beskyttelseselementer kan forarsage ulykker.
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U nder installationen af apparatet skal der tilsluttes en stramforsyning, hvis systemimpedans skal
passe til en veerdi pa 0,005 + j0,005 [Ohm].

Brandfare
Olie og fedt, der er for varm, antaendes hurtigt.
Efterlad ikke opvarmet olie eller fedtstof uden opsyn.

I tilfeelde af, at olien eller fedtstoffet anteendes, ma man ikke fors@ge at slukke flammerne med
vand. Sluk flammerne med et |ag eller en tallerken med et brandtaeppe. Sluk kogezonen. Placer
under ingen omstaendigheder braeendbare genstande pa komfuret.

OBS: Brandfare: Efterlad ikke genstande pa komfuret.

Forbreendingsfare

OBS: Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver varme under brug.

U dvis forsigtighed, og undga at rgre varmelegemerne.

H old bgrn under 8 ar langt veek, hvis de ikke er under konstant opsyn.

Laeg ikke genstande som f.eks. knive, gafler, skeer eller Iag pa induktionspladen, da de kan over-

ophedes.

Opvarm ikke lukkede beholdere, f.eks. tin, pd kogezonerne. Det frembragte overtryk kan fa be-
holderen til at eksplodere.
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Apparatet er udstyret med en kgleventilator. Hvis der under den indbyggede kogeplade er en
skuffe, skal der sikres en rimelig afstand mellem skuffens indhold og apparatets nederste del for at
undga at kompromittere ventilationen.

I en eventuel skuffe under komfuret ma der hverken opbevares sma genstande eller papir, der ved
eventuel opsugning kan gdeleegge ventilatoren og pavirke apparatets afkeling, eller braendbare
genstande eller metalgenstande, som kan blive meget varme eller bryde i brand.

Bordpladen skal vaere plan og vandret. Magblet skal vaere skaret til, for apparatet installeres. Fjern
spanerne for ikke at skade funktionen i de elektriske komponenter.

Hvis kogepladen er monteret bag en skabslage, ma den kun bruges med aben lage.
Luk ferst lagen, nar apparatet og restvarmekontrollamperne er slukket.

Hvis apparatet er indbygget ovenpa en ovn eller et elkomfur udstyret med et pyrolytisk system,
ma det ikke tages i brug, mens den pyrolytiske proces pagar, da det kan starte kogepladens over-
ophedningsbeskyttelse.

Kogepladen ma ikke installeres over opvaskemaskinen, da dampen fra opvaskemaskinen kan for-
arsage fejl i kogepladens elektroniske kredslgb.

Brug ikke nogen form for dampapparater, da damp kan na de stremfgrende dele og forarsage
kortslutning.

Eventuelle indgreb eller reparationer pa apparatet i garantiperioden ma kun udferes af produ-
centens autoriserede tekniske assistance. | modsat fald annulleres og bortfalder garantien straks.
Producenten yder ikke nogen garanti for eventuelle efterfolgende problemer.

Udskift eventuelle fejlbehaeftede eller defekte dele med originale reservedele: kun de originale
dele garanterer overholdelse af sikkerhedsstandarderne.

Advarsel for personer med pacemaker: husk at der genereres et elektromagnetisk felt i naerhe-
den af det teendte apparatet.

Muligheden for at pacemakerens funktion pavirkes er meget begraenset. Kontakt pacemakerpro-
ducenten eller egen lege i tilfzelde af tvivl.

Efter brug skal du slukke for kogepladen ved hjzelp af dens betjeningsenhed og ikke kun henhol-
de sig til sensoren for identifikation af gryder.
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Egnede kogegrej

Kun ferromagnetisk kogegrej er velegnet til induktion; isaer er felgende egnet: emaljeret stal,
stebejern, seerlige skale i rustfrit stal til induktion.

Brug kun gryder og pander med en glat bund. Indseet ikke nogen genstande mellem bunden af
gryden og den glaskeramiske kogeplade, f.eks. adaptere.

Kogezone Minimumsdiameter
OCTA (single) 110mm
OCTA (bridged 230 mm

mode)

For at finde ud af om kogegrejet er egnede, skal du kontrollere, om de tiltraekkes af en magnet.

Der findes en anden type kogegrej til induktion, hvis base ikke er helt ferromagnetisk.
Uegnede kogegrej

Brug aldrig kogegrej fremstillet af: normalt tyndt stal, glas, terracotta, kobber eller aluminium.
Anbring ikke tomt kogegrej pa kogezonen. Det kan forarsage skader.

Stil ikke tomt kogegrej pa betjeningspanelet, p4 omrédet med kontrollamperne eller p& rammen
omkring kogepladen. Det kan forarsage skader.

Fare ved fejl

Ggryder, hvor vaesken fuldsteendig fordampes, kan forarsage skader pa den glaskeramiske koge-
plade, hvortil producenten ikke patager sig noget ansvar.
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Advarsel: Haeld ikke vaeske ind i emhaettens indsugningslids.

Advarsel: Det anbefales at forsegle alle rgrledninger med silikone eller tape, bade til
udledningsrerene og til de forskellige deles forbindelsesstykker.

Ved installation i filtreringstilstand, skal man vaere szerlig opmaerksom pa placeringen af omradet
til regudledning for at undgd mulig turbulens, pa en sddan made, at regudledningen ikke forstyrrer
hverken udsugningen eller komfuret.

Ved installation i filtreringstilstand skal rerene placeres inde i mgblets sokkel med tilvejebringelse
af udluftning pa ydersiden af dette ved hjeelp af et specielt gitter, for at undga en ophobning af
fugt pa indersiden.

Drypbakken skal tammes jeevnligt.

Bakken er designet til at indeholde ca. 0,7 liter vand; | tilfelde af, at der forekommer laekage
eller der haeldes vaeske pa enheden, skal du straks slukke for apparatet og temme bakken. Hvis
maengden af vaeske, der er blevet haeldt pa pladen, er starre end den maengde, som bakken kan
indeholde, skal du slukke for apparatet og straks kontakte kundeservice.

Induktion kan generere lidt stgj; stojen er variabel afhaengigt af materialet, grydetype og den
valgte effekt.

Nar pladen bruges ofte, teendes kaleventilatoren for at beskytte elektronikkens levetid og generere
en summen: det er helt normalt.

Reng(ar med en fugtig klud og ter kogepladen, inden du bruger den forste gang.
Vianbefaler at torre apparatet efter renggring med en tor klud for at undga kalkrester.

Nér apparatet teendes forste gang, er det muligt at det genererer lugt eller rgg. Ved hver
efterfolgende tending aftager lugten indtil den er helt forsvundet. Lugt og mulige dampe
er ikke symptomatiske for en ukorrekt tilslutning eller beskadigelse af apparatet og er ikke

sundhedsskadelige
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DIN INDUKTIONSKOGEPLADE

Beskrivelse

Forreste venstre kogezone 210 x 190 mm /2,1 kW (boost 3,0 kW)
Bagerste venstre kogezone 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Udsug

Bagerste hgjre kogezone 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Forreste hgjre kogezone 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Kogezoner forbundet til hgjre 21 x39 cm /3,7 kW

Kontrolpanel

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
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Beskrivelse

N = W X

0__----.lll

15 14 13 12 11

Knap plus timer
Knap minus timer

1. Knap pause

2. Knap Bornelas
3. Knap Hold Varm
4. Knap timer

5. Display timer

6.

7.

8.

Knap bagerste venstre kogezone (visning af kogezone) og symbol for timer

9. Knap udsug (display for udsuget) og symbol for timer

10. Knap bagerste hgjre kogezone (visning af kogezone) og symbol for timer

11. Knap forreste hgjre kogezone (visning af kogezone) og symbol for timer

12. Knap forreste venstre kogezone (visning af kogezone) og symbol for timer

13. Knap On/Off

14. Knap Boost

15. Skydeknap (fra position 0 til position 9) for:

> Indstilling af en veerdi (effektniveau / hastighedsniveau for udsuget / minutter)
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DIN INDUKTIONSKOGEPLADE

Anvisninger pa displayet

Visning ved
kogezonen

Beskrivelse

Effektniveau. 1 = lavt niveau / 9 = hgijt niveau.

Niveau Boost aktiv.

Ingen (egnet) gryde eller pande pa kogezonen (symbol for registrering
af gryder eller pander).

Indikator af restvarme. Kogepladen er udstyret med en indikator, der
viser restvarmen for hver kogezone, sa du kan se hvilke der stadig er
varme. Ogsa selvom kogepladen er slukket, vil indikatoren "H" forblive
teendt sa leenge kogezonen stadig er varm! Rgr ikke ved omraderne,
hvis denne indikator er teendt.

Fare! Risiko for forbraendinger.

Barnesikring aktiv.

Automatisk varmefunktion aktiv.

Funktionen Keep warm aktiv.

Funktionen Pause aktiv.

Forbundne induktionskogezoner Bridge aktive.

[E=NEE > SEE

Timer aktiv.

Display udsug

Beskrivelse

- =]
H -El

Niveau for hastigheden pa udsuget: 1 = lavt niveau / 9 = hgijt niveau.

Niveau Boost aktiv.

HHE

‘FG’: Indikation af maetning af fedffilteret.

FHC

‘FC’: Indikation af maetning af lugtfilteret.

Timer aktiv.

Display timer

Beskrivelse

Timeren er ikke indstillet.

Timeren er indstillet (25 minutter).

82



DK DRIFT

DIN INDUKTIONSKOGEPLADE

A Laes de separate sikkerhedsinstruktioner for brug.

Temperatursikkerhed

En sensor maler konstant temperaturen pa visse dele af kogepladen. Hver kogezone er udstyret med en
sensor, der maler temperaturen i grydens eller pandes bund for at undga risikoen for overophedning,
nar vandet i gryden eller pande kommer i kog. Hvis temperaturerne er for hgje, reduceres effektniveauet
automatisk, eller kogepladen slukker automatisk.

Tidsbegreenser for tilberedningstiden

Tidsbegraenseren for tilberedningstiden er en sikkerhedsfunktion integreret i kogepladen. Den
aktiveres, hvis du glemmer at slukke for kogepladen. Afhaengigt af det valgte effektniveau vil
tilberedningstiden vaere begraenset som fglger:

Effektniveau Maksimal driftstid (i timer og minutter)

8 timer 36 min.

6 timer 42 min.

5 timer 18 min.

4 timer 18 min.

3 timer 30 min.

2 timer 18 min.

1 time, 48 min.

1 time, 30 min.

1
2
3
4
5
6 2 timer 18 min.
7
8
9
P

(boost) 5 min (hvorefter den igen vender tilbage til niveau 9)

Kontrol af effekten

To kogezoner, placeret pa reekke foran hinanden, pavirker hinanden. Nar begge disse kogezoner teendes
samtidigt, deles effekten automatisk. Nar funktionen Boost vaelges, indstilles den anden kogezone pa et
lidt lavere niveau. Hvis den ene kogezone er indstillet til Boost, og du vil indstille den anden til 9, skifter
kogezonen med Boost automatisk til et lavere niveau. Automatisk varmefunktion ikke aktiv.
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Brug af beragringsknapper og skydeknap

For at opna det bedste resultat skal fingerspidsen placeres pa en knap eller skydeknap. Der skal ikke
anvendes kraft for at trykke. Bergringsknapperne reagerer pa det lette tryk fra en finger.
Betjen ikke kontrolenhederne med andre genstande.

Stgj relateret til induktion

Tikken
Tikken forarsages af kapacitetsbegraenseren for venstre og hajre zone. Tikken kan ogsa forekomme ved
meget lave tilberedningsniveauer.

Gryderne eller panderne larmer

Gryderne eller panderne kan larme en anelse, nar du laver mad. Dette skyldes, at energien stremmer fra
kogepladen og op til gryden eller panden. Ved hgje effektniveauer er dette helt normalt for nogle typer
af gryder og pander. Det beskadiger hverken gryderne eller kogepladen.

Ventilatoren larmer
For at forgge levetiden for de elektroniske komponenter er enheden udstyret med en ventilator. Hvis
du bruger apparatet intensivt, teendes blaeseren for at afkgle . Nar ventilatoren kerer, vil du hgre en

brummen. Ventilatoren kgrer i nogle minutter, efter at kogepladen er blevet slukket.

Egnende gryder og pander

Tilberedning med induktion kraever brug af gryder eller pander med en flad og tyk bund (minimum 2,25
mm). Brug pander lavet af magnetisk materiale eller med sandwichbund. Brug ikke gryder og pander af
kobber, aluminium eller keramik.

Brug kun gryder og pander med flad bund. En hul eller buet bund kan forstyrre

A funktionen af vakuumbeskyttelsen, hvilket medfgrer overophedning af apparatet.
Dette kan forarsage skade. Alle skader forarsaget af brug af forkerte gryder og pander, eller
gryder og pander der efterlades tomme pa den teendte kogeplade medfarer udelukkelse af
garantien.

A Gryder og pander, der bruges pa et gaskomfur, er ikke egnede til brug pa en
induktionskogeplader.

Veer opmaerksom pa tynde emaljerede gryder og pander! Hvis gryden eller panden er for slidt,
A kan emaljen blive beskadiget, hvis der anvendes hgje effektniveauer. Hgje effektniveauer kan

forarsage vridning

af bunden pa gryden eller panden.
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Advarsel
A Serg for, at bade bunden af gryden eller panden og overfladen pa kogezonen er rene
og terre. Laft gryder og pander uden at skubbe dem hen over kogepladen.

Minimum diameter pa gryden eller panden

» Minimum diameter for gryderne eller panderne for hver kogezone:

+ @160 mm: Minimum diameter pa gryden eller panden 120 mm.

+ @200 mm: Minimum diameter pa gryden eller panden 140 mm.

« Kogezone Octa: Minimum diameter pa gryden eller panden 140 mm.

« For de bedste resultater skal du bruge en gryde eller pande med samme diameter som kogezo-
nen. Hvis gryden eller panden er for lille, vil kogezonen ikke fungere.

« Gryder og pander, der anvendes pa de forbundne induktionskogezoner Bridge, skal have en
diameter pa mindst 220 mm.

Registrering af gryden eller panden

«  Huvis kogepladen ikke registrerer tilstedevaerelsen af en (egnet) gryde eller pande efter at have anbragt
den pa en kogezone, begynder symbolet for registrering af gryder eller pander at blinke pa displayet.
Efter 20 sekunder slukker kogezonen.

«  Hvis dufjerner en gryde eller en pande fra kogezonen under madlavningen, vises symbolet for
registrering af gryder eller pander pa displayet. Kogezonen slukker. Symbolet forsvinder nar gryden eller
panden sattes tilbage pa kogezonen.

Kogezonen teender igen ved det tidligere indstillede effektniveau.

«  Den automatiske registrering af gryder eller pander (justerbar: aktiv som standard) registrerer

automatisk tilstedevaerelsen af en gryde eller pande placeret pa en af kogezonerne. Displayet pa

kogezonen lyser kraftigere.

Tilberedningsniveauer

Kogezonerne er kendetegnet ved 9 niveauer og et niveau "boost" (P). Indstil tilberedningsniveauet

med fingeren ved hjeelp af skydeknappen. Ved at skubbe denne knap kan du zendre indstillingerne for
tilberedningsniveauet. Skub mod hgjre og niveauet forages, mens det formindskes mod venstre. Nar du
fierner fingeren fra skydeknappen, begynder kogezonen at fungere pa det indstillede niveau.

Funktionen Boost

« Dukan bruge funktionen "boost" til at lave mad pa maksimalt niveau i korte perioder (maks. 5 minutter).
Nar den maksimalt tilladte tid er gaet, vil effekten blive reduceret til niveau 9.
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Retningslinjer for tilberedning

Niveauerne afhaenger af maengden og sammensztningen af indholdet i gryden eller panden, derfor er
nedenstaende tabel kun vejledende.

Brug niveauet "boost" til:
Hurtigt at bringe mad eller vaeske i kog.
At fa grentsagerne til at "krympe".

«  Atvarme olie og fedt.
Wok.

Brug niveauet 9 til:
Bruning af ked.
Tilberedning af fisk.
Tilberedning af omelet.
Stegning af kogte kartofler.
Friturestegning.

Brug niveau 7 og 8 til:
Pandekager og fransk toast.
+  Stegning af tykke skiver paneret kad.
Stegning af paneret fisk.
Stegning af bacon (fedt).
« Kogning af rd kartofler.
Kogning af pasta.
Stegning af tynde skiver ked (paneret).

Brug niveau 4-6 til:
Feerdiggere tilberedningen af store maengder mad.
Optening af grentsager.
Stegning af tykke skiver paneret kad.

Brug niveau 1-3 til:
Opvarmning af suppe og bouillon ved lav varme.
Stuvning af kedretter.
Tilberedning af grentsager ved svag varme.
Smeltning af chokolade.
Retter der skal simre.
Smeltning af ost.
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Brug af downdraft udsug

—— l

>  Placer laget pa den ene side af gryden, med abningen mod ekstraktionssiden, for at sikre
maksimalt udsug.

v X

I | I |
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Laes kapitlet "Inden kogepladen tages i brug" meget omhyggeligt, inden du begynder at lave mad,
for at undga forkert brug af kogepladen.

Start tilberedningen

1. Tryk og hold knappen teend/sluk nede, indtil du harer et bip.
>  Alle displays lyser op. Induktionskogepladen er i tilstanden standby.

> Kogezonerne og udsuget har et effektniveau pa nul.

Hvis kogepladen ikke bruges i 20 sekunder, slukker den automatisk.

2. Placer en egnet gryde eller pande pa kogezonen.
> Kogezonen registrerer automatisk gryden eller panden. Det tilsvarende display lyser op med
kraftigere lys.

Sa leenge kogezonens display forbliver teendt, forbliver kogezonen valgt, og det er derfor muligt at
indstille effektniveauet.

3. Narresponstiden er udlgbet, eller under tilberedningen, kan kogezonen aktiveres ved manuelt at vaelge
displayet for den @nskede kogezone.
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4. Indstil effektniveauet inden for 10 sekunder, ved at trykke pa skydeknappen.
> Kogezonen teender pa det indstillede niveau.

Boost

Du kan bruge funktionen "boost" til at lave mad pa maksimalt niveau i en periode pa maks. 5 minutter.
Funktionen Boost
Kan bruges samtidigt pa ikke mere
end to kogezoner ved siden af hinanden.
1. Tryk pa effektniveauet P for at veelge funktionen Boost.
> Padisplayet vises“P".
> Narden maksimalt tilladte tid er gaet, vil effekten blive reduceret til effektniveau 9.

Symbol for registrering af gryden eller panden

Hvis symbolet for registrering af gryden eller panden vises pa displayet:

«  Gryden eller panden er ikke placeret pa den korrekte kogezone.
«  Gryden eller panden er ikke egnet til tilberedning med induktion.
«  Gryden eller panden er for lille eller ikke centreret korrekt pa kogezonen.
> Hvis den anvendte gryde ikke er egnet til tilberedning med induktion, aktiveres kogezonen ikke.
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Afslutning af tilberedningen

1. Indstil effektniveauet til "0" for at slukke for kogezonen.
2. Sluk for induktionskogepladen ved at trykke pa knappen On/Off.

Hvis den er for varm, vises symbolet H pa kogezonens display. Symbolet forsvinder, nar overfladen
er afkglet til en sikker temperatur. Denne funktion kan ogsa bruges som en energibesparende
funktion. Hvis du vil bruge varmen til andre gryder eller pander, kan du bruge den stadig varme
kogezone.

FARE

Aktivering af den automatiske varmefunktion

Denne funktion indstiller kogezonen til det hgjeste niveau for hurtigt at bringe gryden til den gnskede
temperatur. Efter en foruddefineret tid vender effektniveauet tilbage til det indstillede niveau. Denne
funktion er tilgaengelig for effektniveauerne 1 til 8.

Effektniveau | Opvarmningstid (sekunder)
48
144
230
312
408
120
168
216

O ([ N[ola|hlW|IN|—~

1. Teend for kogepladen og veelg den gnskede kogezone.
2. Tryk pa og hold fingeren pa skydeknappen i mindst 3 sekunder ved det enskede niveau (1 til 8).
> Padisplayet vises et "A" skiftevis med det valgte effektniveau. Nar den automatiske opvarmningstid
er gaet, skifter kogezonen automatisk til det valgte niveau, som vises permanent pa displayet.
3. For at stoppe den automatiske opvarmningsfunktion skal du veelge kogezonen og trykke pa
skydeknappen.
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Aktiver funktionen Keep warm

1. Teend for kogepladen og placer en egnet gryde eller pande pa en af kogezonerne.
2. Tryk pa knappen for den gnskede kogezone.
>  Der vises "0" for den valgte kogezone, og der lyder et enkelt bip.
3. Tryk pa knappen Keep warm.
> Padisplayet vises symbolet "u’, hvilket indikerer, at funktionen Keep warm er valgt korrekt.

4. Indstil effektniveauet til "0" eller tryk pa knappen for Keep warm, for at deaktivere funktionen.

Sammenkobling af de forbundne kogezoner Bridge

Det er muligt at forbinde to induktionskogezoner med Bridge. Der skabes saledes én stor kogezone,
som f.eks. kan bruges med en bageplade eller fiskegryde pa samme effektniveau. Gryden eller panden
skal vaere stor nok til at daekke midten af den forreste og bageste induktionskogezone Bridge (mindst
22 cm).

Sammenkobling af de forbundne kogezoner Bridge

1. Teend for kogepladen

2. Tryk samtidigt pa knapperne pa kogezonerne til hgjre.
Displayet pa den bagerste kogezone viser et symbol med sammenkobling, for at angive, at de
to kogezoner er forbundet.

3. Indstil effektniveauet ved at trykke pa skydeknappen.
> Displayet pa den forreste kogezone angiver effektniveauet.
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Frakobling af de forbundne kogezoner Bridge
1. Tryk samtidigt pa knapperne pa de sammenkoblede kogezoner.

> Tilslutningssymbolet forsvinder fra displayet pa den bagerste kogezone.

Pause tilberedning

Denne funktion afbryder tilberedningen midlertidigt (maks. 10 minutter). Udsuget gar til laveste niveau,
og timerne saettes pad pause.
1. Tryk pa knappen Pause.

> Pausesymbolet vises pa alle displays.

2. For at fortsaette tilberedningen skal du trykke pa pauseknappen i mindst 1 sekund, indtil den blinker.
3. Berer en hvilken som helst anden knap inden for 10 sekunder for at fortseette tilberedningen.
> Hvis pausefunktionen ikke deaktiveres, slukker kogepladen automatisk efter 10 minutter.

Funktion for genkald

Hvis kogepladen ved et uheld er blevet slukket med knappen On/Off, kan alle indstillinger nulstilles ved
hjeelp af genkaldsfunktionen.
1. Tryk pa knappen On/Off igen inden for 6 sekunder.
> Knappen pause blinker.
2. Veelg pauseknappen inden for 6 sekunder.
> Detidligere indstillinger aktiveres igen.
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Brug af timeren

.

Kogepladen er teendt

Timeren er ikke tilsluttet en kogezone, den slukker ikke for en kogezone eller for udsuget.

1. Tryk pé knappen for at teende for timeren.
> Padisplayet pa timeren vises “0.00".

2. Brug knappen “+"eller”-"til at indstille den gnskede tid (fra 1 minut til 9 timer og 59 minutter).
> Tallet til venstre pa timerens display viser timerne, mens de andre tal angiver minutterne.
>  Nartidsintervallet er indstillet, begynder nedteellingen.
>  Timerens display viser den resterende tid.
>  De sidste 10 minutter vises i minutter og sekunder.
> Narden indstillede tid er gaet, begynder timeren at blinke, og alarmen aktiveres.

3. Tryk pa timerens display for at sla alarmen fra.
>  Alarmen deaktiveres automatisk efter 2 minutter.

"-" for at indstille "0.00", for at slukke for timeren inden

s .+ Tryk pa knappen for timeren, og vaelg
9 afslutningen af det indstillede interval.

s ~.» Narkogepladen er slukket, skal du trykke to gange pa knappen On/Off for at slukke timeren
-9 "~ inden afslutningen af det indstillede interval.
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Brugen af timeren

_‘g’_ Timeren er tilsluttet en kogezone. Nar den indstillede tid er udlgbet, slukker kogezonen

automatisk.

Kogepladen er teendt, og der er indstillet effektniveau for mindst én kogezone.
1. Tryk pa knappen for den gnskede kogezone.
2. Tryk pa symbolet for timeren.

>  Symbolet for aktiv timer lyser op.

>  Padisplayet pa timeren vises “0.00".

3. Brug knappen “+"eller “-"til at indstille den gnskede tid (fra 1 minut til 9 timer og 59 minutter).
>  Tallet til venstre pa timerens display viser timerne, mens de andre tal angiver minutterne.
>  Nartidsintervallet er indstillet, begynder nedtaellingen, og symbolet for timeren blinker

langsomt.
>  Timerens display viser den resterende tid.
>  De sidste 10 minutter vises i minutter og sekunder.
> Den valgte kogezone slukker automatisk ved afslutningen af det indstillede tidsinterval.
> Narden indstillede tid er gaet, begynder timeren at blinke, og alarmen aktiveres.

4. Tryk pa symbolet for timeren for at sld alarmen fra.

>  Alarmen deaktiveres automatisk efter 2 minutter.

o8 L2 Alle kogezoner kan have en timer indstillet. Displayet vil altid vise tidsintervallet for den
9 kogezone, der har den korteste resterende indstillede tid.

Skift det forudindstillede tidsinterval for tilberedning

Tidsindstillingen for tilberedningen kan til enhver tid aendres under funktionen.
1. Tryk pé knappen for den gnskede kogezone.

2. Tryk pa symbolet for timeren.

u_n

3. Brug knappen “+”eller“-" for at indstille tiden.
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Kontrol af den resterende tilberedningstid
1. Tryk pd knappen for kogezonen for at veelge den zone, hvis resterende tid du ensker at se.
En kogezone, der er knyttet til timeren, identificeres med et blinkende timer-symbol over
kogezonens display.
>  Timeren viser den resterende tid indstillet for den valgte kogezone.
I lobet af de sidste 10 minutter af nedtaellingen vil den resterende tid blive vist i minutter og
sekunder.

Slukning af timeren
Sadan slukkes timeren, for det forudindstillede tidsinterval udlgber:
1. Tryk pa knappen for den relevante kogezone for at veelge den zone, hvor du ensker at slukke for
timeren.
En kogezone, der er knyttet til timeren, identificeres med et blinkende timer-symbol over
kogezonens display.
2. Tryk pa symbolet for timeren.
3. Tryk pd knappen “-"for at indstille tidsintervallet til “0.00"
>  Symbolet for timeren slukker.
4. Tryk pa timersymbolet igen for at bekreefte indstillingen.

Barnesikring

For at aktivere bgrnesikringen udfgres trinene beskrevet nedenfor inden for 10 sekunder.
1. Teend for kogepladen
2. Tryk og hold en af knapperne péa kogezonen nede i 3 sekunder.

.
3. Slip og skub fingeren fra 0 til 9 langs skydeknappen.
>  Symbolet“L" vises pa alle displays.
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Kogepladen er blokeret og forhindrer enhver utilsigtet teending. Efter 20 sekunder slukker
kogepladen automatisk.

For at deaktivere bgrnesikringen udfgres trinene beskrevet nedenfor inden for 10 sekunder.
1. Teend for kogepladen

2. Tryk og hold en af knapperne pa kogezonen nede i 3 sekunder.

3. Slip og skub fingeren fra 9 til 0 langs skydeknappen.

Funktion med blokering for hurtig rengoring under tilberedningen

1. Tryk pa knappen for blokering.
> Knappen for blokering lyser. Kogepladens indstillinger er last for hurtig rengering.
2. Trykigen pa knappen for blokering efter den hurtige rengering, for at deaktivere funktionen.
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Manuel teend og sluk af udsuget

1. Tryk pa knappen for udsuget.

> Displayet pa udsuget teender.
2. Indstil hastighedsniveauet for udsuget inden for 3 sekunder, ved at trykke pa skydeknappen (fra 1 til
9).
> Udsuget teender ved den indstillede udsugningshastighed.
> Indstil et hgjere eller lavere niveau ved hjalp af skydeknappen.

3. Indstil hastighedsniveauet for udsuget til "0" for at slukke for udsuget.
4. Sluk for induktionskogepladen ved at trykke pa knappen on/off.
1
_‘9'_ | tilstanden for recirkulation vil udsuget arbejde i tilstanden follow-up i yderligere 20 minutter,
nar kogepladen er slukket.

Boost

Du kan bruge funktionen Boost til at placere udsuget pa hojeste niveau i hgjst 6 minutter.
1. Tryk pa niveauet P for at vaelge funktionen Boost.
> Padisplayet vises “P".
> Nar den maksimalt tilladte tid er gaet, vil hastigheden for udsuget blive reduceret til niveau 9.
) ! 4
- 9 ~ ltilstanden recirkulation er der ingen tidsbegraensning, og funktionen Boost forbliver aktiv.

2. Indstil hastighedsniveauet for udsuget til "0" for at slukke for udsuget.
3. Sluk for induktionskogepladen ved at trykke pa knappen on/off.
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Automatisk sluk og taend for udsuget

| den automatiske tilstand for udsuget tilpasser niveauet af udsuget sig automatisk til brugen af
kogezonerne.

En kogezone er i drift (niveau 8), og den automatiske udsugning er aktiv
(niveau 5).
1. Tryk og hold knappen for udsuget nede i tre sekunder.

> Padisplayet vises “A"

2. Tryk pa knappen for udsuget igen i tre sekunder for at deaktivere den automatiske tilstand for
udsuget.

Indstil et antal minutter til forsinkelse

Brug denne funktion til at slukke for udsuget med en foruddefineret forsinkelse.
Den automatiske tilstand for udsuget skal deaktiveres.

1. Teend for kogepladen
2. Veelg knappen for udsuget, og indstil hastighedsniveauet for udsuget.

3. Tryk pa symbolet for timeren.
>  Symbolet for timeren til udsuget teender.
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4. Brug knappen “+"eller”-"til at indstille den gnskede tid for forsinkelse.
> Nedteellingen starter automatisk.
>  Udsuget slukker efter den indstillede tid.

Maetning af fedftfilteret

Efter 30 timers drift vises "F" og "G" skiftevis pa displayet for udsuget, hvilket indikerer, at vedligeholdelse
af fedtfilteret er pakreevet (se “Vedligeholdelse/rengering af filtrene”).
Indikation af maetning af fedtfilteret er altid aktiv.

Maetning af lugtfilteret

Som standard er indikationen for maetningen af lugtfilteret deaktiveret (nar udsuget fungerer i tilstanden
for kanalisering). Aktiver indikationen af maetningen af lugtfilteret, hvis udsugningen er installeret til
recirkulation. Se “Brugermenu”

Efter 120 timers drift vises "F" og "C" skiftevis pa displayet for udsuget, hvilket indikerer, at

vedligeholdelse af lugtfilteret er pakraevet (se “Vedligeholdelse”).
+  Hvis der anvendes et kombineret lugt-/finsteVvfilter, skal filteret udskiftes senest efter 1 ar.

Slet hukommelsen for indikationen for meetning af filteret

Nulstil hukommelsen efter udskiftning af fedtfilteret og/eller lugtfilteret
1. Teend for kogepladen
2. Tryk og hold knappen for udsuget nede i tre sekunder.
> Padisplayet pa udsuget forsvinder "F" og "G" eller "F" og "C" og teellingen genstarts teellingen.
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Brugermenuen giver brugeren mulighed for at indstille signalerne pa kogepladen efter deres behov. Dette

omfatter bade akustiske (toner og lydstyrke) og visuelle signaler.

Menukoder | Beskrivelse Konfigurationsvaerdi
uo Samlet effekt til radighed for | Fra 1400 W til 7400 W (standard) i intervaller pa
apparatet 100W
U1 Kanaliseret tilstand / Tilstand | 0: Kanaliseret tilstand (standard)
med recirkulation 1 : Tilstand med recirkulation
u2 Lyd pa knappen volumen 0 (slukket) - 1 -2 -3 max (forudindstillet)
UK} Alarmsignal for volumen 0 (slukket) - 1 -2 -3 max (forudindstillet)
U4 Belysningsniveau for Max O (standard)-1- 2- 3- 4-5-6-7-8-9
displayet Min
us Animering af nedteelling 0: Off (standard)
1:0n
ueé Automatisk registrering af 0: Off
gryden/panden 1: On (standard)
u7 Akustisk signal for timeren | 0: Akustisk signal i 120 sekunder (standard)

med nedteelling

1 : Akustisk signal i 10 sekunder
2 : Intet akustisk signal

Aben brugermenuen
Tryk pa knappen on/off to gange inden tre sekunder.
> Knappen pause blinker.

Tryk pa og hold knappen Pause nede.
Veelg derefter alle knapperne for kogezonen i retning med uret (start med knappen for den forreste
venstre kogezone).

1.
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4. Slip pauseknappen.
> Padisplayet pa den bagerste venstre kogezone blinker "U" skiftevis med tallet "0".
Med menukode U0 vises konfigurationsveerdien pa displayet pa timeren.
>  Foralle andre menukoder vises konfigurationsvaerdien pa displayet pa kogezonen foran til
venstre.

Menukode U0 (maksimal total effekt)
Hvis dit hjems elektriske system har andre effektgraenser, kan kogepladens maksimale effektforbrug
reduceres.

1. Aben brugermenuen.

2. Tryk én gang pa displayet pa timeren, og brug venstre side af skydeknappen til at reducere effekten i
trin pa 0,1 kW. Brug hagjre side af skydeknappen til at gge effekten i trin pa 0,1 kW.

3. Bekreeft indstillingen. Tryk og hold knappen on/off nede, indtil du harer et bip.

Menukoder U1 - U7
1. Aben brugermenuen.
2. Tryk pa knappen for den bageste venstre kogezone, og veelg den korrekte menukode (se tabel).




DRIFT

BRUGERMENU

3.
4.

Tryk pa knappen for den forreste venstre kogezone, og veelg den korrekte veerdi (se tabel).
Bekreeft indstillingen. Tryk og hold knappen on/off nede, indtil du harer et bip.
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EFFEKTBEGRANSER

é Indstillingen af effektbegraenseren ber udferes af en erfaren og kvalificeret installater. Laes
== sikkerhedsreglerne og installationsvejledningen omhyggeligt.

Kogepladen er udstyret med en effektbegraenser. Hvis den samlede effekt for kogezonerne i funktion
overstiger den maksimalt tilgaengelige effekt, reduceres effekten automatisk. Displayet for den
kogezone, hvis effekt reduceres, begynder at blinke; niveauet reduceres derefter automatisk til den
maksimalt tilgeengelige effekt.

- Begreenseren er fabriksindstillet til 7400W, men du kan andre denne indstilling til 6000W eller
4500W.

Konfiguration af effektbegraenseren
Serg for, at der ikke er gryder eller pander pa komfuret, for du starter!

1. Afbryd enheden fra hovedstremforsyningen ved at tage stikket ud af stikkontakten, fierne sikringen
eller sluk for afbryderen.

2. Tilslutigen apparatet til stremforsyningen.
>  Knappen for timeren blinker.

«  Udfer trinene beskrevet nedenfor inden for 2 minutter efter tilslutning af kogepladen til
stremforsyningen.
«  Serg for, at alle kogezoner er slukkede.

3 Tryk pa og hold knappen for timeren nede.
Veelg derefter alle knapperne for kogezonen i retning mod uret (start med knappen for den forreste

hojre kogezone).
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5. Slip for timeren.
> Padisplayet pa den bagerste venstre kogezone blinker "U" skiftevis med tallet "0".
Konfigurationsvaerdien vises pa displayet pa den forreste venstre kogezone.
6. Tryk pa knappen for den bageste venstre kogezone, og vaelg "8" ved hjzlp af skydeknappen.
> Padisplayet pa den bagerste venstre kogezone blinker "C" skiftevis med tallet "8".

7. Tryk pa knappen pa den forreste venstre kogezone, og veelg den enskede effektbegraensning med
markeren (se tabel).

8. Tryk derefter pa og hold knappen on/off nede, indtil alle dele af displayet forsvinder.
> Kogepladen er nu klar til brug med den valgte effektbegraenser aktiv.

Indstilling af skydeknappen Indstilling af effektbegraenseren
0 7400 W
1 6000 W
2 4500 W
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VEDLIGEHOLDELSE

Rengaring

Ibrugtagning
«  Renger og ter glasoverfladen med en fugtig klud for kogepladen tages i brug ferste gang.
«  Torapparatet efter rengoring med en fugtig klud for at undga kalkpletter.

Daglig rengering

- Selvom madrester ikke braender sig fast pa glasset, anbefales det alligevel at rengere kogepladen
umiddelbart efter brug.

+  Udfer daglig rengering med en fugtig klud og et mildt renggringsmiddel.

«  Ter med kokkenrulle eller en tor klud.

Vanskelige pletter

+  Vanskelige pletter kan ogsa flernes ved at bruge et mildt renggringsmiddel, sdésom opvaskemiddel.

«  Fjern maerker fra vand og kalkaflejringer med eddike.

« Metalmeaerker (fordrsaget af, at gryden eller panden glider) kan veere svaere at fjerne. Hvis det er
nedvendigt, findes der specielle rengaringsmidler til dette.

«  Brug en glasskraber til at fierne madrester, iseer smeltet plastik og sukker.

é Brug aldrig slibende produkter, da de efterlader ridser, hvor snavs og kalk kan samle sig. Brug
aldrig skarpe genstande, sasom staluld eller skuresvampe.

Filtre og drypbakke

Fedtfiltre
Efter 30 timers drift vises "F" og "G" skiftevis pa displayet for udsuget, hvilket indikerer, at fedtfiltrene skal
renses.

Fedtfiltrene skal renggres en gang om maneden (eller nér det er angivet pa indikatoren for maetning af
filteret). Brug ikke aggressive renggringsmidler og renger filteret manuelt eller i opvaskemaskinen ved
lav temperatur og med et kort program. Placer filtrene i opvaskemaskinen med abningen nedad, sa
vandet kan Igbe ud. De opvaskemidler, der bruges i opvaskemaskiner, ger hurtige aluminium mat. Dette
er normalt.

Efter rengering og udskiftning af fedtfiltrene skal du nulstille hukommelsen pa indikatoren for maetning
af filteret.
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Lugtfilter (brug ved recirkulation)
Efter 120 timers drift (downdraft) vises "F" og "C" skiftevis pa displayet for udsuget, hvilket indikerer, at
vedligeholdelse af lugtfilteret er pakraevet.

Afhaengigt af typen af filter, der anvendes, er vedligeholdelse af filteret pakraevet.
Se vejledningen for det installerede filter.

Efter vedligeholdelsen af filteret, skal du slette hukommelsen for indikationen for meetning af filteret
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LOSNING AF PROBLEMER

Advarsel

A

den fra lysnettet. tag kontakt til servicecenteret.

| tilfaelde af revner pa glasoverfladen (selv sma), skal du straks slukke for kogepladen og koble

Hvis apparatet ikke fungerer korrekt, betyder det ikke altid, at det er defekt. Prov selv at l@se problemet
ved at kigge i felgende tabel. Du kan ogsa ga ind pa vores hjemmeside for at fa mere information. Hvis
problemet bliver ved, skal du tage kontakt til servicecenteret.

Symptom

Mulig arsag

Lasning

Displayet teendes, nar
kogepladen aktiveres farste
gang.

Dette er en del af den normale
konfiguration.

Normal funktion.

Ventilatoren kgrer i nogle
minutter, efter at kogepladen er
blevet slukket.

Kogepladen er ved at kgle ned.

Normal funktion.

De forste gange kogepladen
bruges, lugter den en anelse.

Det nye apparat varmer op.

Dette er normalt og vil forsvinde
efter fa gange. Luft ud i
kokkenet.

Gryder og pander rasler under
tilberedningen.

Dette skyldes, at energien
stremmer fra kogepladen og op
til gryden eller panden.

Ved hgje effektniveauer er
dette helt normalt for nogle
typer af gryder og pander. Det
beskadiger hverken gryderne
eller kogepladen.

En kogezone er blevet teendt,
men displayet viser u.

Gryden eller panden er ikke
egnet til tilberedning med
induktion, eller diameteren er
for lille pa gryden/panden.

Anvend en egnet gryde/pande

En af kogezonerne holder
pludselig op med at fungere, og
der lyder et signal.

Den indstillede tid for timeren
er udlgbet.

Tryk pa venstre eller hgjre knap
pa timeren for at sla alarmen
fra.

Kogepladen virker ikke, og der
vises ikke noget pa displayet.

Stremforsyningen mangler pa
grund af et defekt kabel eller en
defekt forbindelse.

Kontroller sikringerne eller den
elektriske kontakt (hvis der ikke
er et stik).

Sa snart kogepladen teendes,
springer en af sikringerne.

Kogepladen er tilsluttet forkert.

tag kontakt til en erfaren
installatar.

Pa displayet vises L.

Bgarnesikringen er aktiv.

Se kapitlet "Betjening af
kogepladen/Bgrnesikring".

Fejlkode ER 03.

Der er trykket pa to eller flere
knapper pa samme tid.

Betjen ikke mere end én knap
ad gangen.

Kontrolpanelet er snavset eller
daekket af vand.

Rens kontrolpanelet.
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Symptom Mulig arsag Lasning
Fejlkode ER21. Overophedning. Lad kogepladen kgle ned.

Udsuget kan veere blokeret.

Fejlkode E2. Overtemperatur for Opvarm ikke tomme gryder og
induktionselementet. Der kan | pander.
veere brugt tomme gryder eller
pander.
Fejlkode E3. Gryde/pande ikke egnet Anvend egnende gryder og
pander
Fejlkode E8. Funktionsfejl pa udsuget Fjern eventuelle forhindringer

og renger udsuget.

Andre fejlkoder.

tag kontakt til servicecenteret.

Kulfilter (kun for den filtrerende udgave)
Filtrene kan regenereres i ovnen, bedst med brug af ventilationsfunktionen.

Temperaturen bgr veere inden for omradet 150-180 °C. Hgjere temperaturer kan beskadige filteret.
Det er bedst at placere filteret pa bageristen i ovnen, som ikke skal forvarmes. Lad filtrene blive i
ovnen, indtil de er afkglet helt.

Regenerering af filtrene varer ca. 2 timer. Afhaengigt af hvor intensivt de bruges, kan det tage

leengere tid.

Regenerering bgr kun udfgres pd omrader med god ventilation.
Vi frardder at vaske filteret i opvaskemaskinen eller rengere det med et renggringsmiddel.
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Det er sveert viktig at denne bruksanvisningen oppbevares sammen med apparatet , for
fremtidig referanse. Pass pd at bruksanvisningen falger med apparatet, hvis det selges eller overdras
til en anden person. Pa den maten kan den nye brukeren gjore seg kjent med hettens funksjoner
og advarslene som folger med. Disse advarslene er utarbeidet for egen og andres sikkerhet, og
derfor ber vi om at du leser gjennom hele denne bruksanvisningen ngye for du installerer og
bruker dette apparatet. Se 0gsa pa tegningene pa de forste sidene med alfabetiske og numeriske
referanser i teksten. Fglg instruksjonene i denne bruksanvisningen ngye. Vi fraskriver oss alt ansvar
for eventuelle problemer, skader eller brann som skyldes at bruksanvisningen ikke fglges. Den
elektriske installasjonen og tilkoblingen ma utferes av en autorisert elektriker. Leveranderen er
ikke ansvarlig for eventuelle garantier for skader som skyldes feil installasjon eller feil bruk av
apparatet. Du ma ikke endre eller forsgke a endre egenskapene til dette apparatet.

Apparatet ma alltid brukes innenfor grensene for normal bruk i hjemmet for tilberede mat og a
holde rettene varme. Den er ikke til kommersielt bruk. Ingen annen bruk er tillatt.
Apparatet ma ikke etterlates uten oppsyn, nar det er i bruk.

Dette apparat kan brukes av barn fra 8 ar og oppover, og av personer

med nedsatt fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og

viten, hvis de er under oppsyn av en ansvarlig person, eller hvis de er instruert om bruken
av apparatet pa en sikker mate, og hvis de forstar de farene som er tilknyttet.

Barn ma ikke leke med apparatet.

Bruk sikkerhetsinnretningen til & 1ase betjeningspanelet for a forhindre, at barn uforvarende kan
skru pa apparatet eller endre funksjonene. Apparatet ma ikke etterlates uten oppsyn, nar det er i
bruk.

I kke betjen apparatet med en ekstern timer.

Apparatet ma ikke etterlates uten oppsyn, nar det er i bruk.

Serg for at eventuelle tilstedeveerende barn i huset ikke kan komme til & velte varme gryter og
panner ned pa gulvet. Snu handtakene pa gryter og panner til siden pa arbeidsflaten, slik at de er
over bordplaten for & forebygge faren for forbrenninger.

Av sikkerhetsmessige arsaker ma apparatet bare brukes nar den er innebygget.

F(ar den bygges inn ma et sjekkes at apparatet ikke har synlige skader. Apparater som er skadet
ma ikke brukes, - det utgjer en risiko for skader.
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Rengjexring og vedlikehold ma ikke utfgres av barn uten tilsyn.
Hvis stromledningen er skadet, md den bare skiftes ut av autorisert elektriker

I nnbygging ma bare utferes av kvalifiserte handverkere og tilkobling av apparatet til stremnettet
ma bare utfares av autoriserte elektrikere. Elektrisk sikkerhet kan bare garanteres, nar apparatet
er tilsluttet en normal jordforbindelse. | tvilstilfeller ma det elektriske anlegget kontrolleres av en
autorisert elektriker. Ikke koble apparatet til med en skjoteledning eller en stikkontakt fordi dette
ikke garanterer den ngdvendige sikkerheten (f.eks. fare for overoppheting).

For komfyren kobles til m& man sammenholde tilkoblingsopplysningene (spenning og frekvens)
pa typeskiltet med verdiene pa elektrisitetsnettet.

Disse dataene ma veaere identiske, ellers kan apparatet bli skadet. Ved tvil ma du kontakte en auto-
risert elektriker.

Ved utfering av installasjons- og vedlikeholdsarbeid ma apparatet veere frakoblet stramnettet.
Alle normer om luftavtrekk ma overholdes.

MERK: Hvis overflaten har sprukket, ma strammen kobles fra slik at man unngar faren for elek-
trisk stot.

Du ma aldri dpne kabinettet til apparatet. All kontakt med stremferende deler pa de elektriske
eller mekaniske konstruksjonene kan forarsake funksjonsfeil.

Induksjonsplaten ma ikke brukes som en bordplate. Gryter og panner med ru bunn kan ripe opp
komfyren.

Hold alltid kokeflatene og kokekarene helt torre.

M ERK: Komfyrens sikkerhetsinnretninger ma bare vaere dem som produsenten av apparatet har
konstruert, eller dem som produsenten har oppgitt i bruksanvisningen er egnet til bruk eller de
sikkerhetsinnretningene som er innebygget i apparatet. Bruk av sikkerhetsinnretninger som ikke
egner seg, kan forarsake ulykker
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Ved installasjonen av apparatet skal det kobles til en stramforsyning med en stremimpedans
som stemmer med en verdi pa 0,005 + j0,005 [Ohm].

Brannfare
Olje og fett som er oppvarmet, antennes lett.
I kke etterlat varm olje eller fett pa apparatet uten oppsyn.

Hvis olje eller fett kokeflaten, ma du ikke forsgke & slukke brannen med vann. Slukk flammene
med lokk eller en tallerken med et brannteppe. Sld av kokesonen. Du ma ikke under noen om-
stendigheter plassere antennelige gjenstander pa kokeflaten.

M ERK: Brannfare: Ikke etterlat gjenstander pa kokeflaten.

Fare for forbrenninger

MERK:kokeﬂaten og de tilgjengelige delene blir varme under bruk.
Vaer forsiktig, og unnga & bergre varmeelementene.
Hold barn under 8 dr godt unna med mindre de er under konstant oppsyn.

leke legg gjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk pa induksjonsfeltet. Disse kan over-
opphetes.

Ikke varm opp lukkede beholdere, f.eks. av tinn pa kokesonene. Trykket som oppstar kan fa be-
holderen til & eksplodere.

111



ADVARSLER NO

Egnede kokekar

Det er bare ferromagnetiske kokekar som egner seg til induksjon. Spesielt godt egnet: emaljert
stal, stepejern, spesielle boller i rustfritt stal spesiallaget for induksjon.

Bare bruk gryter og panner med glatt bunn. Ikke innfri noen gjenstander mellom bunnen pa gry-
ten og platen i glasskeramikk, f.eks. adaptere.

Kokesone Minste diameter
OCTA (enkel) 110mm
OCTA (bromodus) 230 mm

For a finne ut om kokekaret egner seg, kan du sjekke om det tiltrekkes av en magnet.

Det finnes et annet, spesiallaget kokekar til induksjon med en bunn som ikke er helt ferromag-
netisk.

Uegnede kokekar

Aldri bruk kokekar av normalt, fint stal, glass, keramikk, kobber eller aluminium.
Ikke sett et tomt kokekar pa kokesonen. Det kan forarsake skader.

Ikke plasser et varmt kokekar pa betjeningspanelet, i omradet med indikatorlamper eller pa kan-
ten av apparatet. Dette kan forarsake skader.

Fare ved feil

Hvis vaesken fordamper helt fra kokekaret, kan det forarsake skader pa platen av glasskeramikk.
Produsenten patar seg ikke noe ansvar for slike skader.
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Apparatet er utstyrt med kjoleventilator. Hvis det er en innebygd skuff under komfyren, ma det
vaere en god avstand mellom innholdet i skuffen og den nederste delan av apparatet for 8 unnga
a blokkere ventilasjonen.

I en eventuell skuff under komfyren ma det hverken oppbevares sma genstander eller papir, som
ved eventuell innsuging kan @delegge ventilatoren og pavirke avkjglingen til apparatet. Skuffen
ma heller ikke inneholde brennbare gjenstander eller metallgjenstander som kan bli sveert varme
eller antennes.

Bordplaten ma veere plan og vannrett. Mgbelet ma vaere skaret til for komfyren plasseres. Fjern
sponene for ikke a skade de elektriske komponentene.

Hvis apparatet er installert under et lokk, ma den bare brukes mens lokket er apent.
Lokket ma bare lukkes nar indikatorlampene for restvarme er slukket.

Hvis apparatet erinnebygget over en ovn eller elektrisk ovn pyrolysesystem, ma den ikke brukes,
mens pyrolyseprocessen er i gang, fordi det kan fierne apparatets beskyttelse mod overoppheting.

Apparatet ma ikke installeres over en oppvaskmaskin, fordi dampen som kommer fra oppvask-
maskinen kan forarsake feilfunksjon i den elektronikkretsen til apparatet.

Ikke bruk apparater med damp, fordi dampen kan na frem til de spenningsferende delene og
forarsake kortslutning.

Enhver form for inngrep eller reparasjon av apparatet i garantiperioden ma kun utfgres av tek-
nikere som er godkjent av produsenten. Hvis dette ikke gjeres vil garantien ikke gjelde, og hele
garantien gjores ugyldig. Ved eventuelle pafalgende problemer vil det ikke bli gitt noen garanti-
dekning fra produsentens side.

Mangelfulle eller gdelagte deler ma bare skiftes ut med originaldeler: bare slike garanterer at sik-
kerhetsstandardene blir overholdt.

Advarsel til personer med pacemaker: Husk pa at det dannes elektromagnetisk felt i den umid-
delbare naerheten av apparatet.

Det er en liten mulighet for at funksjonaliteten til pacemakeren kan pavirkes. Ved tvil, ma du kon-
takte produsenten av pacemakeren eller legen din.

Etter bruk ma Apparatet slas av via betjeningspanelet. Du ma ikke stole pa grytedetektoren.
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Advarsel: Ikke hell noe vaeske inn i innsugingsapningen pa hetten.

Advarsel: det anbefales & forsegle alle rarledninger med silikon eller teip, bdde til utferselsrgrene
og til koblingsstykkene til de forskjellige delene.

Ved installasjon, og i filtreringsmodus, méd du veere saerlig oppmerksom pa plasseringen av
omradet til reykutferingen for 8 unngd mulig turbulens, pa en slik mate, at dette ikke forstyrrer
hverken innsugingen eller kokeplaten.

Ved installasjon i filtreringsmodus skal r@rene plasseres inne sokkelen til mgblet, og hvor det
er utlufting pa utsiden av dette ved hjelp av et spesielt gitter for 8 unngd en overoppheting pa
innsiden av sokkelen.

Dryppepannen ma temmes jevnlig.

Denne pannen er laget for a inneholde rundt 0,7 liter vann. Hvis du oppdager sgl eller tap av
vaeske pa anordningen, ma man straks sla av, og temme dryppannen. Hvis mengden vaeske pa
bunnpannen er stgrre enn den mengden som pannen kan inneholde, ma man sla av apparatet og
kontakte servicetekniker straks.

Induksjonen kan skape en svak stgy. Dette varierer etter materiale, typen platen og effekten som
ervalgt.

Nar platen brukes ofte starter kjoleviften for & beskytte elektronikken. Dette avgir en brummelyd,
noe som er helt normalt

Rengj@r med en fuktig klut, og terk av kokeplaten for du bruker den forste gang.
Det anbefales & torke apparatet med en fuktig klut etter rengjering for @ unngé kalkavleiringer.

N ar apparatet skrus pa for forste gang, kan det avgi lukt eller rayk. Lukten blir mindre etter hver

bruk, til den er helt borte. Lukt og reykdamp er ikke tegn pa en feil tilkobling eller skader, og det

er ikke helsefarlig.
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Bromodus

Brofunksjonen muliggjer bruk av to kokesoner samtidig, som om de var ett enkelt omrade, slik at
det er mulig & bruke gryter som er store nok til & dekke to sammenhengende kokesoner.

For a aktivere denne funksjonen, velges to sammenhengende kokesoner samtidig. Pa en av de
to vil symbolet (8) vises, mens den andre viser matlagingseffekten, som kan stilles inn med + og
- tastene.

For & deaktivere brofunksjonen, trykk pa tastene til de to kokesonene samtidig én gang til.

MERK: Brofunksjonen kan bare aktiveres pa de to kokesonene til venstre og/eller pa de to kokeso-
nene til hayre. Den kan ikke aktiveres pa de to kokesonene i midten.

Hvis brofunksjonen er aktiv, kan bare hurtigkoking (Booster) aktiveres, og bare pa de kokesonene
dom ikke er i bra-modus.
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Kokeplaten

Kokeplaten ma gjares ren etter hver bruk. La den bli avkjelt for du gjer den ren.

For den keramiske glassplaten gjores ren anbefales det & aktivere barnesikringen, slik at platen
ikke slar seg pa ved et uhell (se barnesikringsfunksjonen)

Bare bruk rengjgringsmidler som er beregnet til keramiske glassplater. Fglg anvisningene pa pak-
ningen til det enkelte produktet.

Ikke bruk felgende rengjgringsmidler. Disse kan skade keramiske glassplater:
avkalkingsprodukter eller flekkfijerningsprodukter og/eller rust,
oppvaskmidler og/eller oppvaskmaskinsape,

rengjeringsmidler for glass,

rengjgringsmidler med natrium, ammoniakk, syrer eller klor

alle typer slipende rengjeringsmidler, svamper, koster

lasemidler

skitne viskelaer

skarpe gjenstander

produkter til rengjgring av ovner og griller

alle former for damprengjering, fordi dampen kan na frem til de spenningsferende delene og for-
arsake kortsutning.

For & unnga at kanten pa komfyren skades, ma du overholde fglgende retningslinjer:
Bare bruk varmt vann med litt sape

Ikke bruk skarpe gjenstander eller slipemidler

Ikke bruk glasskraper.

Topp risten taler ikke a rengjeres i oppvaskmaskin. Vask topp risten i varmt vann og slipefri sape.
Eventuelle matrester flernes med en glasskrape. Pass pa at du ikke paferer noen skade med glass-
krapen.

Hvis det kommer sukker eller retter med sukker, plast eller metallfolie kommer pa en varm koke-
plate anbefales det a sla den av. Fjern slike ting fra kokesonene straks, selv om platen er varm. Bruk
skraperen som hjelpemiddel, hvis dette avkjales kan det skade keramikkglasset.

(Advarsel: fare for forbrenning!) Fullfer rengjering av kokesonen nar den er avkjolt.

Oppmerkingen pa kokeplaten kan bli nedslitt ved bruk av slipende og sterke rengjeringsmidler,
stalsvamper og av grytebunnene. Ikke bruk slike rengjeringsprodukter. Men slike forhold kompro-

mitterer ikke pa noen mate produktets funksjonalitet.

Merk: alle emnene i dette avsnittet er bare av rent estetisk karakter, og pavirker ikke pa noen mate
funksjonaliteten til kokeplaten. Disse kan ikke gjenopprettes under garantiordningen.
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DIN INDUKSJONSTOPP

Beskrivelse

Venstre fremre kokesone 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Venstre bakre kokesone 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Ventilator

Heoyre bakre kokesone 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Hoyre fremre kokesone 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Kokesoner koblet til hgyre 21 x 39 cm / 3,7 kW

Kontrollpanel

No s wN =
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Beskrivelse

I = W X

0__----.lll

15 14 13 12 11

Pause-tast
Lasetast

Keep Warm-tast
Tidtaker-tast
Timerdisplay
Plusstast timer
Minustast timer

© N A WN =

Tast for bakre venstre kokesone (kokesonevisning) og timersymbol

9. Avtrekkstast (ventilatordisplay) og timersymbolet

10. Tast for bakre hgyre kokesone (kokesonevisning) og timersymbol

11. Tast for fremre hgyre kokesone (kokesonevisning) og timersymbol

12. Tast for fremre venstre kokesone (kokesonevisning) og timersymbol

13. On-/Off-tast

14. Boost-tast

15. Glidekontroll (fra posisjon 0 til posisjon 9) for:

innstilling av en verdi (effektnivd/hastighetsniva for ventilator/minutter)
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Indikasjoner pa display

Visning i kokesone

Beskrivelse

Effektniva; 1 = lavt niva / 9 = hgyt niva.

Boost-niva aktiv.

o Ingen (egnet) kjele i kokesonen (symbol for kjeleregistrering).
LJ Restvarmeindikator; Platetoppen er utstyrt med en restvarmeindikator
Il for hver kokesone som viser hvilke som fortsatt er varme. Selv om

platetoppen er slatt av, lyser "H" -indikatoren sa lenge kokesonen er
varm! |kke ta pa de hvis denne indikatoren er pa.
Fare! Fare for brannskader.

>

Barnesikring aktiv.

“
0

Automatisk oppvarmingsfunksjon aktiv.

Keep warm-funksjon aktiv.

Pause-funksjon aktiv.

Sammenkoblede Bridge-induksjonssoner aktive.

Timer aktiv.

Ventilatordisplay

Beskrivelse

- =
H-E

Hastighetsniva pa ventilator: 1 = lavt niva / 9 = hgyt niva.

Boost-niva aktiv.

FHUS

‘FG’: Metningsindikatoren til fettfilteret.

‘FC’: Metningsindikatoren til luktfilteret.

FHUC|
=

Timer aktiv.

Timerdisplay

Beskrivelse

Timeren er ikke innstilt.

Timeren er innstilt pa (25 minutter).
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A Les de separate sikkerhetsinstruksjonene far bruk.

Temperatursikkerhet

En sensor maler kontinuerlig temperaturen pa enkelte deler av platetoppen. Hver kokesone er utstyrt
med en sensor som maler temperaturen i bunnen av kjelen for a unnga fare for overoppheting nar
vannet i kjelen koker. Hvis temperaturen er for hay, reduseres kokenivaet automatisk eller platetoppen
slas av automatisk.

Koketidsbegrenser

Koketidsbegrenseren er en sikkerhetsfunksjon integrert i platetoppen. Den aktiveres hvis du
glemmer & sl av platetoppen. Avhengig av valgt effektniva vil koketiden begrenses som folger:

Effektniva Maksimum driftstid (i timer, minutter)
1 8 timer, 36 min.
2 6 timer, 42 min.
3 5 timer, 18 min.
4 4 timer, 18 min.
5 3 timer, 30 min.
6 2 timer, 18 min.
7
8
9
P

2 timer, 18 min.

1 time, 48 min.
1 time, 30 min.
(boost) 5 min (og gar deretter tilbake til niva 9 igjen)

Styring av effekten

To kokesoner, plassert foran hverandre, pavirker hverandre. Nar begge disse kokesonene er slatt pa
samtidig, deles effekten automatisk. Nar Boost-funksjonen er valgt, settes den andre kokesonen pa et litt
lavere niva. Hvis en kokesone er stilt inn pa Boost og du vil stille inn den andre pa 9, vil kokesonen med
Boost automatisk bytte til et lavere niva. Den automatiske oppvarmingsfunksjonen er deaktivert.
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Bruk av bergringstastene og glidekontrollen

For best resultat, plasser fingertuppen pa en tast eller glidekontroll. Det er ikke nedvendig a bruke noe
trykk. Bergringstastene reagerer kun pa lett trykk fra en finger.
Ikke aktiver kontrollene med andre gjenstander.

Staoy relatert til induksjonen

Tikkelyd
Det er forarsaket av kapasitetsbegrenseren til venstre og hoyre sone. Tikkelyd kan ogsa forekomme ved
sveert lave kokenivaer.

Kjelene lager lyd

Kjelene kan lage noe stey under tilberedningen. Dette er forarsaket av energien som strammer fra
platetoppen til kjelen. Ved hgye nivaer, er dette helt normalt for enkelte kjeler. Det skader hverken
kjelene eller platetoppen.

Viften lager lyd
For a gke levetiden til de elektroniske komponentene er apparatet utstyrt med en vifte. Hvis apparatet
brukes intensivt, aktiveres viften for & avkjele det; i sa fall vil du hgre en summelyd. Viften fortsetter a

veere i funksjon i noen minutter etter at platetoppen er slatt av.

Egnede kjeler

Induksjonskoking krever bruk av kjeler med flat og tykk bunn (minimum 2,25 mm). Bruk kjeler laget av
magnetisk materiale eller med sandwichbunn. Ikke bruk kjeler av kobber, aluminium eller keramikk.

Bruk kun kjeler med flat bunn. En hul eller avrundet bunn kan forstyrre

A funksjonen av beskyttelsen mot terrkoking og fore til at apparatet overopphetes.
Dette kan forarsake skade. Alle skader forarsaket av bruk av kjeler eller panner som ikke er egnet
eller som blir stéende igjen pa platetoppen uten vann i, er utelukket fra garantien.

A Kjelene som brukes pa en gassplatetopp er ikke egnet for bruk pa en induksjonstopp.
Veer oppmerksom pa tynne kjeler i emaljert platemetall! Hvis kjelen er for slitt,
A kan emaljen bli skadet hvis hoye effektnivaer brukes. Hoye effektnivéer kan forarsake

deformering
av bunnen av kjelen.
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Vaer oppmerksom
A Serg for pa at bunnen av kjelen og overflaten av kokesonen er rene
og torre. Loft kjelene uten a skyve dem pa platetoppen.

Kjeleregistrering

«  Huvis platetoppen ikke registrerer en (egnet) kjele etter & ha plassert en i en kokesone, vil symbolet for
kjeleregistrering begynne a blinke pa displayet. Etter 20 sekunder slar kokesonen seg av.

«  Hvis du flerner en kjele fra kokesonen mens du lager mat, vil symbolet for kjeleregistrering vises pa
displayet. Kokesonen slar seg av. Symbolet vil forsvinne etter at kjelen er plassert pa nytt.
Kokesonen slas pa igjen med det tidligere innstilte effektnivaet.

«  Den automatiske kjeleregistreringen (justerbar: aktiv som standard) registrerer automatisk at en kjele er

plassert i en av kokesonene. Displayet til kokesonen vil lyse mer intenst.

Kokeniva

Kokesonene har 9 nivaer og et "boost"-niva (P). Still inn kokenivaet med fingeren ved hjelp av
glidekontrollen. Ved a skyve denne kontrollen kan du endre kokeinnstillingen. Til hayre gkes nivaet, mens til
venstre reduseres det. Nar du fierner fingeren fra glidebryteren, begynner kokesonen a fungere pa innstilt
niva.

Boost-funksjon

« Deter mulig a bruke “boost”-funksjonen for a lage mat pa maksimalt niva i korte perioder (maks. 5
minutter). Nar den maksimalt tillatte tiden har gatt, vil effekten reduseres til niva 9.
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Retningslinjer for koking

Nivaene avhenger av mengden og sammensetningen av innholdet i kjelen, derfor er tabellen nedenfor kun
ment som en veiledning.

Bruk “boost”-niva for:

«  akoke opp mat eller vaesker raskt;
«  a"krympe”grennsaker;

« avarme olje og fett;

- wok.

Bruk niva 9 for:

. steking av kjatt;

« tilberedning av fisk;

« tilberedning av omeletter;
- fritering av kokte poteter;
« fritering av mat.

Bruk nivaene 7 og 8 for:

- fritering av pannekaker og steking av Arme riddere (French toast);
- fritering av tykke skiver panert kjott;

- fritering av panert fisk;

- fritering av bacon (fett);

«  koking av ra poteter;

«  koking av pasta;

«  fritering av tynne skiver kjott (panerte).

Bruk nivaene 4-6 for:

- afullfore tilberedningen av store mengder mat;
«  tining av grennsaker;

«  fritering av tykke skiver panert kjott.

Bruk nivaene 1-3 for:

«  koking av buljong pa lav varme;

«  stuing av kjott;

«  koking av grennsaker pa lav varme;
«  smelting av sjokolade;

«  smakoking;

- smelting av ost.
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Bruk av downdraft

—— l

> Legg lokket pa den ene siden av kjelen, med apningen mot avtrekkssiden, for a sikre maksimalt

avtrekk.

v X

I | I |
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DRIFT AV PLATETOPP

Kapittelet "For forste gangs bruk" ma leses ngye for du begynner & lage mat for 8 unnga feil bruk av
platetoppen.

Starte matlagingen

1. Bergr og hold inne on-/off-tasten til du harer en pipelyd.
>  Alle display lyser; induksjonstoppen er i standby-modus.
> Kokesonene og ventilatoren har null effektniva.

—)

Hvis platetoppen ikke brukes pa 20 sekunder, slar den seg av automatisk.

2. Plasser en egnet kjele pa kokesonen.
> Kokesonen registrerer kjelen automatisk; det tilsvarende displayet lyser mer intenst.

Sa lenge kokesonedisplayet er opplyst, forblir kokesonen valgt og det er derfor mulig a stille inn
effektnivaet.

3. Narresponstiden er utlgpt, eller under koking, kan kokesonen aktiveres ved manuelt a velge displayet til
onsket kokesone.

125



Nnof  BRUK

DRIFT AV PLATETOPP

4. Stillinn effektnivaet innen 10 sekunder ved a bergre glidekontrollen.

>  Kokesonen starter pa innstilt niva.

Boost

Det er mulig a bruke Boost-funksjonen for a lage mat pa maksimalt niva i ikke mer enn 5 minutter.
Boost-funksjonen
kan brukes samtidig i ikke mer enn
to naerliggende kokesoner.
1. Bergr effektnivaet P for a velge Boost-funksjonen.
>  Padisplayet vises “P"
> Nar den maksimalt tillatte tiden har gatt, vil effekten reduseres til effektniva 9.

Symbol for kjeleregistrering

Pa displayet vises symbolet for kjeleregistrering:

+  kjelen erikke plassert i riktig kokesone;
«  kjelen som brukes ikke er egnet for induksjonskoking;
- kjelen er for liten eller ikke riktig sentrert pa kokesonen.
> Hvis kjelen som brukes ikke er egnet for induksjonskoking, vil ikke kokesonen aktiveres.
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Slutten av kokingen

1. Still inn effektnivaet pa “0” for a sla av kokesonen.
2. Slaavinduksjonstoppen ved & trykke pa On-/Off-tasten.

Hvis den er for varm, vises symbolet H pa kokesonedisplayet. Symbolet forsvinner nar overflaten er
avkjelt til en sikker temperatur. Denne funksjonen kan ogsa brukes som en energisparefunksjon;

PR hvis du @nsker & varme opp andre kjeler, kan du bruke kokesonen som fortsatt er varm.

Aktivere automatisk oppvarmingsfunksjon

Denne funksjonen stiller inn kokesonen pa hgyeste niva for & bringe kjelen raskt til ensket temperatur.
Etter et forhandsdefinert tidsintervall gar effektnivaet tilbake til det etablerte nivaet. Denne funksjonen er
tilgjengelig for effektnivaer fra 1 til 8.

Effektniva Oppvarmingstid (sekunder)
48

144

230

312

408

120

168

216

([ N|O|O|R[WIN|—-

1. Sla pa platetoppen og velg ensket kokesone.
2. Bergr og hold inne glidekontrollen i minst 3 sekunder pa ensket niva (fra 1 til 8).
> En"A"vises pa displayet vekselvis med valgt effektniva. Nar den automatiske oppvarmingstiden er
utlept, skifter kokesonen automatisk til det valgte nivaet, som vises permanent pa displayet.
3. For a stoppe den automatiske oppvarmingsfunksjonen, velg kokesone og trykk pa glidekontrollen.
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Aktiver Keep warm-funksjonen

1. Sla pa platetoppen og plasser en egnet kjele pa en av kokesonene.
2. Beror tasten til gnsket kokesone.
> “0"av den valgte kokesonen lyser og en enkelt pipelyd avgis.
3. Bergr Keep warm-tasten.
> Padisplayet vises symbolet "u’, som indikerer at Keep warm-funksjonen er riktig valgt.

4. Still inn effektnivaet til “0” eller trykk pa Keep warm-tasten for & deaktivere den tilsvarende
funksjonen.

Sammenkobling av Bridge-induksjonskokesoner

Det er mulig a sammenkoble to Bridge-induksjonskokesoner. Dette skaper én stor sone som kan brukes
for eksempel med lang panne eller fiskekjele pa samme effektniva. Kjelen ma vaere stor nok til 8 dekke
midten av den fremre og bakre Bridge-induksjonskokesonen (minst 22 cm).

Sammenkobling av Bridge-induksjonskokesoner

1. SIa pa platetoppen.

2. Berer tastene til hoyre kokesone samtidig.
Det bakre kokesonedisplayet viser et ssmmenkoblingssymbol for & indikere at de to
kokesonene er koblet sammen.

3. Still inn effektnivaet ved a bergre glidekontrollen.
> Displayet pa fremre kokesone viser effektnivaet.

128



DRIFT AV PLATETOPP

Frakobling av Bridge-induksjonskokesoner

1. Bergr tastene til de sammenkoblede kokesonene samtidig.
>  Symbolet for ssmmenkoblingen forsvinner fra displayet til den bakre kokesonen.

Pause i kokingen

Denne funksjonen avbryter tilberedningsaktiviteten midlertidig (maks. 10 minutter); avtrekket gar til det
laveste nivaet og timerne settes pa pause.
1. Bergr Pause-tasten.

> Paalle displayene vises pausesymbolet.

2. For afortsette kokingen, trykk pa pause-tasten i minst 1 sekund til den blinker.
3. Trykk pa en hvilken som helst annen tast innen 10 sekunder for & fortsette kokeprosessen.
> Hvis pausefunksjonen ikke er deaktivert, slar platetoppen seg av automatisk etter 10 minutter.

Tilbakekallingsfunksjon

Hvis platetoppen ved et uhell har blitt slatt av med On-/Off-tasten, kan alle innstillinger tilbakestilles ved
hjelp av tilbakekallingsfunksjonen.
1. Bergr on-/off-tasten en gang til innen 6 sekunder.
> Pause-tasten blinker.
2. Velg pause-tasten innen 6 sekunder.
> Deforrige innstillingene er aktive igjen.
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Bruk av tidtaker

_‘Q’_ Tidtakeren er ikke koblet til en kokesone, den slar ikke av en kokesone eller ventilatoren.

Platetoppen er slatt pa.

1. Bergr den tilsvarende knappen for a sla pa tidtakeren.
> “0.00"vil vises pa timerdisplayet.

2. Bruk tasten“+"eller“-"for a stille inn gnsket tid (fra 1T minutt til 9 timer og 59 minutter).

>  Tallet til venstre pa timerdisplayet viser timene, mens de andre angir minuttene.

>  Narintervallet er stilt inn, starter nedtellingen.

>  Timerdisplayet vil vise gjenvaerende tid.

> Desiste 10 minuttene vises i minutter og sekunder.

> Nar det innstilte intervallet har utlgpt, vil timeren begynne & blinke og alarmen aktiveres.
3. Berertimerdisplayet for a deaktivere alarmen.

>  Alarmen deaktiveres automatisk etter 2 minutter.

s .+ Berortidtaker-tasten og velg “-"for a stille inn “0.00" for  sla av tidtakeren for slutten av
9 intervallet.

‘9' Nar platetoppen er avslatt, trykk pa on-/off-tasten to ganger for & sla av timeren for slutten av
"N intervallet.
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Bruk av timer

Ry - “  Timeren er koblet til en kokesone. Nar den innstilte tiden er utlgpt, slar kokesonen seg av
9 automatisk.

Platetoppen er slatt pa og det er stilt inn effektniva for minst én kokesone.
1. Bergr tasten for gnsket kokesone.
2. Trykk pa timer-symbolet.
>  Symbolet for den aktive timeren lyser.
“0.00" vil vises pa timerdisplayet.

u_n

3. Bruk tasten“+"eller“-"for a stille inn gnsket tid (fra 1T minutt til 9 timer og 59 minutter).

>  Tallet til venstre pa timerdisplayet viser timene, mens de andre angir minuttene.

> Narintervallet er stilt inn, begynner nedtellingen og timersymbolet blinker sakte.

>  Timerdisplayet vil vise gjenvaerende tid.

> Desiste 10 minuttene vises i minutter og sekunder.

> Den valgte kokesonen slas av automatisk ved slutten av det innstilte intervallet.

> Nar det innstilte intervallet har utlgpt, vil timeren begynne a blinke og alarmen aktiveres.
4. Bergr timersymbolet for & deaktivere alarmen.

>  Alarmen deaktiveres automatisk etter 2 minutter.

- - 7 Alle kokesoner kan ha en timer innstilt. Displayet vil alltid vise kokesoneintervallet med kortest
9 gjenveerende tid.

Endre det forhandsinnstilte kokeintervallet
Kokeintervallet kan endres nar som helst under driften.
1. Bergr tasten for den aktuelle kokesonen.

2. Trykk pa timer-symbolet.

3. Bruktasten“+"eller”-"for & endre klokkeslettet.
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Kontroll over gjenvaerende koketid
1. Bergr tasten til kokesonen for & velge sonen der du vil se den gjenveerende tiden for.
En sone knyttet til timeren identifiseres med et blinkende timer-symbol over kokesonedisplayet.
>  Timeren vil vise gjenvaerende tid for den valgte kokesonen.
> |lgpetav de siste 10 minuttene av nedtellingen vil gjenvaerende tid vises i minutter og
sekunder.

Sla av timeren
Slik slar du av timeren for det forhandsinnstilte intervallet utlgper:
1. Bergr pé tasten til kokesonen for a velge sonen du vil sl& av timeren for.
En sone knyttet til timeren identifiseres med et blinkende timer-symbol over kokesonedisplayet.
2. Trykk pa timer-symbolet.
3. Beror tasten “-"for d innstille intervallet pa “0.00"
Timer-symbolet slukkes.
4. Bergr timersymbolet igjen for & bekrefte innstillingen.

Barnesikring

For a aktivere barnesikringen ma du fullfgre trinnene beskrevet nedenfor innen 10 sekunder.

1. Sla pa platetoppen.
2. Bergrog hold inne en av kokesonetastene i 3 sekunder.

3. Slipp og skyv fingeren fra 0 til 9 langs glidekontrollen.
> Paalle displayene vil symbolet “L" vises.




DRIFT AV PLATETOPP

Platetoppen er last og forhindrer at den pa utilsiktet mate kan slas pa. Etter 20 sekunder slar
platetoppen seg av automatisk.

For a deaktivere barnesikringen, fullfgr trinnene beskrevet nedenfor innen 10 sekunder.
1. SIa pa platetoppen.

2. Bergr og hold inne en av kokesonetastene i 3 sekunder.

3. Slipp og skyv fingeren fra 9 til 0 langs glidekontrollen.

Lasefunksjon for rask rengjering under tilberedningen

1. Bergr lasetasten.
>  Lasetasten lyser; innstillingene av platetoppen er last for rask rengjoring.
2. Beror lasetasten igjen etter rask rengjering for a deaktivere funksjonen.
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Sla av og pa ventilatoren manuelt

1. Bergr avtrekkstasten.
> Ventilatordisplayet slas pa.

2. Stillinn hastighetsnivaet til ventilatoren innen 3 sekunder ved a bergre glidekontrollen (fra 1 til 9).
> Ventilatoren slas pa med innstilt avtrekkshastighet.
> Stillinn et hoyere eller lavere niva ved & bruke glidekontrollen.

3. Stillinn hastighetsnivaet til ventilatoren til “0” for a sla av ventilatoren.
4. Sla avinduksjonstoppen ved & trykke pa on-/off-tasten.

1
_‘9’_ I resirkulasjonsmodus vil ventilatoren fungere i oppfelgingsmodus i ytterligere 20 minutter nar

platetoppen er avslatt.

Boost

Det er mulig a bruke Boost-funksjonen til avtrekk pa heyeste niva i en varighet som ikke overstiger 6
minutter.
1. Beror nivdet P for a velge Boost-funksjonen.
>  Padisplayet vises “P".
> Nar den maksimalt tillatte tiden har gatt, vil hastigheten pa ventilatoren reduseres til niva 9.
. 1 4
- 9 “ Iresirkulasjonsmodus er det ingen tidsbegrensning og Boost-funksjonen forblir aktiv.

2. Still inn hastighetsnivaet til ventilatoren til “0” for a sla av ventilatoren.
3. Sla avinduksjonstoppen ved a trykke pa on-/off-tasten.
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Sla av og pa i automatisk avtrekksmodus

| automatisk avtrekksmodus tilpasser avtrekksnivaet seg automatisk til bruken av kokesonene.

En kokesone er i drift (niva 8) og den automatiske avtrekksmodusen er aktiv

(niva 5).
1. Hold avtrekkstasten inne i tre sekunder.
> Padisplayet vises “A".

2. Trykk pa avtrekkstasten igjen i tre sekunder for & deaktivere den automatiske avtrekksmodusen.

Still inn et antall minutter for forsinkelse

Bruk denne funksjonen til & sla av ventilatoren med en forhandsdefinert forsinkelse.
Den automatiske avtrekksmodusen ma deaktiveres.

1. Sla pa platetoppen.
2. Velg avtrekkstasten og still inn hastighetsnivaet til ventilatoren.

3. Trykk pa timer-symbolet.
>  Timersymbolet pa ventilatoren lyser.
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4. Bruk tasten “+”eller“-"for & stille inn gnsket forsinkelsestid.
> Nedtellingen starter automatisk.
> Ventilatoren slar seg av ved slutten av den innstilte tiden.

Metning av fettfilteret

Etter 30 timers drift, vil “F” og “G” vises vekselvis pa ventilatordisplayet. Dette indikerer at vedlikehold av
fettfilteret er nedvendig (se “Vedlikehold/Rengjgring av filtre”).
Metningsindikatoren til fettfilteret er alltid aktiv.

Metning av luktfilteret

Som forhandsdefinert innstilling, er indikasjonen for metning av luktfilteret deaktivert (nar avtrekket
fungerer i kanalisert modus). Aktiver metningsindikatoren for luktfilteret hvis ventilatoren er installert
som en resirkulasjonsfunksjon; se “Brukermeny”.

Etter 120 timers drift, vil “F” og “C" vises vekselvis pa ventilatordisplayet. Dette indikerer at vedlikehold av

luktfilteret er ngdvendig (se “Vedlikehold”).
« Ved bruk av kombinert lukt-/finstavfilter skal filteret skiftes senest etter 1 ar.

Nulistille minnet til filtermetningsindikatoren

Nullstill minnet etter utskiftning av fettfilter og/eller luktfilter
1. Sla pa platetoppen.
2. Bergr og hold inne avtrekkstasten i 3 sekunder.
>  Pa ventilatordisplayet vil "F" og "G" eller "F" og "C" forsvinne og tellingen starter pa nytt i minnet.
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Brukermenyen lar brukeren stille inn signalene pa platetoppen etter behov. Dette gjelder bade akustiske
(tone og volum) og visuelle signaler.

Menykode |Beskrivelse Konfigurasjonsverdi
uo Totalt tilgjengelig effekt for Fra 1400 W til 7400 W (forhandsdefinert) i trinn pa
apparatet 100 W
U1 Kanalisert modus / 0: kanalisert modus (forhandsdefinert)
Resirkulasjonsmodus 1 : resirkulasjonsmodus
u2 Lyd pa volumtast 0 (avslatt) - 1 -2 -3 maks. (forhandsdefinert)
U3 Alarmsignal for volum 0 (avslatt) - 1 -2 -3 maks. (forhandsdefinert)
U4 Lysstyrke pa displayet Maks O (forhandsdefinert)-1- 2- 3- 4-5-6-7
- 8- 9 Min
us Animasjon av nedtellingen 0: off (forhandsdefinert)
1:0n
ué Automatisk kjeleregistrering | 0: off
1: on (forhandsdefinert)
u7 Pipelyd til timeren for 0: pipelyd i 120 sekunder (forhandsdefinert)
nedtelling 1 : pipelyd i 10 sekunder
2 :ingen pipelyd

Apne brukermenyen
1. Bergr on-/off-tasten to ganger i lgpet av tre sekunder.
> Pause-tasten blinker.

Bergr og hold inne pause-tasten.
3. Deretter velger du alle kokesonetastene med klokken (start med tasten til den fremre venstre
kokesonen).
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BRUKERMENY

4. Slipp pause-tasten.
> Padisplayet til den bakre venstre kokesonen, blinker "U" vekselvis med tallet "0".
Med menykode UQ vises konfigurasjonsverdien pa timerdisplayet.
>  Foralle andre menykoder vises konfigurasjonsverdien pa displayet til fremre venstre kokesone.

Menykode U0 (maksimal total effekt)
Hvis det elektriske stramanlegget i hjemmet ditt har forskjellige stramgrenser, kan det maksimale

effektforbruket til platetoppen reduseres.

1. Apne brukermenyen.

2. Beror timerdisplayet én gang og bruk venstre side av glidebryteren for & redusere effekten i trinn pd
0,1 kW. Bruk hayre side av glidekontrollen for a oke effekten i trinn pa 0,1 kW.

3. Bekreft innstillingen; bergr og hold inne on-/off-tasten til du herer en pipelyd.

\ \\\

Menykode U1 - U7
1. Apne brukermenyen.
2. Beror tasten for bakre venstre kokesone og velg riktig menykode (se tabell).
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3. Bergr tasten for fremre venstre kokesone og velg riktig verdi (se tabell).
4. Bekreft innstillingen; bergr og hold inne on-/off-tasten til du hgrer en pipelyd.
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EFFEKTBEGRENSER

é Innstillingen av effektbegrenseren ber kun utferes av en erfaren og kvalifisert installater. Les
== sikkerhetsreglene og installasjonsinstruksjonene noye.

Platetoppen er utstyrt med en effektbegrenser. Hvis den totale effekten til kokesonene i drift overstiger
maksimalt tilgjengelig effekt, reduseres effekten automatisk. Displayet til kokesonen der effekten
reduseres begynner a blinke; nivaet reduseres da automatisk til maksimalt tilgjengelig effekt.

«  Begrenseren er fabrikkinnstilt pa 7400W, men det er mulig & endre denne innstillingen til 6000W
eller 4500W.

Konfigurasjon av effektbegrenser
Pass pa at det ikke er kjeler eller panner pa platen fer du starter!

1. Koble enheten fra hovedstremforsyningen ved & trekke stgpselet ut av stikkontakten, fjerne
sikringen eller sl av strembryteren

2. Koble apparatet til stramnettet igjen.
>  Tidtaker-tasten blinker.

«  Utfer trinnene beskrevet nedenfor innen 2 minutter etter at du har koblet platetoppen til
stromforsyningen.
«  Pase at alle kokesonene er slatt av.

3 Bergr og hold inne tidtaker-tasten.
Deretter velger du alle kokesonetastene mot klokken (start med tasten til den fremre hgyre

kokesonen).
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5. Slipp tidtaker-tasten.
>  Padisplayet til den bakre venstre kokesonen, blinker "C" vekselvis med tallet "0".
Konfigurasjonsverdien vises pa displayet til den fremre venstre kokesonen.
6. Beror tasten for bakre venstre kokesone og velg "8" ved a bruke glidekontrollen.
>  Padisplayet til den bakre venstre kokesonen, blinker "C" vekselvis med tallet "8".

7. Berer tasten pa den fremre venstre kokesonen og velg gnsket effektbegrensning med glidebryteren
(se tabell).

8. Bergr og hold deretter inne On-/Off-tasten til alle segmenter av displayet forsvinner.
> Platetoppen er na klar til bruk med valgt effektbegrenser aktiv.

Innstilling av glidekontrollen Innstilling av effektbegrenseren
0 7400 W
1 6000 W
2 4500 W
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VEDLIKEHOLD

Rengjaring

Forste gangs bruk
+  Rengjor og terk glassflaten med en fuktig klut fer forste gangs bruk.
- Tork apparatet etter rengjering med en terr klut for @ unnga dannelse av kalk.

Daglig rengjering

+  Selvom matrester ikke brenner seg pa glasset, anbefales det likevel & rengjore platetoppen
umiddelbart etter bruk.

- Foreta daglig rengjering med en fuktig klut med mildt rengjeringsmiddel.

«  Tork med kjokkenpapir eller en terr klut.

Vanskelige flekker

- Vanskelige flekker kan ogsa fjernes ved a bruke et mildt vaskemiddel, for eksempel oppvaskmiddel.

«  Fjern vannmerker og kalkavleiringer med eddik.

«  Metallmerker (forarsaket av at kjelen glir) kan vaere vanskelig a bli kvitt. | sa fall, er spesielle stoffer
tilgjengelige.

+  Bruk en glasskrape for a fierne matrester, spesielt smeltet plast og sukker.

{'} Bruk aldri skurende produkter, da de etterlater riper der smuss og kalk kan samle seg. Bruk aldri
skarpe gjenstander, som stalull eller svamper.

Filtre og dryppskal

Fettfiltre
Etter 30 timers drift, vil “F" og “G" vises vekselvis pa ventilatordisplayet. Dette indikerer at rengjering av
fettfilteret er ngdvendig.

Disse ma rengjores en gang i maneden (eller nar det er angitt av filtermetningsindikatoren). Ikke bruk
aggressive vaskemidler og rengjor filteret manuelt eller i oppvaskmaskinen ved lav temperatur og med
et kort program. Sett filtrene inn i oppvaskmaskinen med apningen ned, slik at vannet kan renne ut.

Vaskemidlene som brukes i oppvaskmaskiner matter aluminiumet raskere. Dette er normalt.

Etter rengjering og utskifting av fettfiltrene, nullstill minnet til filtermetningsindikatoren.
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Luktfilter (bruk i resirkulasjon)
Etter 120 timers drift (downdraft), vil “F” og “C" vises vekselvis pa ventilatordisplayet. Dette indikerer at
vedlikehold av luktfilteret er nedvendig.

Avhengig av typen filter som brukes pa systemet, er det nedvendig med vedlikehold av filteret.
Henwvis til handboken til det installerte filteret.

Etter vedlikehold, nullstill minnet til filtermetningsindikatoren.

143



Nnof  BRUK

FEILSOKING

A

Veer oppmerksom

strgmnettet. Kontakt kundeservice.

Ved sprekker pa glassoverflaten (selv sma), sla av platetoppen umiddelbart og koble den fra

Hvis apparatet ikke fungerer som det skal, betyr det ikke alltid at det er defekt. Prav a l@se problemet
selv, ved & vise til tabellen nedenfor. Du kan ogsa ga inn pa nettsiden var for mer informasjon. Hvis
problemet vedvarer, kontakt kundeservice.

i noen minutter etter at
platetoppen er slatt av.

Problem Mulig arsak Lesning
Displayet tennes nar Dette er den normale Normal drift.
platetoppen aktiveres for farste | konfigurasjonen.

gang.

Viften fortsetter a fungere Platetoppen kjgles ned. Normal drift.

De fgrste gangene platetoppen
brukes, kjennes en svak lukt.

Det nye apparatet varmes opp.

Dette er normalt og vil forsvinne
etter noen fa gangers bruk.
Ventiler kjgkkenet.

Kjelene lager stgy under
kokingen.

Dette er forarsaket av energien
som stremmer fra platetoppen
til kjelen.

Ved haye nivaer er dette helt
normalt for enkelte kjeler. Det
skader hverken kjelene eller
platetoppen.

En kokesone er slatt pa, men
displayet signaliserer u.

Kjelen som brukes ikke er
egnet for induksjonskoking eller|
har for liten diameter.

Bruk en egnet kjele.

En av kokesonene slutter
plutselig & fungere og et
lydsignal avgis.

Tiden som er angitt for timeren
er utlgpt.

Bergr venstre eller hgyre
timerknapp for a deaktivere
alarmen.

Platetoppen fungerer ikke og
ingenting vises pa displayet.

Stregmforsyning er ikke til stede
pa grunn av feil kabel eller
tilkobling.

Kontroller sikringene eller den
elektriske bryteren (hvis stgpsel
ikke er til stede).

Sa snart platetoppen slas p3,
gar en av sikringene.

Platetoppen er feil tilkoblet.

Kontakt en erfaren installater.

Pa displayet vises L.

Barnesikringen er aktivert.

Se kapittelet "Drift av platetopp/
Barnesikring".

Feilkode ER 03.

To eller flere taster har blitt
trykket inn samtidig.

Ikke bruk mer enn én tast om
gangen.

Kontrollpanelet er skittent eller
dekket med vann.

Rengjar kontrollpanelet.
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FEILSOKING
Problem Mulig arsak Losning
Feilkode ER21. Overoppheting. La platetoppen avkjgles.
Feilkode E2. Overtemperatur pa Tomme kjeler ma ikke varmes
induksjonselementet. Det kan | opp.
ha veert brukt tomme Kjeler.
Feilkode E3. Kjelen er ikke egnet. Bruk egnede kjeler.
Feilkode E8. Funksjonsfeil pa ventilatoren. | Fjern eventuelle hindringer og

Ventilatoren kan veere blokkert.

rengjer ventilatoren.

Andre feilkoder.

Kontakt kundeservice.
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Kullfilter — (bare til filterversjonen)

Filtrene kan regenereres i ovnen, helst med ventilasjonsfunksjon.

Temperaturen ma vaere pa mellom 150-180 °C, hgyere temperaturer kan skade filteret.

Det er best a plassere filterene i ovnen, ikke forvarmet, og la dem hvile til de er helt avkjglt.
Det tar ca. to timer for a regenerere filtrene. Avhengig av intensiteten kan det ta lengre tid.
Regenerering skal bare utferes pa godt ventilerte steder.

Det anbefales ikke a vaske filteret i oppvaskmaskinen eller rengjore det med vaskemiddel.
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VARNINGAR

Det ar mycket viktigt att denna instruktionsmanual forvaras tillsammans med enheten (ob-
centralen), for all framtida konsultation. Om apparaten skulle séljas, eller 6verlatas till en annan
person, ska du forsdkra dig om att manualen foljer med, sa att den nye anvdndaren ska kunna
informera sig om spiskdapans korrekta funktion och om de tillhdrande varningarna. Dessa
varningar har redigerats for din och andras sakerhet, vi ber dig darfor att lasa dem noggrant innan
du installerar och anvander apparaten. Konsultera dven ritningarna pa de forsta sidorna, med de
alfabetiska och numeriska hanvisningarna i den beskrivande texten. Folj noga de instruktioner,
som anges i manualen. Tillverkaren avsager sig allt ansvar for eventuella oegentligheter, skador
eller brander som asamkas apparaten och som harror fran underlatenhet att iaktta instruktionerna
som aterges i denna manual. Installationen och den elektriska kopplingen ska utféras av en
specialiserad tekniker. Leverantdren ger ingen garanti for skador som har sitt ursprung i felaktig
installation eller felaktig anvéndning av apparaten. Férdndra inte eller forsok att forandra denna
apparatens egenskaper.

Spishallen ska alltid anvandas inom begransningarna for normalt hemmabruk, inte for professionell
anvandning, for att laga och halla ratterna varma. All annan form av anvandning ar forbjuden.
Maskinen far inte lamnas utan uppsyn under funktionen.

Denna apparat kan anvdndas av barn fran 8 ar och av personer

med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmdga eller med avsaknad av erfarenhet och
kunskap, forutsatt att de ar under lamplig uppsyn eller om de instruerats om sdker anvandning
av apparaten och om de d&r medvetna om de medféljande farorna.

Barn far inte leka med apparaten.

Anvand reglagens blockeringsanordningar for att forhindra att barn oavsiktligt skulle kunna sla
pa apparaten eller modifiera dess funktioner. Maskinen far aldrig ldmnas utan uppsyn under
funktionen.

Styr inte spishéallen med extern timer.

Maskinen far inte lamnas utan uppsyn under funktionen.

Forsdkra dig om att de barn, som eventuellt befinner sig hemma, inte har méjlighet att vélta ner
varma kastruller eller stekjarn pa golvet. Vrid alla handtag till kastruller och stekjarn at sidan pa
arbetsytan, sa att de befinner sig ovanfor arbetsytan for att forhindra risk for brannskador.

Av sdkerhetsskal ska spishadllen anvandas endast efter att den byggts in.

Innan du utfér inbyggnaden, kontrollera om spishallen uppvisar nagra synliga skador. Sla aldrig
pa en skadad apparat, det kan vara farligt for sékerheten.
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Lampliga karl

Endast ferromagnetiska karl lampar sig for induktionstillagning; i detalj ar féljande karl lampliga:
emaljerat stal, gjutjarn, specialkarl for induktion i rostfritt stal.

Anvand kastruller och stekpannor med plan yta. For inte in nagon typ av féremal mellan kastrul-
lens botten och spishéllen, t ex adaptrar.

Kokyta Minimum diameter
OCTA (single) 110mm
OCTA (bridged 230 mm

mode)

Ft‘)r att kontrollera om karlet ar lampligt, anvand en magnet.
Det finns ytterligare en typ av specialkarl for induktion, vars bas inte &r helt ferromagnetisk.

Olampliga karl

Anvénd aldrig kokkarl i: normalt finstal, glas, terracotta, koppar och aluminium.
Placera inte nagon tom behallare pa kokytan. Det kan orsaka skador.

Placera inte nagot varmt kokkarl pa mandverpanelerna, omradet for signallamporna eller pa
spishédllens ram. Det kan orsaka skador.

Risk for fel

Kérl, fran vilka vatskor forangas helt, kan orsaka skador pa glaskeramikhallen, for vilka tillverka-
ren inte patar sig nagot ansvar.
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Apparaten ar forsedd med en kylfldkt. Om det finns en lada under den inbyggda induktionshall-
en, ska ett tillrdckligt avstand garanteras, mellan [adans innehall och apparatens undersida, for att
inte dventyra ventilationen.

Forvara inte, i den eventuella ladan under spishallen, sma foremal eller pappersark, som , om de
sugs upp, kan forstora flakten och dventyra apparatens avkylning, forvara inte heller brannbara
foremal eller foremal i metall, som kan bli heta och fatta eld.

Arbetsytan ska vara plan och horisontell. Tillskdrningen av mobeln maste utforas fore installa-
tionen av apparaten. Ta bort eventuella span for att inte dventyra de elektriska komponenternas
funktion.

Om spishallen &r monterad bakom en mébellucka, sla pa den endast med 6ppen lucka.
Stdng mobelns lucka endast nar varningslamporna for kvarstaende varme slackts.

Om apparaten byggs in ovanfor en ugn eller en elektrisk spishall, forsedd med pyrolytiskt sys-
tem, ska den inte tas i funktion, medan den pyrolytiska proceduren pagar, eftersom skyddet mot
overhettning av spishallen kan utl6sas.

Spishéllen far inte installeras ovanfor diskmaskinen, eftersom angan som kommer fran diskma-
skinen kan medféra felfunktion av spishéllens elkrets.

Anv'and inte ndgon typ av angapparat, eftersom dngan kan na de spanningssatta delarna och
orsaka kortslutning.

Eventuella ingrepp och reparationer av apparaten under garantiperioden far endast utféras av
den tekniska assistans, som auktoriserats av tillverkaren; i annat fall ogiltigférklaras garantin och
forfaller omedelbart. For eventuella pafdljande fel kommer inte i ndgot fall, garanti att tillgodoses
av tillverkaren.

Byt ut eventuella felaktiga eller defekta delar med original reservdelar: endast dessa garanterar
iakttagelsen av sakerhetsstandarderna.

Varning fér personer med pacemaker: var medveten om att det skapas ett elektromagnetiskt falt i
apparatens omedelbara nérhet.

Det dr mycket osannolikt att pacemakern kanner av funktionen. Vid tvekan kontakta tillverkaren
av pacemakern eller din lakare.

Efter anvandning ska spishallen stdngas av med hjalp av kommandot. Lita inte pa kastrullavkan-
naren.
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VARNINGAR

Varning: hall inte nagon typ av vétska i spiskapans aspirationséppning.

Varning: det rekommenderas att alla rérkopplingar forseglas med silikon eller isoleringsband,
bade pa evakueringsror och pa de olika delarnas anslutningar.

Vid installation i filtreringslage var sarskilt uppmarksam pa rokevakueringsomradets placering
for att forhindra eventuell turbolens, sa att det inte stor varken aspirationen eller spishallen.

Vid installation i filtrerande funktionsldge ska ledningarna placeras inne i mébelns sockel och
luftevakueringen pa utsidan ska ske genom ett sarskilt galler for att undvika att det samlas fukt
pa insidan.

Vatskeuppsamlingskérlet ska tommas ofta.

Karlet har konstruerats for att rymma cirka 0,7 | vatten; om det skulle spilla 6ver eller vétska skulle
rinna ner pa apparaten, ska du omedelbart slacka den och tomma kérlet. Om den vatska, som
runnit ut pa hallen, &r mer an vad som karlet kan rymma, ska man sla av apparaten och omedelbart
kontakta kundtjanst.

Buller

Induktion kan ge upphov till ett svagt buller; detta varierar beroende pa material, typ av kastrull
och vald effekt.

Nar spishallen anvands ofta slas kylflakten pa for att skydda elektroniken och ger upphov till ett
brummande ljud: detta &r fullt normalt.

Forsta anvandning

Reng('jr spishdllen men en fuktig trasa och torka av den innan den anvands forsta gangen.
Det rekommenderas att du torkar av apparaten med en fuktig trasa efter att den rengjorts for att
forhindra kalkavlagringar.

Nér apparaten slas pa forsta gangen kan det hdnda att det alstras lukt eller rok. Vid varje

ytterligare anvandning forsvagas detta tills det forsvinner helt. Lukt och eventuell rok tyder inte pa

felaktig anslutning eller eventuell skada pa apparaten och &r heller inte skadligt for halsan.
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FUNKTION

DITT INDUKTIONSHALL

Beskrivning

Framre vanster kokzon 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Bakre vanster kokzon 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Utsugningsflakt

Bakre hdger kokzon 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Framre hoger kokzon 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Kokzoner anslutna till héger 21 x 39 cm /3,7 kW
Kontrollpanel

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
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DITT INDUKTIONSHALL

Beskrivning

N = W X

0__----.lll

15 14 13 12 11

Pausknapp
Lasknapp

Keep Warm-knapp
Tidtagarknapp
Timerns display
Timerns plusknapp
Timerns minusknapp

© NV WN =

Den bakre vanstra kokzonens knapp (visning av kokzonen) och timer-symbol

9. Utsugningsknapp (utsugningsflaktens display) och timer-symbol

10. Den bakre hégra kokzonens knapp (visning av kokzonen) och timer-symbol

11. Den framre hégra kokzonens knapp (visning av kokzonen) och timer-symbol

12. Den framre vanstra kokzonens knapp (visning av kokzonen) och timer-symbol

13. On/Off-knapp

14. Boost-knapp

15. Skjutreglage (fran position 0 till position 9) for:

instéllning av ett varde (effektniva/utsugningsflaktens hastighetsniva/minuter)
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FUNKTION

DITT INDUKTIONSHALL

Indikationer pa displayen

Visning av kokzonen | Beskrivning

-El Effektniva; 1 = 1g niva / 9 = hig niva.

Boost-niva aktiv.

Inget (Iampligt) kokkarl i kokzonen (symbol for detektering av kokkarl).

Indikator for kvarstaende varme; hallen ar forsedd med en indikator for
kvarstaende varme for varje kokzon, som visar vilka som fortfarande
ar varma. Aven om hallen ar avstangd forblir indikatorn "H" paslagen
sa lange kokzonen ar varm! Ror ej vid dem om denna indikator ar
paslagen.

Varning! Risk for brannskador.

= > =

Barnsakerhetslas aktivt.

—

—

Automatisk uppvarmningsfunktion aktiv.

—

Keep warm-funktion aktiv.

Pausfunktion aktiv.

Anslutna Bridge-induktionszoner aktiva.

Timer aktiv.
'ljlitssll).llggingsfléktens ety
n - E Utsugningsflaktens hastighetsniva: 1 = lag niva / 9 = hog niva.

E Boost-niva aktiv.
E / ‘FG’: Indikering av fettfiltrets mattnad.

/ E ‘FC’: Indikering av lukffiltrets mattnad.
Timer aktiv.
Timerns display Beskrivning

Timern har ej stéllts in.

Timern har stallts in (25 minuter).
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FUNKTION

DITT INDUKTIONSHALL

A Innan anvandning, las de separata sakerhetsinstruktionerna.

Temperaturens sédkerhetsbrytare

En sensor mater konstant temperaturen pa vissa delar av héllen. Varje kokzon &r forsedd med en sensor
som mater temperaturen av kokkarlets botten for att undvika risken for Gverhettning nar vattnet i
kokkarlet kokar upp. Vid for hoga temperaturer sanks tillagningsnivan automatiskt eller sa stangs hallen
av automatiskt.

Tillagningstidsbegrédnsare

Tillagningstidsbegransaren &r en sékerhetsfunktion som &r integrerad i héllen. Den aktiveras om
man glémmer att stdnga av hallen. Beroende pa vald effektniva kommer tillagningstiden att
begrénsas enligt foljande:

Effektniva Maximal funktionstid (i timmar, minuter)
8 timmar, 36 min.

6 timmar, 42 min.

5 timmar, 18 min.

1
2

3

4 4 timmar, 18 min.
5 3 timmar, 30 min.
6 2 timmar, 18 min.
7

8

9

P

2 timmar, 18 min.
1 timme, 48 min.
1 timme, 30 min.
(boost) 5 min (varefter den atergar till niva 9 )

Effekthantering

Tva kokzoner som &r placerade mitt emot varandra paverkar varandra. Nar bada dessa kokzoner slas pa
samtidigt delas effekten automatiskt mellan dem. Nar Boost-funktionen véljs stélls den andra kokzonen
in pa en nagot ldgre niva. Om en kokzon ar installd pa Boost och man vill stélla in den andra pa 9, stalls
kokzonen med Boost automatiskt in till en lagre niva. Den automatiska uppvarmningsfunktionen ar
avaktiverad.
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FUNKTION

DITT INDUKTIONSHALL

Anvéndning av touch-knapparna och av skjutreglaget

For badsta resultat, placera fingertoppen pa en tangent eller pa skjutreglaget. Nagot tryck behdvs ej.
Touch-knapparna reagerar endast pa en latt beréring fran ett finger.
Tryck ej pa kommandona med andra féremal.

Ljud relaterade till induktion

Tickande
Det orsakas av effektbegransaren for vanster och hoger zon. Tickandet kan férekomma &ven vid mycket
laga tillagningsnivaer.

Kokkarlen later
Kokkarlen kan lata under tillagning. Detta orsakas av energin som strommar fran hallen till kokkarlet. Vid
héga nivaer ar detta fullt normalt for vissa kokkarl. Det skadar varken kokkarlen eller hallen.

Ventilatorn later
For att 6ka de elektroniska komponenternas livsldngden dr enheten utrustad med en ventilator. Om
apparaten anvands intensivt, slas ventilatorn pa for att kyla ner den; i detta fall kan man hora ett hum.

Ventilatorn forblir i funktion i nagra minuter efter att hallen stangts av.

Lampliga kokkarl

Matlagning med induktionsplattor kréver kokkarl med platt och tjock botten (minst 2,25 mm). Anvdnd
kokkérl av magnetiskt material eller med sandwichbotten. Anvand ej kokkarl i koppar, aluminium eller
keramik.

vakuummatlagningsskyddets funktion, vilket gor att apparaten Gverhettas.
Detta kan orsaka skador. Alla skador som orsakats av anvandning av olampliga kokkarl

f Anvand endast kokkarl med platt botten. En inbuktad eller rundad botten kan stora

eller kokkarl som lamnas pa hallen utan nagot vatten inuti &r undantagna fran garantin.
Kokkarl som anvéands pa en gashall &r ej lampliga for anvandning pa en induktionshall.

Var uppmaérksam pa kokkarl i tunn emaljerad plat! Om pannan ar for sliten

> B

kan emaljen skadas om hoga effektnivaer appliceras. Hoga effektnivaer kan orsaka deformation
pa botten av kokkarlet.
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Observera
Se till att kokkarlets botten och héllens yta ar rena
och torra. Lyft kokkarlen utan att dra dem 6ver hallen.

Detektering av kokkérl

« Om héllen ej detekterar narvaron av ett (lampligt) kokkarl efter att ha placerat det inom en kokzon
kommer symbolen for detektering av kokkérl borja blinka. Efter 20 sekunder stangs kokzonen av.

«  Om ett kokkarl tas bort fran kokzonen under tillagning, visas symbolen for detektering av kokkarl visas
pa displayen. Kokzonen stangs av. Symbolen férsvinner efter att ha placerat om kokkarlet.
Kokzonen kommer att slas pa igen med samma effektniva som tidigare stallts in.

- Den automatiska detekteringen av kokkarl (justerbar: aktiv som standardinstallning) kdnner automatiskt

av narvaron av ett kokkarl placerat i en av kokzonerna. Kokzonens display lyser starkare.

Tillagningsnivaer

Kokzonerna kannetecknas av 9 nivaer plus en "boost"-niva (P). Stéll in tillagningsnivan med fingret med
hjalp av skjutreglaget. Genom att skjuta pa denna kontroll kan man andra tillagningsinstallningen. Mot
hoger 6kar nivan, medan den mot vanster minskar. Nar man tar bort fingret fran reglaget borjar kokzonen
att fungera pa den instéllda nivan.

Boost-funktion

« Med"“boost"-funktionen kan man koka pa hogsta niva under kortare tidsperioder (max 5 minuter). Nar
den maximala tilldtna tiden har [6pt ut, sanks effekten till niva 9.
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Riktlinjer for tillagning

Nivaerna beror pa méangden och sammansattningen av innehallet i kokkarlet, darfor ar tabellen nedan
endast avsedd som riktlinje.

Anvand “boost”-nivan for att:

«  snabbt koka upp matvaror eller vatskor;
«  "krympa”gronsaker;

«  hetta upp oljor och fetter;

- woka.

Anvand niva 9 for att:
«  brynakoétt;

. tillaga fisk;

- tillaga omeletter;
«  steka kokt potatis;
«  steka mat.

Anvand niva 7 och 8 for att:

- steka pannkakor och laga fattiga riddare;
. steka tjocka bitar panerat kott;

- steka panerad fisk;

- steka bacon (fett);

«  koka ra potatis;

«  koka pasta;

- steka tunna bitar kott (panerade).

Anvand niva 4-6 for att:

«  slutfora tillagning av stora mangder mat;
- tina upp gronsaker;

. steka tjocka bitar panerat kott.

Anvand niva 1-3 for att:

«  langsamt koka upp buljong;
. stuvakétt;

«  sjuda gronsaker;

«  smalta choklad;

«  smakoka;

«  smalta ost.

157



FUNKTION

FORE FORSTA ANVANDNING

Anvéndning av nedluft

—— l

>  Placera locket mot kokkarlets ena sida och med 6ppningen mot extraktionssidan, for att
sakerstalla maximal extraktion.

v X

I | I |
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HALLENS FUNKTION

Las kapitlet "Fore forsta anvandning” mycket noggrant innan du bérjar laga mat for att undvika
felaktig anvandning av hallen.

Att bérja laga mat

1. Tryck och hall ned on/off-knappen tills du hér en ljudsignal.
> Alla displayer lyses upp; induktionshallen &r i standby-lage.
>  Kokzonerna och utsugningsflakten har effektniva noll.

Om héllen ej anvands under 20 sekunder stangs den av automatiskt.

2. Placera ett lampligt kokkarl pa kokzonen.
>  Kokzonen kdnner automatiskt av kokkarlet; motsvarande display lyses upp mer intensivt.

Sa lange kokzonens display forblir upplyst forblir kokzonen vald och det ar alltsa mojligt att stalla in
effektnivan.

3. Narsvarstiden har gatt ut, eller under tillagning, kan kokzonen aktiveras genom att manuellt valja
visningen av 6nskad kokzon.
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4. Stéll in effektnivan inom 10 sekunder genom att trycka pa skjutreglaget.

> Kokzonen startas pa den instéllda nivan.

Boost

Med Boost-funktionen kan man koka pé hogsta tillagningsniva under hogst 5 minuter. Boost-
funktionen
kan anvandas samtidigt i hogst tva
ndrliggande kokzoner.
1. Tryck pa effektniva P for att valja boost-funktionen.
> “P"visas pa displayen.
> Nar den maximala tillatna tiden har [6pt ut, sanks effekten till effektniva 9.

Symbol for detektering av kokkérl

Om symbolen for detektering av kokkarl visas pa displayen:

- har kokkérlet ej placerats i ratt kokzon;
«  arkokkdrlet som anvands ej lampligt for tillagning med induktion;
- arkokkarlet for litet eller ej korrekt centrerat pa kokzonen.
> Om det anvdnda kokkarlet ej ar lamplig for tillagning med induktion, kommer kokzonen ej att
aktiveras.
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Slut av tillagning

1. Stéllin effektnivan pa “0” for att stanga av kokzonen.
2. Stang av induktionshéllen genom att trycka pa On/Off-knappen.

Om den &r for varm visas symbolen H pa kokzonens display. Symbolen forsvinner nér ytan har
svalnat till en saker temperatur. Denna funktion kan dven anvandas som en energisparfunktion; om

VARNNG - du vill virma upp andra kokkarl kan du anvinda den fortfarande heta kokzonen.

Aktivera den automatiska uppvdrmningsfunktionen

Denna funktion stéller in kokzonen pa hogsta niva for att snabbt fa upp kokkarlet till 5nskad temperatur.
Efter ett fordefinierat tidsintervall atergar effektnivan till den faststallda nivan. Denna funktion ar tillganglig
for effektnivaer 1 till 8.

Uppvarmningstid
(sekunder)

48

144

230

312

408

120

168

216

Effektniva

o N[oja|h|w|IN|—~

1. SIa pa héllen och vélj 6nskad kokzon.
2. Tryck och hall ned skjutreglaget i minst 3 sekunder pa 6nskad niva (fran 1 till 8).
> Ett"A” omvéxlande med den valda effektnivan visas pa displayen. Nar den automatiska
uppvarmningens tid har gatt vaxlar kokzonen automatiskt till den valda nivan, som visas fast pa
displayen.
3. Foratt avbryta den automatiska uppvarmningsfunktionen, valj kokzon och tryck pa skjutreglaget.
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Aktivera Keep warm-funktionen

1. SIa pa héllen och stéll ett passande kokkarl pa en av kokzonerna.
2. Tryck pa den 6nskade kokzonens knapp.
> “0"for den valda kokzonen lyses upp och en enda ljudsignal hors.
3. Tryck pa Keep warm-knappen.
>  Symbolen "u" visas pa displayen, vilket indikerar att Keep warm-funktionen har valts korrekt.

3 u,

4. Stéll in effektnivan pa
funktion.

0" eller tryck pa Keep warm-knappen for att avaktivera motsvarande

Anslutning av Bridge-induktionskokzonerna

Det ar mojligt att ansluta tva Bridge-induktionskokzoner med varandra. Detta skapar en enda storre zon
som till exempel kan anvandas med en plat eller fiskpanna pa samma effektniva. Kokkarlet maste vara
tillrackligt stort for att tacka mitten av den framre och bakre Bridge-induktionskokzonen (minst 22 cm).

Anslutning av Bridge-induktionskokzonerna
1. Sla pa héllen.
2. Tryck samtidigt pa den hogra kokzonens knappar.
>  Den bakre kokzonens display visar en anslutningssymbol for att indikera att de tva kokzonerna

ar anslutna.

3. Stallin effektnivan genom att trycka pa skjutreglaget.
> Den framre kokzonens display anger effektnivan.
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Avskiljande av Bridge-induktionskokzonerna

1. Tryck samtidigt pa de anslutna kokzonernas knappar.
>  Anslutningssymbolen forsvinner fran den bakre kokzonens display.

Tillagningspaus

Denna funktion avbryter tillagningsaktiviteten tillfalligt (max 10 minuter); utsugningen gar till den lagsta
nivan och timrarna pausas.
1. Tryck pa pausknappen.

> Paussymbolen visas pa alla displayer.

2. For att fortsatta tillagningen, tryck pa pausknappen i minst 1 sekund tills den blinkar.
3. Tryck pa vilken knapp som helst inom 10 sekunder for att fortsatta tillagningsprocessen.
>  Om pausfunktionen ej ar avaktiverad stangs hallen av automatiskt efter 10 minuter.

Aterkallningsfunktion

Om haéllen av misstag har stangts av med On/Off-knappen kan alla installningar aterstéllas med hjalp av
aterkallningsfunktionen.
1. Tryck pa on/off-knappen igen inom 6 sekunder.
> Pausknappen blinkar.
2. Valj pausknappen inom 6 sekunder.
> Detidigare instédllningarna ar ater aktiva.
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Att anvénda tidtagaren

_‘Q’_ Tidtagaren &r ej ansluten till en kokzon, den stanger ej av varken en kokzon eller flakten.

Hallen &r paslagen.
1. Tryck pa motsvarande knapp for att sla pa tidtagaren.
> Patimerns display visas “0.00"

2. Anvand knapp “+" eller “-"for att stélla in den 6nskade tiden (fran 1 minut till 9 timmar och 59
minuter).
> Siffran till vanster pa timerns display visar timmarna, medan de andra anger minuterna.
>  Narintervallet har stallts in borjar nedrakningen.
>  Timerns display visar aterstaende tid.
> Desista 10 minuterna visas i minuter och sekunder.
> Nardetinstallda intervallet har 16pt ut borjar timern blinka och larmet ga.
3. Tryck pa timerns display for att avaktivera larmet.
> Larmet avaktiveras automatiskt efter 2 minuter.

u_n

\9' Tryck pa tidtagarknappen och valj “-" for att stalla in “0.00" for att stdnga av tidtagaren innan

intervallet ar slut.

s~ Narhallen ar avstangd, tryck pa on/off-knappen tva ganger for att stanga av tidtagaren innan
9 intervallet ar slut.
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Anvéndning av timern

¥ - “  Timern ar ansluten till en kokzon. Nar den installda tiden har I6pt ut stangs kokzonen
9 automatiskt av.

Hallen &r paslagen och for minst en kokzon har en effektniva stallts in.
1. Tryck pd knappen for den dnskade kokzonen.
2. Tryck pa timer-symbolen.

>  Den aktiva timerns symbol tands.

> Patimerns display visas “0.00"

u_n

3. Anvénd knapp “+" eller “-" for att stalla in den 6nskade tiden (fran 1 minut till 9 timmar och 59
minuter).
> Siffran till vanster pa timerns display visar timmarna, medan de andra anger minuterna.
> Narintervallet har stéllt in borjar nedrakningen och timerns symbol blinkar langsamt.
> Timerns display visar aterstaende tid.
> De sista 10 minuterna visas i minuter och sekunder.
> Den valda kokzonen stangs automatiskt av efter det instéllda intervallet har |6pt ut.
> Nar det instéllda intervallet har 16pt ut borjar timern blinka och larmet ga.
4.  Tryck pa timer-symbolen for att avaktivera larmet.
>  Larmet avaktiveras automatiskt efter 2 minuter.
- - 7 Alla kokzoner kan ha en timer installd. Displayen kommer alltid att visa intervallet fér kokzonen
9 med den kortaste aterstaende tiden.

Andra det férinstéllda tillagningsintervallet
Tillagningsintervallet kan dndras nar som helst under funktion.
1. Tryck pa knappen fér den aktuella kokzonen.

2. Tryck pa timer-symbolen.

3. Anvand knapp “+” eller *-" for att &ndra timmen.
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Kontroll av den aterstaende tillagningstiden
1. Tryck pa kokzonens knapp for att vélja den zon vars dterstaende tid du vill ska visas.
En zon kopplad till timern identifieras av en blinkande timer-symbol ovanfér kokzonens display.
>  Timern visar den valda kokzonens &terstaende tid.
>  Under nedrékningens sista 10 minuter kommer den aterstaende tiden att visas i minuter och
sekunder.

Avstangning av timern
For att stdnga av timern innan det forinstallda tidsintervallet har 16pt ut:
1. Tryck pa knappen for kokzonen vars larm du vill ska stangas av.
En zon kopplad till timern identifieras av en blinkande timer-symbol ovanfor kokzonens display.
2. Tryck pa timer-symbolen.
3. Tryck pa knappen “-"for att stélla in intervallet pa “0.00"
Timer-symbolen slocknar.
4. Tryck pa timer-symbolen igen for att bekrafta installningen.

Barnsékerhetslas

For att aktivera barnsdkerhetslaset maste man utféra stegen som beskrivs nedan inom 10 sekunder.
1. Sla pa héllen.
2. Tryck och hall ned en av kokzonens knappar i 3 sekunder.

3. Slépp och dra fingret fran 0 till 9 langs reglaget.
>  Symbolen“L” kommer att visas pa alla displayer.
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Hallen &r last och forhindrar oavsiktlig paslagning. Efter 20 sekunder stangs hallen automatiskt av.

For att avaktivera barnsakerhetslaset, utfor stegen som beskrivs nedan inom 10 sekunder.
1. Sla pa héllen.

2. Tryck och hdll ned en av kokzonens knappar i 3 sekunder.

3. Slapp och dra fingret fran 9 till 0 langs reglaget.

Lasfunktion fér snabb rengéring under tillagning

1. Tryck pa lasknappen.
> Lasknappen lyser; héllens instaliningar &r lasta for att tilldta en snabb rengéring.
2. Tryck pa lasknappen igen efter snabb reng6ring for att avaktivera funktionen.
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Manuell paslagning och avstédngning av utsugningsflakten

1. Tryck pa utsugningsknappen.
> Utsugningsflaktens display tands.

2. Stéllin utsugningsflaktens hastighetsniva inom 3 sekunder genom att trycka pa skjutreglaget (fran 1
till 9).
> Utsugningsflakten slds pa med den instéllda utsugningshastigheten.

> Stallin en hogre eller lagre niva genom att anvanda skjutreglaget.

3. Stallin utsugningsflaktens hastighet till “0” for att stanga av utsugningsflakten.
4. Stang av induktionshéllen genom att trycka pa on/off-knappen.

1
.‘9’_ | dtercirkulationsldget kommer utsugningsfléakten att arbeta i uppféljningslage i ytterligare 20
minuter nar hallen &r avstangd.

Boost

Man kan anvanda Boost-funktionen for att suga ut pa hogsta niva i hdgst 6 minuter.
1. Tryck pa niva P for att valja boost-funktionen.
> “P"kommer att visas pa displayen.
> Nar den maximala tilldtna tiden har [6pt ut, sdnks utsugningsflaktens hastighet till niva 9.
. 1 4
- 9 ~ | atercirkulationsldget finns ingen tidsbegransning och Boost-funktionen forblir aktiv.

2. Stéllin utsugningsflaktens hastighet till “0” for att sténga av utsugningsflakten.
3. Sténg av induktionshallen genom att trycka pa on/off-knappen.
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Paslagning och avstédngning av det automatiska utsugningslédget

| det automatiska utsugningslaget anpassas utsugningsnivan automatiskt till kokzonernas
anvandning.

En kokzon &r i funktion (niva 8) och det automatiska utsugningsslaget ar aktivt
(niva 5).
1. Hall ned utsugningsknappen i tre sekunder.

> “A"kommer att visas pa displayen.

2. Tryck pa utsugningsknappen igen i tre sekunder for att avaktivera det automatiska
utsugningsldget.

Stéll in ett antal minuters fordrdjning

Anvand denna funktion for att stanga av utsugningsflakten med en fordefinierad fordrojning.
Det automatiska utsugningslaget ska vara avaktiverat.

1. Sla pa héllen.
2. Valj utsugningsknappen och stall in utsugningsflaktens hastighetsniva.

3. Tryck pa timer-symbolen.
>  Utsugningsflaktens timers symbol lyses upp.
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u_n

4. Anvand knapp “+" eller“-" for att stélla in 6nskad fordrojningstid.
>  Nedrdkningen boérjar automatiskt.

> Utsugningsflakten stangs av efter att den instéllda tiden har I6pt ut.

Fettfiltrets méattnad

Efter 30 timmars funktion kommer “F” och “G” att visas omvéaxlande pa utsugningsflaktens display, vilket
anger att underhall av fettfiltret krévs (se “Underhall/Rengdring av filtren”).
Indikeringen av fettfiltrets mattnad &r alltid aktiv.

Luktfiltrets méttnad

Som standardinstallning &dr indikeringen av luktfiltrets mattnad avaktiverad (nar utsugningen fungerar i
kanaliserat lage). Aktivera mattnadsindikeringen for luktfiltret om utsugningsflakten &r installerad som
en atercirkulationsanordning; se “Anvandarmeny”.

Efter 120 timmars funktion kommer “F” och “C" att visas omvéaxlande pa utsugningsflaktens display, vilket

anger att underhall av luktfiltret krévs (se “Underhall”).
« Om ett kombinerat luktfilter/filter for fint damm anvands ska filtret bytas ut senast efter 1 ar.

Nollstall filterméttnadsindikatorns minne

Nollstall minnet efter byte av fettfilter och/eller luktfilter
1. Sla pa hallen.
2. Tryck och hall ned utsugningsknappen i 3 sekunder.
> "F"och"G" eller "F" och "C" pa utsugningsfldaktens display kommer att forsvinna och rékningen
bdrjar om i minnet.
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Anvandarmenyn tillater anvandaren att stalla in signalerna pa héllen efter sina behov. Detta paverkar bade
ljudsignaler (ton och volym) och visuella signaler.

Menykod Beskrivning Konfigurationsvarde
uo Total effekt tillganglig for 1400W till 7400W (standardinstallining) i steg pa
apparaten 100W
U1 Kanaliserat lage / 0: kanaliserat lage (standardinstallning)
Atercirkulationslage 1 : Atercirkulationslage
u2 Knappljudets volym 0 (avstangt) - 1 -2 - 3 max (standardinstallning)
U3 Volymens larmsignal 0 (avstangt) - 1 -2 - 3 max (standardinstallning)
U4 Displayens belysningsniva | Max O (standardinstallining)-1- 2- 3- 4- 5- 6
- 7-8-9Min
us Nedrakningsanimering 0: off (standardinstalining)
1:0n
ué Automatiskt detektering av | O: off
kokkarl 1: on (standardinstallning)
u7 Nedrakningstimerns 0: ljudsignal i 120 sekunder (standardinstalining)
ljudsignal 1 : ljudsignal i 10 sekunder
2 :ingen ljudsignal

Oppna anviandarmenyn
1. Tryck pa on/off-knappen tva ganger inom tre sekunder.
>  Pausknappen blinkar.
Tryck och hall ned pausknappen.
3. Vilj sedan alla kokzoners knappar medurs (borja med den framre vanstra kokzonens knapp).
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4. Slapp pausknappen.
> "U"blinkar omvaxlande med siffran "0" & den bakre védnstra kokzonens display.
Med menykod UO visas konfigurationsvardet pa timerns display.
>  Foralla andra menykoder visas konfigurationsvardet pa den framre vénstra kokzonens display.

Menykod UO (totala maximal effekt)
Om bostadens elsystem har olika stromgrdnser kan héllens maximala stromférbrukning minskas.

1. Oppna anviandarmenyn.

2. Tryck en gang pa timerns display och anvand den vanstra sidan av skjutreglaget for att minska
effekten i steg pa 0,1 kW. Anvénd skjutreglagets hogra sida for att 6ka effekten i steg pa 0,1 kW.

3. Bekréfta installningen; tryck och hall ned on/off-knappen tills du hor en ljudsignal.

Menykod U1 - U7
1. Oppna anvandarmenyn.
2. Tryck pa den bakre vanstra kokzonens knapp och valj ratt menykod (se tabell).
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3. Tryck pa den framre vénstra kokzonens knapp och vélj rétt varde (se tabell).
4. Bekréfta installningen; tryck och héll ned on/off-knappen tills du hor en ljudsignal.
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EFFEKTBEGRANSARE

é Instéllningen av effektbegrénsaren bor endast utforas av en erfaren och kvalificerad installator.
by Lds sakerhetsforeskrifterna och installationsanvisningarna noggrant.

Hallen &r forsedd med en effektbegransare. Om den totala effekten av kokzonerna i funktion Gverstiger
den maximala mangden effekt som ar tillganglig, minskas effekten automatiskt. Displayen for den
kokzon vars effekt minskas borjar blinka; nivan minskas sedan automatiskt till maximalt tillganglig effekt.

«  Begransaren ar fabriksinstalld p& 7400 W, men man kan @ndra denna instélining till 6000 W eller 4500 W.

Konfiguration av effektbegransaren
Se till att det ej finns nagra kastruller eller stekpannor pa spisen innan du borjar!

1. Koppla bort enheten fran stromfoérsérjningen genom att dra ut stickkontakten ur uttaget, ta bort
sakringen eller stang av strombrytaren.

2. Ateranslut apparaten till elnatet.
>  Tidtagarknappen blinkar.

«  Utfor stegen som beskrivs nedan inom 2 minuter efter att hallen har anslutits till stromforsorjningen.
. Setill att alla kokzoner &r avstangda.

3 Tryck och hall ned tidtagarknappen.
Vélj sedan alla kokzoners knappar moturs (borja med den framre hégra kokzonens knapp).
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5. Slapp tidtagarknappen.
> "C"blinkar omvéxlande med siffran "0" & den bakre vanstra kokzonens display.
Konfigurationsvardet visas pa den framre vanstra kokzonens display.
6. Tryck pa den bakre vénstra kokzonens knapp och valj "8" genom att anvanda skjutreglaget.
> "C"blinkar omvéxlande med siffran "8" & den bakre vanstra kokzonens display.

7. Tryck pa den framre véanstra kokzonens knapp och valj 6nskad effektbegransning med reglaget (se
tabell).

8. Tryck sedan pa och hall ned on/off-knappen tills displayens alla segment forsvinner.
> Hallen ar nu klar att anvandas med den valda effektbegransaren aktiv.

Instéllning av skjutreglaget Installning av effektbegransaren
0 7400 W
1 6000 W
2 4500 W
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UNDERHALL

Rengdring

Forsta anvandning
« Rengor och torka glasytan med en fuktig trasa fore forsta anvandningen.
- Torka apparaten efter att ha rengjort den med en fuktig trasa, for att undvika kalkavlagringar.

Daglig rengéring

- Aven om matrester ej brianns pa glaset, rekommenderas det &nda att rengéra héllen direkt efter
anvandning.

- Utfor daglig rengéring med en fuktig trasa med milt rengéringsmedel.

«  Torka med hushallspapper eller en torr trasa.

Envisa flackar

«  Envisa flackar kan dven tas bort med ett milt rengéringsmedel, sasom diskmedel.

«  Tabort vattenflackar och kalkavlagringar med vinager.

+  Metallrepor (orsakade av kokkarls glidning) kan vara svara att fa bort. | sa fall finns sérskilda medel
tillgangliga.

«  Anvénd en glasskrapa for att ta bort matrester, sérskilt smalt plast och socker.

{'} Anvénd aldrig slipmedel, eftersom de lamnar repor ddr smuts och kalk kan samlas. Anvand
aldrig vassa foremal, som stalull eller svampar.

Filter och droppbricka

Fettfilter
Efter 30 timmars funktion kommer “F” och “G" att visas omvaxlande pa utsugningsflaktens display, vilket
anger att rengoring av fettfiltren kravs.

Dessa bor rengoras en gang i manaden (eller nér det anges av filterméattnadsindikatorn). Anvénd ej
aggressiva rengoringsmedel och rengor filtret manuellt eller i diskmaskin vid ldg temperatur och med
ett kortvarigt program. Satt in filtren i diskmaskinen med 6ppningen nedat sa att vattnet kan rinna ut.

Diskmedlen som anvands i diskmaskiner mattar aluminiumet snabbare. Detta dr normalt.

Efter rengoring och byte av fettfiltren, nollstall filtermattnadsindikatorns minne.
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FUNKTION

UNDERHALL

Luktfilter (anvéndning i atercirkulation)
Efter 120 timmars funktion (nedluft) kommer “F” och “C” att visas omvaxlande pa utsugningsflaktens
display, vilket anger att underhall av luktfiltret kravs.

Beroende pa vilken typ av filter som anvéands i systemet kravs underhall av filtret.
Se det installerade filtrets handbok.

Efter underhall, nollstall filtermattnadsindikatorns minne.
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FUNKTION

FELSOKNING

A

Observera

elnatet. Kontakta stodtjansten.

Vid sprickor pa glasytan (dven sma), stdng omedelbart av héllen och koppla bort den fran

Om apparaten ej fungerar som den ska betyder det inte alltid att den ar defekt. Forsok l6sa problemet

sjalv, med hanvisning till féljande tabell. Du kan ocksa konsultera var hemsida for mer information. Om
problemet kvarstar, kontakta stodtjansten.

Symptom

Mojlig orsak

Atgird

Displayen tands nar hallen
aktiveras for forsta gangen.

Detta &r den normala
konfigurationen.

Normal funktion.

Ventilatorn fortsatter fungera i
nagra minuter efter att hallen
stangts av.

Hallen haller pa att svalna.

Normal funktion.

De forsta gangerna som hallen
anvands luktar det latt.

Den nya apparaten varms upp.

Detta &r normalt och kommer
att forsvinna efter nagra
anvandningar. Ventilera koket.

Kokkarlen later under tillagning.

Detta orsakas av energin
som strommar fran hallen till
kokkarlet.

Vid héga nivaer éar detta fullt
normalt for vissa kokkarl. Det
skadar varken kokkarlen eller
hallen.

En kokzon har slagits pa, men
displayen visar u.

Kokkarlet som anvands ar
ej lampligt for tillagning med
induktion eller ar for litet i
diameter.

Anvand ett Iampligt kokkarl.

En av kokzonerna slutar
plétsligt att fungera och en
signal utloses.

Timerns instéallda tid har 16pt ut.

Tryck pa timerns vanstra eller
hégra knapp for att avaktivera
larmet.

Hallen fungerar ej och
ingenting visas pa displayen.

Det finns ingen stréom pa grund
av en dalig kabel eller en dalig
anslutning.

Kontrollera sékringarna eller
den elektriska strombrytaren (i
franvaro av kontakt).

Sa fort hallen slas pa gar en av
sakringarna.

Hallen ar felaktigt ansluten.

Kontakta en erfaren installator.

L visas pa displayen.

Barnsakerhetslaset ar aktivt.

Se kapitlet "Hallens funktion/
Barnsakerhetslas".

Felkod ER 03.

Tva eller flera knappar har
tryckts samtidigt.

Tryck inte pa mer an en knapp
at gangen.

Kontrollpanelen ar smutsig eller|
tackt med vatten.

Rengor kontrollpanelen.
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FUNKTION

FELSOKNING

Symptom Majlig orsak Atgird

Felkod ER21. Overhettning. Lat héallen svalna.

Felkod E2. Overtemperatur av Varm ej upp tomma kokkarl.
induktionselementet. Tomma
kokkarl kan ha anvants.

Felkod E3. Kokkarl ej lampligt. Anvand lampliga kokkarl.

Felkod E8. Funktionsfel pa Avlagsna eventuella hinder och
utsugningsflakten. rengdr utsugningsflakten.
Utsugningsflakten kan vara
blockerad.

Andra felkoder. Kontakta stodtjansten.
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FUNKTION SV

Kolfilter (géller endast filterversionen)

Filtren kan regenereras i ugnen, helst med ventilationsfunktion.

Temperaturen ska ligga mellan 150-180 ° C, hdgre temperaturer skulle kunna skada filtret.

Det basta ar att placera filtret pa gallret i ugnen, som inte ska vara féruppvarmd, och lata dem vila
tills de svalnat helt

For filtrens regenerering kravs cirka 2 timmar. Beroende pa hur mycket de anvéands, kan det
behdvas langre tid.

Regenerering bor endast utforas i vél ventilerad miljo.

Det rekommenderas inte att tvatta filtren i diskmaskin eller med rengéringsmedel.
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Fl VAROITUKSIA

On erittdin tarkedd, ettd tata ohjekirjaa sailytetdan yhdessa /laite kanssa, jotta siihen voitaisiin
tutustua tulevaisuudessa. Jos laite myyddan tai siirretdan toiselle henkildlle varmista, ettd ohjekirja
toimitetaan samassa yhteydessd, jotta uusi kayttdja saa tietoa liesituulettimen toiminnasta ja siihen
liittyvistd varoituksista. Nama varoitukset on laadittu sinun ja muiden turvallisuutta varten. Lue ne
taman vuoksi huolellisesti [api ennen laitteen asentamista ja kdyttoa. Tutustu myds ensimmaisilla
sivuilla annettuihin piirroksiin, joissa osoitetut aakkoselliset ja numeeriset viitteet I0ytyvat
ohjetekstistd. Noudata tdmédn ohjekirjan ohjeita tarkasti. Vastuuta mahdollisista ongelmista,
vahingoista tai laitteelle syntyvistd tulipaloista ei oteta, jos ne johtuvat tdssd ohjekirjassa
annettujen ohjeiden noudattamatta jattamisesta. Sdhkdasennuksen ja -kytkenndn saa suorittaa
pateva teknikko. Valmistaja ei anna takuuta vaarasta asennuksesta tai laitteen vaarasta kaytosta
aiheutuville vahingoille. Ald muuta &ldka koskaan yrita muuttaa tamén laitteen ominaisuuksia.

Keittotaso on tarkoitettu kaytettdvdksi ainoastaan normaalissa kotitalouskdytdssa ruokien
valmistukseen ja lammitykseen. Sitd ei ole tarkoitettu ammattikdyttoon. Muut kaytot eivat ole
sallittuja.

Toiminnan aikana laitetta ei saa jattaa ilman valvontaa.

Tét'a laitetta voivat kdyttaa yli 8-vuotiaat lapset ja sellaiset henkil6t,

joiden fyysiset tai henkiset kyvyt tai aistit ovat rajoittuneita tai joilla ei ole tarvittavaa kokemusta
ja tietoa, jos heiddn toimintaansa valvotaan tai jos he ovat saaneet ohjeita

laitteen turvallisesta kdytosta ja ymmartaneet sen kayttoon liittyvét vaarat.

Lapset eivdt saa leikkia laitteella.

Kéyté lapsilukkoa, joka estda lapsia kdynnistamastd laitetta tai muuttamasta sen toimintoja.
Toiminnan aikana laitetta ei koskaan saa jattaa ilman valvontaa.

Alé ohjaa keittotasoa ulkoisen ajastimen kautta.

Toiminnan aikana laitetta ei saa jattaa ilman valvontaa.

Varmista, ettd kotona mahdollisesti olevat lapset eivat pddse vahingossa kaatamaan maahan
kuumia kattiloita ja pannuja. Kddnna kattiloiden ja paistinpannujen kahvat sivuun tyotason paalle
palovammojen syntymisen ehkaisemiseksi.

Turvallisuussyisté keittotasoa saa kdyttaa vasta sen jalkeen kun sen on asennettu kalusteeseen.

Ennen asennukseen ryhtymista tarkista keittotaso nikyvien vahinkojen varalta. Ald koskaan ota
kayttéon vahingoittunutta laitetta, silld se voi olla turvallisuuden kannalta vaarallista.
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VAROITUKSIA Fl

Lapset eivat saa suorittaa puhdistus- ja huoltotoimenpiteitd ilman valvontaa.

Jos laitteen virtajohto on vahingoittunut, se tulee vaihtaa uuteen valmistajan, valtuutetun huol-

tokeskuksen tai ammattitaitoisen henkil6ston toimesta.

Laitteen kalusteasennuksen ja sahkéliitdnnan verkkoon saa suorittaa vain ammattihenkilokunta.
Sdhkoturvallisuus taataan vain jos keittotaso on kytketty tarkoituksenmukaiseen maattoliitantaan.
Jos epailyksia esiintyy, anna patevan sdhkdasentajan tarkistaa sahkdlaitteiston kunto. Al3 liité keit-
totasoa sdahkoverkkoon jatkojohtoja tai monipistorasioita kayttamallg, sille ne eivat takaa tarvitta-
vaa turvallisuutta (esim. ylikuumenemisen vaara).

Ennen keittotason liittdmista sahkéverkkoon on verrattava laitteen arvokilvessd annettuja tietoja
(jannite ja taajuus) sahkoéverkon tietoihin.

Kyseisten tietojen on ehdottomasti vastattava toisiaan, muussa tapauksessa laitteeseen voi syntya
vahinkoja. Jos epadilyksia syntyy, kddnny séhkdasentajan puoleen.

Kytke laite irti sahkoverkosta suorittaaksesi asennus-, huolto- seka korjaustoita.
Ilmanpoistoon kuuluvia maarayksia on noudatettava

VAROITUS: Jos pinnalla esiintyy halkeama, sammuta laite estadksesi sahkoiskujen syntymisen
mahdollisuutta.

Al'a koskaan avaa laitteen suojakoteloa. Mahdollinen kosketus jannitteisiin osiin tai sahko- tai
mekaanisia osia koskevat muutokset voivat aiheuttaa toimintahairioita.

I nduktiotasoa ei saa kayttda tyotasona. Astioiden karkeat pohjat voivat naarmuttaa keittotasoa.
Pid'ai keittoalueet ja astioiden pohjat aina tdysin kuivina.
VAROITUS: Keittotason suojalaitteiden tulee olla yksinomaan keittotason valmistajan suunnit-

telemia tai laitteen valmistajan antamissa ohjeissa kayttoon soveltuvia tai laitteeseen asennettuja
suojalaitteita. Sopimattomien suojalaitteiden kaytto voi aiheuttaa onnettomuuksia.
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Fl VAROITUKSIA

Asennusvaiheessa laitteisto tulee kytked syottoverkkoon, jonka jarjestelman impedanssin on
sovelluttava arvoon 0,005+j0,005[Ohm].

Tulipalovaara
Liian kuuma 6ljy ja rasva syttyvat nopeasti palamaan.
Al'a jata kuumennettua 6ljya tai rasvaa valvomatta.

Jos oljy tai rasva syttyy palamaan, &la yritd sammuttaa liekkejd vedelld. Sammuta liekit kannella,
lautasella tai sammutuspeitteelld. Sammuta keittoalue. Ald missdan tapauksessa laita tulenarkoja
esineitd keittotasolle.

VAROITUS:TuIipanvaara: ala jata esineitad keittotasojen paalle.

Palovammojen vaara

VAROITUS: Laite ja siihen kuuluvat osat tulevat erittdin kuumiksi kdyton aikana. Varo koskemasta

kuumeneviin osiin.
Pid'ai alle 8-vuotiaita lapsia loitolla, ellei heita valvota jatkuvasti.

Al'a laita induktiotason paalle esineitd, kuten veitsid, haarukoita, lusikoita tai kansia, jotka voivat

kuumentua.

Al'a kuumenna suljettuja astioita keittoalueilla, kuten esimerkiksi peltilaatikoita. Niiden sisélle
syntyva ylipaine voi saada astian rdjahtamaan.
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VAROITUKSIA Fl

Sopivat astiat

Vain ferromagneettiset keittoastiat soveltuvat kaytettavaksi induktiokypsennyksessa. Kayttoon
soveltuvat erityisesti emaloitu terds, valurauta ja induktiokdytt6dn soveltuvat ruostumattomasta
terdksestd valmistetut astiat.

Kayta vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja. Al3 laita mitdan esinetta kattilan pohjan ja lasikeraa-
misen tason valiin, kuten esimerkiksi sovittimet.

Keittoalue Minimi halkaisija
OCTA (yksittdinen) 110mm
OCTA (bridged 230 mm
mode)

Tarkista magneetin avulla astioiden soveltuvuus kayttdon.

Olemassa on toisen tyyppisia induktiokdyttdon soveltuvia astioita, joiden pohja ei ole kokonaan

ferromagneettista materiaalia.

Sopimattomat astiat

Alé koskaan kaytd astioita, jotka on valmistettu tavanomaisesta ohuesta alumiinista, lasista, ter-
rakotta-keramiikasta, kuparista ja alumiinista.
Ala aseta tyhjaa astiaa keittoalueelle. Se voi aiheuttaa vahinkoja.

Alé laita kuumaa astiaa ohjauspaneelin paalle, merkkivalojen alueelle tai keittotason reunalle. Se
voi aiheuttaa vahinkoja.

Lasikeraaminen pinta voi vahingoittua jos neste haihtuu kokonaan pois kattilasta. Valmista ei ole
siitd miltaan osin vastuussa.
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Fl VAROITUKSIA

Laitteeseen kuuluu jadhdytystuuletin. Jos kalusteasennettavan keittotason alla on laatikko, laati-
kon sisélld olevien tavaroiden ja laitteen alareunan vilille on jatettava riittava tila hyvan tuuletuk-
sen takaamiseksi.

Al sailyta keittotason alla olevassa mahdollisessa laatikossa pienid esineité tai paperiarkkeja, jotka
voivat imeytyessaan rikkoa tuulettimen ja vaarantaa sen jaahdytyskykya alaka tulenarkoja tai me-
tallisia esineitd, jotka voivat tulla tulikuumiksi tai syttya palamaan.

Keittotason on oltava tasainen ja vaakasuora. Huonekaluun on leikattava mahdollinen asennus-
paikka ennen laitteen asentamista. Poista lastut estaaksesi sahkdosien toiminnan vaarantumista.

Jos keittotaso on asennettu kaapin oven taakse, laita se péalle vain jattamalla ovi auki.
Sulje kaapin ovi vasta sitten kun laite ja jadnnoslampoa osoittavat merkkivalot ovat sammuneet.

Jos laite asennetaan uunin tai sédhkdlieden paalle, &la kayta laitetta, kun pyrolyyttinen jérjestelma

on kdytossa keittotason ylikuumenemissuojan laukeamisen estamiseksi.

Keittotasoa ei saa asentaa astianpesukoneiden paalle, silld astianpesukoneista tuleva hoyry voi

aiheuttaa toimintahairioita keittotason elektronisen piirin toiminnassa.

Alé kdyta mitddn hoyrylla toimivaa laitetta, silla hoyry voi saavuttaa jannitteiset osat ja aiheuttaa
oikosulun.

Takuuajan aikana laitetta koskevat mahdolliset toimenpiteet tai korjaukset on suoritettava yksin-
omaan valmistajan valtuuttaman teknisen huollon toimesta; jos ndin ei toimita, takuu mitatoityy
ja raukeaa valittdmasti. Valmistaja ei myénna mitdan takuuta mahdollisten tulevien ongelmien
esiintyessa.

Vaihda mahdolliset rikkindiset tai vialliset osat kdyttamalld alkuperdisid varaosia: vain kyseisten
varaosien kaytto takaa turvastandardien noudattamisen.

Sydémentahdistajaa kayttavia henkiloita koskeva varoitus: huomioi, ettd laitteen valittomaan la-
heisyyteen syntyy sahkdmagneettinen kentta.

Mahdollisuus, etta se vaikuttaa syddmentahdistimen toimintaan on erittdin harvinaista. Jos epdi-
lyksia ilmenee, ota yhteyttd sydamentahdistimen valmistajaan tai omaan ladkariin.

Kytke keittotaso pois pailtd kdyton jalkeen sen omasta kytkimesta. Ald luota puuttuvista katti-
loista kertoviin merkkivaloihin.
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VAROITUKSIA Fl

Varoitus: ala kaada minkaan tyyppistd nestettd liesituulettimen imuaukkoon.

Varoitus: on suositeltavaa tiivistda silikonilla tai teipilld kaikki putkistojen liitokset seka
poistoputket etta eri osien liitokset.

Jos kyseessa on suodattavan tavan asennus, kiinnitd erityistda huomiota savujen poistoalueeseen,
estadksesi mahdollisten pydrrevirtausten syntymista siten, ettei imua eikd keittotason toimintaa
estettaisiin.

Kun kyseessd on suodattavan tavan asennus, aseta putkistot kalusteen jalkalistaan ja varusta
se ilman poistolla sen ulkopuolelle tarkoituksenmukaisen ritilan kautta, jotta kosteuden

kerddantymista sen sisalle voitaisiin estda.

N esteen kerdysallas tulee tyhjentaa saannollisesti.

Kyseinen allas voi siséltda noin 0,7 litraa vetta. Jos vettd valuu tai laitteen paalle kaatuu nesteitd,
sammuta laite vélittdmasti ja tyhjennad allas. Jos nestettd on valunut yldpinnalle altaan sisdltdman
maaran verran, sammuta laite ja ota valittomasti yhteytta huoltopalveluun.

Induktio voi aiheuttaa kevyttd melua; se vaihtelee materiaalin, kattilan ja valitun tehon mukaan.
Kun keittotasoa kdytetdan toistuvasti, jadhdytystuuletin kytkeytyy paalle suojaamaan elektronisia
laitteita saamalla aikaan hurinaa, joka on tdysin normaalia.

Ensimmainen kadyttokerta

Puhdista keittotaso kostealla ratilld ja kuivaa se ennen sen ensimmaista kayttoa.
On suositeltavaa kuivata laite kun se on puhdistettu kostealla rétilla kalkkijag@gmien syntymisen
estamiseksi.

Laitteen ensimmadisen kdynnistyksen yhteydessa saattaa syntyd hajuja tai savuja. Kayton jatkuessa

haju vdhenee ja héviaa sitten kokonaan. Syntyvét hajut ja mahdolliset savut eivédt ole merkkina

vadrasta kytkenndsta tai laitteessa esiintyvista vahingoista eivatka ne ole haitallisia terveydelle.
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TOIMINTA

INDUKTIOLIETESI

Kuvaus

Vasen etummainen keittoalue 210 x 190 mm /2,1 kW (3,0 kW tehostus)
Vasen taaempi keittoalue 210 x 190 mm / 2,1 kW (3,0 kW tehostus)
Tuuletin

Oikea taaempi keittoalue 210 x 190 mm / 2,1 kW (3,0 kW tehostus)
Oikea etummainen keittoalue 210 x 190 mm / 2,1 kW (3,0 kW tehostus)
Oikealle kytketyt keittoalueet 21 x 39 cm /3,7 kW

Ohjauspaneeli

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
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INDUKTIOLIETESI

Kuvaus

N = W X

0__----.lll

15 14 13 12 11

Tauko-ndppadin
Lukitusndppain

Keep Warm -nappain
Minuuttilaskurin ndppéin
Ajastimen ndytto
Ajastimen plus-ndppain
Ajastimen miinus-nappain

© NV WN =

Vasemman taaemman keittoalueen nappain (keittoalueen ndyttd) ja ajastinsymboli
9. Tuulettimen ndppadin (tuulettimen ndytto) ja ajastinsymboli

10. Oikean taaemman keittoalueen nappdin (keittoalueen nayttd) ja ajastinsymboli

11. Oikean etummaisen keittoalueen nappain (keittoalueen naytto) ja ajastinsymboli

12. Vasemman etummaisen keittoalueen ndppain (keittoalueen naytto) ja ajastinsymboli
13. On/Off-ndppain

14. Tehoste-nadppain

15. Liukusaadin (kohdasta 0 kohtaan 9):

> arvon asettaminen (tehotaso/tuulettimen nopeustaso/minuutit)
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TOIMINTA

INDUKTIOLIETESI

Ohjeet néytolla

Naytto keittoalueella

Kuvaus

H-E
/

Tehotaso; 1 = matala taso /9 = korkea taso.

/

Boost-taso aktivoitu.

Ei (soveltuvaa) kattilaa keittoalueella (kattilan tunnistussymboli).

JalkilAmmon ilmaisin; Liedessa on jalkildmmon ilmaisin jokaiselle
keittoalueelle, joka nayttaa, mitka niista ovat viela kuumia. Vaikka
liesitaso olisi kytketty pois paalta, merkkivalo "H” jaa palamaan niin
kauan kuin keittoalue on kuuma! Al kosketa niité, jos tama osoitin on
paalla.

Vaara! Palovammojen vaara.

= > =

Lapsilukko paalla.

——
]

Automaattinen lammitystoiminto paalla.

Keep warm-toiminto paalla.

Tauko-toiminto paalla.

Kytketyt Bridge-induktioalueet paalla.

Ajastin paalla.

Tuulettimen naytto

Kuvaus

- =
H-E

Tuulettimen nopeustaso: 1 = matala taso / 9 = korkea taso.

Boost-taso aktivoitu.

FHUS

‘FG’: Rasvasuodattimen saturaation osoitus.

FHUC]

‘FC’: Hajusuodattimen saturaation osoitus.

Ajastin paalla.

Ajastimen naytto

Kuvaus

Ajastinta ei ole asetettu.

Ajastin on asetettu (25 minuuttiin).
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INDUKTIOLIETESI

A Ennen kayttod, lue erilliset turvaohjeet.

Lampétilan turvallisuus

Kaytossa on anturi, joka mittaa jatkuvasti tiettyjen liesitason osien lampétilaa. Jokainen keittoalue on
varustettu anturilla, joka mittaa kattilan pohjan l[ampétilaa vélttdakseen ylikuumenemisen vaaran, kun
kattilassa oleva vesi kiehuu. Jos ldmpétilat ovat liian korkeat, lammitysaste laskee automaattisesti tai
liesitaso sammuu automaattisesti.

Keittoajan rajoitin

Keittoajan rajoitin on lieteen integroitu turvatoiminto. Se aktivoituu, jos unohdat sammuttaa
liesitason. Valitusta tehotasosta riippuen keittoaikaa rajoitetaan seuraavasti:

Tehotaso Toiminnan maksimiaika (tunneissa, minuuteissa)
1 8 tuntia, 36 min.
2 6 tuntia, 42 min.
3 5 tuntia, 18 min.
4 4 tuntia, 18 min.
5 3 tuntia, 30 min.
6 2 tuntia, 18 min.
7
8
9
P

2 tuntia, 18 min.

1 tunti, 48 min.

1 tunti, 30 min.

(tehoste) 5 min (jonka jalkeen se palaa takaisin tasolle 9)

Tehon hallinta

Kaksi keittoaluetta, sijoitettuna perakkain, vaikuttavat toisiinsa. Kun molemmat keittoalueet kytketaan
paalle samanaikaisesti, teho jaetaan automaattisesti. Kun tehostustoiminto on valittuna, toinen
keittoalue asetetaan hieman alemmalle tasolle. Jos yksi keittoalue on asetettu tehostustilaan (Boost)
ja haluat asettaa toisen asteeksi 9, tehostettu keittoalue vaihtuu automaattisesti alemmalle tasolle.
Automaattinen lammitystoiminto kytketdan pois paalta.
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INDUKTIOLIETESI

Hipaisunéppdinten ja vieritysohjaimen kaytto

Parhaan tuloksen saat asettamalla sormenpaasi ndppaimen tai liukusdatimen paalle. Nappain ei vaadi
painamista. Hipaisundppdimet reagoivat vain kevyeen sormen kosketukseen.
Ala kytke komentoja muita esineité kayttamalla.

Induktioon liittyvét dénet

Tikitys
Johtuu vasemman ja oikean alueen kapasiteetin rajoittimesta. Tikitysta voi kuulua my&s hyvin alhaisilla
keittoasteilla.

Kattilat pitavat danta

Kattiloista voi ldhted hieman danta keittdmisen aikana. Tama johtuu liedelta kattilaan siirtyvasta
energiasta. Korkeilla asteilla tdima on tdysin normaalia joidenkin kattiloiden kdytossa. Ei vaurioita
kattiloita eika liesitasoa.

Tuuletin pitda danta.
Sahkoisten komponenttien keston pidentamiseksi laite on varustettu tuulettimella. Jos kaytat laitetta
intensiivisesti, tuuletin aktivoituu laitteen jadhdyttamiseksi; tassa tapauksessa siitd kuuluu hurinaa.

Tuuletin pysyy pdalla joitakin minuutteja, liesitason sammuttamisen jalkeen.

Soveltuvat kattilat

Induktiolla keittaminen vaatii tasa- ja paksupohjaisten kattiloiden kdyttéa (min. 2,25 mm). Kdyta
materiaaliltaan magneettisia tai kerrospohjaisia kattiloita. Al kdyta kuparisia, alumiinisia tai keraamisia
kattiloita.

Kayta vain tasapohjaisia kattiloita. Ontto tai pyoristetty pohja voi hairita tyhjiokypsennyssuojan
A toimintaa ja aiheuttaa laitteen ylikuumenemisen.
Tama voi aiheuttaa vahinkoja. Mitkddn soveltumattomien tai
liedelle paalle ilman vetta jatettyjen kattiloiden kaytosta aiheutuvat vahingot eivat sisally
takuuseen.

A Kaasuliedellad kaytettavat kattilat eivat sovellu kdytettavaksi induktioliedella.
f Ole varovainen ohuiden emaloitujen kattiloiden kanssa! Jos kattila on lilan kulunut,

emali voi vaurioitua lilan korkeilla tehotasoilla. Korkeat tehotasot voivat aiheuttaa
kattilan pohjan vaantymista.
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Huomio
Varmista, etta kattilan pohja ja keittoalueen pinta ovat puhtaat
ja kuivat. Nosta kattilat liu'uttamatta niita liesitasolla.

Kattilan havaitseminen

« Jos liesitaso ei havaitse (sopivaa) kattilaa sen paikalleen asettamisen jalkeen, kattilan tunnistussymboli
alkaa vilkkua ndytossa. Kun 20 sekuntia on kulunut, keittoalue sammuu.

+ Jos poistat keittoastian keittoalueelta kypsennyksen aikana, kattilan tunnistussymboli ilmestyy naytolle.
Keittoalue sammuu. Symboli katoaa, kun kattila asetetaan uudelleen.
Keittoalue kytkeytyy uudelleen paalle aiemmin asetetulla tehotasolla.

. Automaattinen kattilan tunnistus (sdadettava: oletusarvoisesti aktiivinen) havaitsee automaattisesti

yhdelle keittoalueelle asetetun kattilan. Keittoalueen ndytto syttyy kirkkaammin.

Lampdaste

Keittoalueiden asteita on yhdeksan, ja lisdksi “boost” tehostetaso (P). Aseta keittoaste sormella liukusaadinta
kayttamalla. Liu'uttamalla tata ohjainta lampdasetusta voidaan muuttaa. Oikealle pdin taso nousee,
vasemmalle pdin se laskee. Kun viet sormen pois kohdistimesta, keittoalue alkaa toimia asetetulla tasolla.

Boost-toiminto

+  "Boost”-toimintoa on mahdollista kdyttda maksimitasolla keittdmiseen lyhyita aikoja (max 5 minuuttia).
Kun sallittu enimmaisaika on kulunut, teho laskee tasolle 9.
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Keittdmisohjeet

Tasot riippuvat kattilan sisallon maarasta ja koostumuksesta, joten alla oleva taulukko on tarkoitettu vain
ohjeeksi.

Kayta "boost” tasoa:

«  kunruoka tai nesteet on lammitettava nopeasti;
«  vihannesten "kutistamiseksi”;

«  Oljyn tai rasvan kuumentamiseksi;

«  wokkaukseen.

Kayta tasoa 9:

« lihan paistamiseen;

«  kalan paistamiseen;

- omelettien paistamiseen;

«  keitettyjen perunoiden rasvassa paistamiseen;
«  ruokien rasvassa paistamiseen.

Kayta tasoja 7 ja 8:

«  pannukakkujen rasvassa paistamiseen ja ranskalaisten voileipien kuumentamiseen;
- paksujen leivitettyjen lihojen rasvassa paistamiseen;

« leivitetyn kalan rasvassa paistamiseen;

«  pekonin (rasvan) paistamiseen;

- raakojen perunoiden keittdmiseen;

«  pastan keittdmiseen;

« ohuiden (leivitettyjen) lihojen rasvassa paistamiseen.

Kayta tasoja 4-6:

«  suurten ruokamaarien kypsentamisen viimeistelyyn;
« vihannesten sulattamiseen;

- paksujen leivitettyjen lihojen rasvassa paistamiseen.

Kayta tasoja 1-3:

« liemien keittdamiseen matalalla lammoll3;

« lihan keittamiseen;

«  vihannesten kypsentamiseksi matalalla lammolla;
«  suklaan sulattamiseksi;

«  kiehuttamiseen;

«  juuston sulatukseen.
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Alasvedon kéytto

—— l

> Aseta kansi kattilan yhdelle puolelle siten, ettd aukko on poistopuolta kohti varmistaaksesi
maksimaalisen imun.

v X

I | I |
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Lue luku "Ennen ensimmadistd kdyttoa” huolellisesti ennen kypsennyksen aloittamista valttadksesi
liesitason vaarinkayton.

Kypsennyksen aloittaminen

1. Kosketa ja pida virtapainiketta painettuna, kunnes kuulet &animerkin.
> Kaikki ndytot syttyvat; induktioliesi on valmiustilassa.
>  Keittoalueiden ja liesituulettimen tehotaso on nolla.

Jos liesitasoa ei kdyteta 20 sekuntiin, se sammuu automaattisesti.

2. Aseta sopiva kattila keittoalueelle.
>  Keittoalue tunnistaa automaattisesti kattilan; vastaava naytto syttyy kirkkaammin.

Niin kauan kuin keittoalueen ndytto palaa, keittoalue pysyy valittuna ja tehotasoa on mahdollista
saataa.

3. Kun vasteaika on kulunut umpeen tai kypsennyksen aikana, keittoalue voidaan aktivoida valitsemalla

manuaalisesti halutun keittoalueen ndytto.

195



TOIMINTA

LIESITASON TOIMINTA

4. Aseta tehotaso 10 sekunnin sisdlld napauttamalla liukusaadinta.

> Keittoalue syttyy asetetulla tasolla.

Boost (tehoste)

"Boost” -toimintoa on mahdollista kdyttaa maksimitasolla keittamiseen enintddn 5 minuutin ajan.

Boost-toimintoa
voidaan kayttaa samanaikaisesti enintaan
kahdella vierekkdiselld alueella.
1. Kosketa P-tehotasoa Boost-toiminnon valitsemiseksi.
> Nayttoon ilmestyy “P"
>  Kun sallittu enimmaisaika on kulunut, teho laskee tehotasolle 9.

Kattilan havaintosymboli

Jos ndytolle ilmestyy kattilan havaintosymboli:

- kattilaa ei ole asetettu oikealle keittolevylle;
- kattila ei sovellu kaytettavaksi induktioliedell;
+  kattila on lilan pieni tai sita ei ole keskitetty oikein keittoalueelle.
> Jos kaytetty kattila ei sovellu induktiokypsennykseen, keittoalue ei aktivoidu.
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Keittdmisen lopetus

1. Aseta tehotasoksi “0” keittoalueen sammuttamiseksi.
2. Sammuta induktioliesi koskettamalla On/Off-ndppainta.

Jos lilan kuuma, keittoalueen nayttoon ilmestyy symboli H. Symboli katoaa, kun pinta on jadhtynyt
A turvalliseen lampdtilaan. Tatd toimintoa voidaan kdyttaa myods energiansddstdtoimintona; jos haluat

YAARA T lammittaa muita kattiloita, voit kayttaa viela kuumaa keittoaluetta.

Aktivoi automaattinen lammitystoiminto

Tama toiminto asettaa keittoalueen korkeimmalle tasolle, jotta kattilaa kuumenee nopeasti haluttuun
lampétilaan. Ennalta madritetyn ajan kuluttua tehotaso palaa maaritetylle tasolle. Toma toiminto on
saatavilla tasoille 1 - 8.

Lammitysaika
(sekunteina)
48

144

230

312

408

120

168

216

Tehotaso

o N[oja|h|w|IN|—~

1. Kytke liesi paalle ja valitse haluamasi keittoalue.
2. Kosketa ja pida pohjassa liukusaadinta vahintaan 3 sekuntia halutulla tasolla (1 - 8).
> Nayttoon ilmestyy A vuorotellen valitun tehotason kanssa. Kun automaattinen lammitysaika on
kulunut, keittoalue vaihtaa automaattisesti valitulle tasolle, joka néakyy jatkuvasti ndytdssa.
3. Pysdytd automaattinen [ammitystoiminto valitsemalla keittoalue ja koskettamalla liukusaadinta.
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Kytke Keep warm-toiminto péaélle

1. Kytke liesi paalle ja aseta sopiva kattila yhdelle keittoalueista.

2. Kosketa haluamasi keittoalueen painiketta.
> Valitun keittoalueen "0" syttyy ja kuuluu yksi danimerkki.
3. Kosketa Keep warm -ndppdinta.
>  Symboli “u”ilmestyy ndytolle osoittaen, ettd Keep warm-toiminto on valittu oikein.

4. Aseta tehotasoksi "0” tai poista vastaava toiminto kdytostd koskettamalla Keep warm -painiketta.

Keittoalueiden kytkeminen Bridge-induktioon

Kaksi keittoaluetta on mahdollista kytkea toisiinsa Bridge-induktiolla. Nain syntyy yksi suuri vyéhyke,
jota voidaan kayttaa esimerkiksi parilalle tai kalapannulle samalla tehotasolla. Pannun on oltava
riittdvan suuri peittdmaan etu- ja takaosan Bridge-induktiokeittoalueen keskipiste (vdahintdan 22 cm).

Keittoalueiden kytkeminen Bridge-induktioon

1. Kytke liesitaso paalle.
2. Kosketa samanaikaisesti oikeanpuoleisen keittoalueen painikkeita.
>  Takaosan keittoalueen ndytdssa nakyy kytkentasymboli, joka osoittaa, ettd kaksi keittoaluetta
on yhdistetty.

3. Aseta tehotaso napauttamalla liukusaadinta.
>  Etuosan keittoalueen naytto nayttaa tehotason.
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Keittoalueiden kytkeminen Bridge-induktioon
1. Kosketa samanaikaisesti kytkettyjen keittoalueiden painikkeita.

> Kytkentdsymboli hdvida taaemman keittoalueen naytosta.

Keittimistauko

Tama toiminto keskeyttaa tilapaisesti kypsennyksen (enintdan 10 minuuttia); tuuletin siirtyy alimmalle
tasolle ja ajastimet keskeytetdan.
1. Kosketa Tauko-ndppadinta.

> Kaikkiin ndyttoihin ilmestyy tauko-symboli.

2. Kypsennyksen jatkamiseksi kosketa tauko-ndppdintd vahintddn sekunnin ajan, kunnes vilkkuminen
loppuu.
3. Kosketa mitd tahansa muuta ndppainta 10 sekunnin sisalla jatkaaksesi kypsennysprosessia.
> Jos taukotoimintoa ei ole kytketty pois paaltd, liesitaso sammuu automaattisesti 10 minuutin
kuluttua.

Palautustoiminto

Jos liesitaso on vahingossa sammutettu On/Off-painikkeella, kaikki asetukset voidaan palauttaa
palautustoimintoa kayttamalla.
1. Kosketa on/off-ndppainta uudelleen 6 sekunnin sisalla.
>  Tauko-ndppadin vilkkuu.
2. Valitse tauko-ndppdin 6 sekunnin sisalla.
>  Aiemmat asetukset aktivoidaan uudestaan.
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Kayta minuuttilaskuria

.

Liesitaso on paalla.

Minuuttilaskuria ei ole kytketty keittoalueisiin, se ei sammuta kypsennysta eikd tuuletinta.

1. Kosketa vastaavaa nappaintd minuuttilaskurin kytkemiseksi.
> Ajastimen ndyttéon ilmestyy “0.00"

2. Kaytd ndppainta "+"tai "-" halutun ajan asettamiseksi (1 minuutista 9 tuntiin ja 59 minuuttiin).
> Ajastinndyton vasemmalla puolella oleva numero ndyttda tunnit ja toiset numerot nayttavat
minuutit.
> Kun aikavili on asetettu, laskuri kaynnistyy.
> Ajastimen ndyttd nayttaa jaljelld olevan ajan.
>  Viimeiset 10 minuuttia ndytetddn minuutteina ja sekunteina.
>  Kun asetettu aika on kulunut, ajastin alkaa vilkkua ja hélytys aktivoituu.
3. Kosketa ajastimen ndyttoa halytyksen poiskytkemiseksi.
> Halytys kytkeytyy automaattisesti pois 2 minuutin jalkeen.

"_n

\9’ Kosketa ajastinpainiketta ja valitse "-" asettaaksesi “0.00", jotta voit sammuttaa ajastimen ennen

laskurin ajan loppumista.

s ..+ Kunliesi on pois paaltd, kosketa virtapainiketta kahdesti sammuttaaksesi ajastimen ennen ajan
9 paattymista.
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Ajastimen kéytto

by : “  Ajastin on yhdistetty keittoalueeseen. Kun asetettu aika on pdattynyt, keittoalue sammuu
9 automaattisesti.

Liesitaso on paalla ja vahintaan yhden keittoalueen tehotaso on asetettu.
1. Kosketa halutun keittoalueen painiketta.
2. Kosketa ajastimen symbolia.

>  Ajastimen symboli syttyy.
> Ajastimen ndyttoon ilmestyy "0.00"

"

3. Kaytd ndppdintd "+"tai "-" halutun ajan asettamiseksi (1 minuutista 9 tuntiin ja 59 minuuttiin).
> Ajastinndyton vasemmalla puolella oleva numero ndyttda tunnit ja toiset numerot nayttavat
minuutit.
>  Kun aikavéli on asetettu, Idhtolaskenta alkaa ja ajastimen symboli vilkkuu hitaasti.
> Ajastimen nayttd nayttaa jaljella olevan ajan.
> Viimeiset 10 minuuttia ndytetddn minuutteina ja sekunteina.
> Valittu keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta asetetun aikavalin lopussa.
>  Kun asetettu aika on kulunut, ajastin alkaa vilkkua ja hélytys aktivoituu.
4. Kosketa ajastimen symbolia hadlytyksen poiskytkemiseksi.
> Halytys kytkeytyy automaattisesti pois 2 minuutin jalkeen.
o8 - 7 Kaikille keittoalueille voidaan asettaa ajastin. Naytdssa ndkyy aina keittoalueen aikavdli, jolla on
9 lyhin jéljelld oleva aika.

Muuta esiasetettua kypsennysvalia

Kypsennysaikaa voidaan muuttaa milloin tahansa kdyton aikana.
1. Kosketa halutun keittoalueen painiketta.

2. Kosketa ajastimen symbolia.

"

3. Kaytd ndppdintd "+"tai "-" ajan muokkaamiseksi.

201



LIESITASON TOIMINTA

Jaljelld olevan kypsennysajan valvonta
1. Kosketa keittoalueen nappainta valitaksesi alueen, jonka jéljelld olevaa aikaa haluat tarkastella.
Ajastimeen yhdistetty alue on merkitty vilkkuvalla ajastinsymbolilla keittoalueen nayton
ylapuolella.
> Ajastin ndyttaa valittua keittoaluetta koskevan jéljelld olevan ajan.
Ajastimen viimeisen 10 minuutin aikana jéljella oleva aika ndytetaan minuutteina ja sekunteina.

Sammuta ajastin

Ajastimen sammuttamiseksi ennen ennalta asetetun ajan paattymista:

1. Kosketa kyseisen keittoalueen ndppaintad valitaksesi alueen, jonka ajastimen haluat sammuttaa.
Ajastimeen yhdistetty alue on merkitty vilkkuvalla ajastinsymbolilla keittoalueen ndyton
ylapuolella.

2. Kosketa ajastimen symbolia.

3. Kosketa ndppdintd "-" ajan asettamiseksi "0.00"

>  Ajastimen symboli sammuu.
4. Kosketa uudestaan ajastimen symbolia asetuksen vahvistamiseksi.

Lapsilukko

Lapsilukon aktivoimiseksi on seuraavassa kuvatut vaiheet suoritettava 10 sekunnin sisalla.
1. Kytke liesitaso paalle.
2. Kosketa ja pidd painettuna yhta keittoalueen painikkeista 3 sekunnin ajan.

3. Vapauta ja liu'uta sormesi 0:sta 9:ddn liukusaadinta pitkin.
> Kaikkiin ndyttoihin ilmestyy “L” symboli.
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Liesitaso on lukittu ja estdd tahattoman kdynnistyksen. Kun 20 sekuntia on kulunut, liesitaso
sammuu automaattisesti.

Lapsilukon poistamiseksi kdytosta suorita seuraavassa kuvatut vaiheet 10 sekunnin sisalla.
1. Kytke liesitaso paalle.

2. Kosketa ja pida painettuna yhta keittoalueen painikkeista 3 sekunnin ajan.

3. Vapauta ja liu'uta sormesi 9:sta 0:dan liukusaadinta pitkin.

Lukitustoiminto nopeaan puhdistukseen kypsennyksen aikana

1. Kosketa lukitusndppdinta.
>  Lukitusndppdin syttyy; liesitason asetukset lukitaan nopeaa puhdistusta varten.
2. Poista toiminto kdytosta koskettamalla lukitusndppdinta uudelleen nopean puhdistuksen jalkeen.
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Tuulettimen manuaalinen kdynnistys ja sammutus

1. Kosketa tuuletinndppainta.
> Tuulettimen ndytto syttyy.

2. Aseta tuulettimen nopeustaso 3 sekunnin sisdlla napauttamalla liukusaadinta (1 - 9).
> Tuuletin kytkeytyy paalle asetetulla poistonopeudella.
>  Aseta korkeampi tai matalampi taso liukusaatimella.

3. Aseta tuulettimen nopeustasoksi “0” sen sammuttamiseksi.
4. Sammuta induktioliesi koskettamalla On/Off-ndppainta.

. 1

_9’_ Kierratystilassa tuuletin toimii seurantatilassa vield 20 minuuttia, kun liesi on pois paalta.

Boost (tehoste)

Voit kdyttaa Boost-toimintoa tuulettaaksesi korkeimmalla tasolla enintddn 6 minuutin ajan.
1. Kosketa P-tasoa Boost-toiminnon valitsemiseksi.
> Nayttoon ilmestyy "P".
>  Kun sallittu enimmadisaika on kulunut, tuulettimen nopeus laskee tasolle 9.
) 1 4
'9 ~ Kierratystilassa aikarajaa ei ole ja Boost-toiminto pysyy aktiivisena.

2. Aseta tuulettimen nopeustasoksi “0” sen sammuttamiseksi.
3. Sammuta induktioliesi koskettamalla On/Off-ndppainta.
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Automaattisen tuuletintoiminnon kdynnistys ja sammutus

Automaattisessa tuuletintilassa imuri mukautuu automaattisesti keittoalueiden kdytén mukaan.

Keittoalue on toiminnassa (taso 8) ja automaattinen tuuletustila on aktivoitu
(taso 5).
1. Pidd tuuletinndppdinta painettuna kolmen sekunnin ajan.

> Nayttdéon ilmestyy "A”

2. Paina tuuletinndppadinta uudelleen kolmen sekunnin ajan automaattisen imutilan poistamiseksi
kéytosta.

Aseta viiveen minuuttimaara

Kayta tatd toimintoa tuulettimen sammuttamiseksi maaratylla viiveella.
Automaattinen tuuletintilan on oltava pois kdytosta.

1. Kytke liesitaso paalle.
2. Valitse tuuletinndppdin ja aseta tuulettimen nopeustaso.

3. Kosketa ajastimen symbolia.

>  Tuulettimen ajastimen symboli syttyy.
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4. Kayta ndppainta "+"tai "-" halutun viiveajan asettamiseksi.
> Laskuri kdynnistyy automaattisesti.

> Tuuletin sammuu asetetun ajan lopuksi.

Rasvasuodattimen saturaatio

30 kayttotunnin jalkeen tuulettimen ndytdssa nakyy vuorotellen “F”ja "G’ mika osoittaa, ettad
rasvasuodatin on huollettava (katso "Huolto / Suodattimien puhdistus”).
Rasvasuodattimen saturaation osoitus on aina paalla.

Hajusuodattimen saturaatio

Oletusarvoisesti hajusuodattimen saturaation ilmaisin on pois kaytosta (kun tuuletin toimii kanavoituna).
Aktivoi hajusuodattimen saturaation ilmaisin, jos tuuletin on asennettu kierrattavaksi; katso
"Kayttajavalikko”

120 kayttétunnin jalkeen tuulettimen ndytdssa nakyy vuorotellen “F” ja "G", mika osoittaa, ettad

hajusuodatin on huollettava (katso “"Huolto").

+ Jos kdytetaan yhdistettya hajun/hienon pdlyn suodatinta, suodatin on vaihdettava viimeistdan 1
vuoden kuluttua.

Nollaa suodattimen saturaation ilmaisimen muisti

Nollaa muisti rasvasuodattimen ja/tai hajusuodattimen vaihdon jalkeen
1. Kytke liesitaso paalle.
2. Kosketa ja pida tuuletinndppdinta painettuna kolmen sekunnin ajan.
>  Tuulettimen ndytostd katoavat "F” ja "G" tai "F” ja "C" ja muistissa laskenta alkaa uudelleen.
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Kayttajavalikon avulla kdyttdja voi asettaa liesitason signaalit tarpeidensa mukaan. Tama vaikuttaa seka
akustisiin (ddni ja adnenvoimakkuus) etta visuaalisiin signaaleihin.

Valikon Kuvaus Asetusarvo
koodi
uo Laitteen kaytettavissa oleva | 1400 W - 7400 W (oletus) 100 W:n portaikolla
kokonaisteho
U1 Kanavoitu tila / Kierrattava 0: kanavoitu (oletus)
tila 1 : kierrattava
u2 Aanenvoimakkuuspainikkeen| 0 (sammutettu) - 1 -2 -3 max (oletus)
aani
u3 Aanenvoimakkuuden 0 (sammutettu) - 1 -2 -3 max (oletus)
halytyssignaali
U4 Nayton kirkkaustaso Max O (oletus)-1- 2- 3-4-5-6-7- 8- 9Min
us Laskurin animaatio 0: off (oletus)
1:0n
ué Kattilan automaattinen 0: off
havaitseminen 1: on (oletus)
u7 Laskurin ajastimen 0: danimerkki120 sekuntia (oletus)
aanimerkki 1 : danimerkki10 sekuntia
2 : ei aanimerkkia

Avaa kayttajavalikko

1. Kosketa on/off-ndppainta kaksi kertaa kolmen sekunnin sisalla.
>  Tauko-ndppadin vilkkuu.

2. Kosketa ja pida painettuna tauko-nappainta.

3. Valitse sitten kaikki keittoalueen ndppaimet siirtyen myotapaivaan (aloita vasemmasta etummaisen
keittoalueen ndappaimestad).
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4. Vapauta tauko-ndppain.
>  Takaosan vasemman keittoalueen naytossa vilkkuu "U” vuorotellen numeron “0” kanssa.
> Valikkokoodilla U0 asetusarvo ndkyy ajastimen ndytossa.
Kaikille muille valikkokoodeille asetusarvo nékyy keittoalueen vasemmassa etundytossa.

Valikkokoodi U0 (maksimi kokonaisteho)
Jos kodin sahkojarjestelmassa on erilaiset virtarajat, liesitason enimmadisvirrankulutusta voidaan vahentaa.

1. Avaa kayttajavalikko.
2. Napauta ajastimen ndyttod kerran ja kdyta liukusaatimen vasenta reunaa tehon pienentamiseksi 0,1
kW:n tarkkuudella. Kayta liukusaatimen oikeaa reunaa lisatdksesi tehoa 0,1 kW:n valein.

3. Vahvista asetus; kosketa ja pidd on/off-painiketta painettuna, kunnes kuulet a@nimerkin.

Valikkokoodi U1 - U7

1. Avaa kayttajavalikko.

2. Kosketa taaemman keittoalueen vasemmanpuoleista painiketta ja valitse oikea valikkokoodi (katso
taulukko).
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KAYTTAJAVALIKKO

3. Kosketa etummaisen keittoalueen vasemmanpuoleista painiketta ja valitse oikea arvo (katso
taulukko).

4. Vahvista asetus; kosketa ja pida on/off-painiketta painettuna, kunnes kuulet &animerkin.
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TEHONRAJOITIN

é Tehonrajoittimen sadtaminen on sallittua vain kokeneelle ja patevdlle asentajalle. Lue
- turvallisuusmaardykset ja asennusohjeet huolellisesti.

Liesitaso on varustettu tehonrajoittimella. Jos kdytossa olevien keittoalueiden kokonaisteho ylittaa
suurimman kdytettdvissa olevan tehon, tehoa vahennetdan automaattisesti. Sen keittoalueen naytto,
jonka tehoa vahennetaan, alkaa vilkkua; taso laskee sitten automaattisesti maksimitehoon.

. Rajoittimen tehdasasetus on 7400W, mutta voit muuttaa tdman asetuksen arvoon 6000W tai 4500W.

Tehonrajoittimen konfigurointi
Varmista ennen aloittamista, ettei liedelld ole kattiloita tai pannuja!

1. Irrota laite padvirtaldhteesta irrottamalla virtapistoke pistorasiasta, irrottamalla sulake tai
sammuttamalla virrankatkaisin.

2. Kytke laite takaisin sahkéverkkoon.
> Minuuttilaskurin ndppain vilkkuu.

«  Suorita alla kuvatut vaiheet 2 minuutin kuluessa liesitason kytkemisesta virtalahteeseen.
- Varmista, etta kaikki keittoalueet on kytketty pois paalta.

3 Kosketa ja pida painettuna laskurin ndppainta.
Valitse sitten kaikki keittoalueen ndppaimet siirtyen vastapdivaan (aloita oikeasta etummaisen
keittoalueen nappaimesta).
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5. Vapauta minuuttilaskurin ndppain.
>  Takaosan vasemman keittoalueen nédytdssa vilkkuu “C” vuorotellen numeron “0” kanssa.
>  Asetusarvo nakyy vasemman etummaisen keittoalueen ndytossa.

6. Kosketa taaemman keittoalueen vasemmanpuoleista painiketta ja valitse 8" liukusaatimella.
>  Takaosan vasemman keittoalueen néytdssa vilkkuu “C” vuorotellen numeron “8” kanssa.

7. Kosketa vasemman etummaisen keittoalueen painiketta ja valitse haluamasi tehorajoitus
kohdistimella (katso taulukko).

8. Kosketa sitten On/Off-painiketta ja pida sitd painettuna, kunnes kaikki ndyton osat katoavat.
>  Liesitaso on nyt valmis kdytettavaksi valitun tehonrajoittimen ollessa aktiivinen.

Liukusaatimen asetus Tehonrajoittimen asetus
0 7400 W
1 6000 W
2 4500 W
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HUOLTO

Puhdistus

Ensimmadinen kaytto
+  Puhdista ja kuivaa lasipinta kostealla liinalla ennen ensimmaista kayttoa.
+  Kuivaa laite puhdistuksen jalkeen kostealla liinalla valttaaksesi kalkin muodostumista.

Paivittainen puhdistus

«  Vaikka ruoan jaamat eivat palaisi lasille, on silti suositeltavaa puhdistaa liesi heti kdyton jalkeen.
+  Suorita paivittdinen puhdistus kostealla liinalla ja miedolla pesuaineella.

+  Kuivaa talouspaperilla tai kuivalla liinalla.

Pinttyneet tahrat

«  Pinttyneet tahrat voidaan poistaa my&s miedolla pesuaineella, kuten astianpesuaineella.

- Poista vesitahrat ja kalkkijaamat etikalla.

+  Metallijaljista (jotka johtuvat kattilan liukumisesta) voi olla vaikea p&asta eroon. Téta varten on
saatavilla erityisia puhdistusaineita.

«  Poista ruokajaamat, erityisesti sulanut muovi ja sokeri, lasikaapimella.

f} Ala kayta koskaan hankaavia tuotteita, koska ne jattavat naarmuja, joihin lika ja kalkki voivat
keraantya. Ald koskaan kéyté terévia esineitd, kuten terdsvillaa tai sienia.

Suodattimet ja tippakaukalo

Rasvasuodattimet
30 kayttotunnin jalkeen tuulettimen ndytdssa nakyy vuorotellen “F”ja "G’ mikd osoittaa, etta
rasvasuodatin on puhdistettava.

Ne on puhdistettava kerran kuukaudessa (tai suodattimen saturaatioilmaisimen niin osoittaessa).

Ala kéyta aggressiivisia pesuaineita ja puhdista suodatin kdsin tai astianpesukoneessa alhaisessa
lampdtilassa ja lyhyelld ohjelmalla. Aseta suodattimet astianpesukoneeseen aukko alaspdin, jotta vesi
padsee valumaan pois. Astianpesukoneissa kdytetyt pesuaineet himmentavat alumiinia nopeammin.
Tama on normaalia.

Kun olet puhdistanut ja vaihtanut rasvasuodattimet, nollaa suodattimen saturaation ilmaisimen muisti.
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Hajusuodatin (kdytto kierrattavassa tilassa)
120 kdyttotunnin (alasveto) jalkeen tuulettimen naytdssa nakyy vuorotellen "F”ja “G’, mika osoittaa, etta
hajusuodatin on huollettava.

Jarjestelmassa kaytetyn suodattimen tyypista riippuen suodattimen huolto on tarpeen.
Katso asennetun suodattimen ohjekirja.

Huollon jalkeen, nollaa suodattimen saturaation ilmaisimen muisti.
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ONGELMIEN RATKAISU

Huomio

A

verkkovirrasta. Ota yhteytta huoltopalveluun.

Jos lasipinnassa on halkeamia (myds pienid), sammuta liesi valittdomasti ja irrota se

Jos laite ei toimi kunnolla, se ei aina tarkoita, ettd se on viallinen. Yritd ratkaista ongelma itse seuraavan
taulukon mukaisesti. Voit myos kdyda verkkosivuillamme saadaksesi lisatietoja. Jos ongelma jatkuu, ota

yhteytta huoltopalveluun.

Oire

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Nayttd syttyy, kun liesitaso
kaynnistetdan ensimmaisen
kerran.

Tama on normaali asetus.

Normaali toiminta.

Tuuletin pysyy paalla joitakin
minuutteja, liesitason
sammuttamisen jalkeen.

Liesitaso jaahtyy.

Normaali toiminta.

Liesitason ensimmaisilla
kayttokerroilla voidaan havaita
lievaa hajua.

Uusi laite [Ampenee.

Tama on normaalia ja haviaa
muutaman kayton jalkeen.
Tuuleta keittio.

Kattiloista lahtee aanta
keittdmisen aikana.

Tama johtuu liedelta kattilaan
siirtyvasta energiasta.

Korkeilla asteilla tama on taysin
normaalia joidenkin kattiloiden
kaytossa. Ei vaurioita kattiloita
eika liesitasoa.

Yksi keittoalueista on kytketty
paalle, mutta naytto ilmoittaa u.

Kattila ei sovellu kaytettavaksi
induktioliedella tai sen
halkaisija on liian pieni.

Kayta soveltuvaa kattilaa.

Yksi keittoalueista lakkaa
yhtakkia toimimasta ja kuuluu
aanimerkki.

Ajastimelle asetettu aika on
umpeutunut.

Kosketa ajastimen vasenta tai
oikeaa nappainta halytyksen
poiskytkemiseksi.

Liesitaso ei toimi eika naytéssa
nay mitaan.

Virtaldhde puuttuu viallisen
kaapelin tai liitdnnan vuoksi.

Tarkista sulakkeet tai
sahkokytkin (jos pistoketta ei
ole).

Heti kun liesi kdynnistetaan,
yksi sulakkeista palaa.

Liesitaso on kytketty vaarin.

Ota yhteytta asiantuntevaan
asentajaan.

Nayttdon ilmestyy L.

Lapsilukko on kytketty paalle.

Katso luku "Liesitason toiminta
/ Lapsilukko”.

Virhekoodi ER 03.

Kahta tai useampaa nappainta
on painettu samanaikaisesti.

Ala kéyta useampaa kuin yhté
nappainta kerrallaan.

Ohjauspaneeli on likainen tai
veden peitossa.

Puhdista ohjauspaneeli.
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Oire Mahdollinen syy Ratkaisu
Virhekoodi ER21. Ylikuumentuminen. Anna liesitason jaahtya.
Virhekoodi E2. Induktioelementin Ala kuumenna tyhjia kattiloita.

ylikuumentuminen. On saatettu
kayttaa tyhjia kattiloita.

Virhekoodi E3. Ei soveltuva kattila. Kéayta soveltuvia kattiloita.

Virhekoodi E8. Tuulettimen toimintahairio. Poista mahdolliset tukokset ja
Tuuletin saattaa olla jumissa. | puhdista tuuletin.

Muut virhekoodit. Ota yhteytté huoltopalveluun.
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Hiilisuodatin(ainostaan suodatinversiossa)

Suodattimet voidaan regeneroida uunissa, mieluummin kiertoilmatoimintoa kdyttamalla.
Lampétilan tulee olla valilla 150-180 °C, korkeammat lampatilat voivat vahingoittaa suodatinta.
Suodatin on hyva asettaa uuniritildlle, jota ei ole esilammitetty ja jattaa se sen paalle, kunnes se on
jaahtynyt kokonaan.

Suodattimien regenerointia varten vaaditaan noin 2 tuntia. Kdyttétiheyden mukaan voidaan
vaadita pidempaa aikaa.

Regenerointi tulee suorittaa vain hyvin tuuletetuissa ymparistoissa.

Suodattimen pesua ei suositella astianpesukoneessa tai pesuaineella.
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